No: 1814 - Mahreg isareti

PALU TAVA

Tescil Ettiren

PALU KAYMAKAMLIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
28.10.2024 tarihinden itibaren korunmak Uzere 21.01.2026 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1814

Tescil Tarihi : 21.01.2026

Basvuru No 1 C2024/000297

Bagvuru Tarihi 1 28.10.2024

Cografi isaretin Ad1 : Palu Tava

Uriin / Uriin Grubu : Yemek/Yemekler ve corbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Palu Kaymakamligi

Tescil Ettirenin Adresi : Kiiltiir Mah. Cumhuriyet Cad. Hiikiimet Konagi Palu ELAZIG

Cografi Simir : Elazig ili

Kullanim Bi¢imi : Palu Tava ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi {iriiniin servisinin yapildigi

g1da isletmelerinde kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.
Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Palu Tava; et, i¢ yagi/kuyruk yagi, tereyagi, biber ve tuz ile hazirlanan Elaz1g ilinin 6zellikle Palu ilgesinin
adiyla 6zdeslesmis bir et yemegidir.

Palu Tava; Elazi1g ilinde halk arasinda yaygin olarak yapilmasi ve tiiketilmesi ile bilinir. Elaz1g ilinin mutfak
kiiltiirtinde 6nemli bir yere sahip olan Palu Tava giinliik 6giinlerde tiiketimin yani sira; misafir agirlama, diigiin,
bayram, festival gibi 6zel gilinlerde de ikram edilir.

Palu Tavanin sicak olarak servisinin yapilmasi ve tiiketilmesi tavsiye edilir.

Palu Tavanin iiretiminde oglak veya kuzunun boyun ve bel kismindaki etler tercih edilir. Ozellikle etlerin
secimi ve hazirlanmasi tiretim metodu bakimindan 6nem arz eder. Palu Tavanin hazirlanmasi ve pisirme agamalari
ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle; Palu Tavanin iiretildigi; Elazig ili ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Palu Tava Hazirlanmasi icin Kullanilan Bilesenler Listesi ve Ortalama Miktarlar1 (6 Kisilik):

o 1,5 kg oglak eti veya kuzu eti,

e 1 kg biber,

e 200 gic yag1 ve/veya kuyruk yagi,
e 100 gtereyagi,

e 15¢gtuz.

Palu Tavanin Hazirlanmasi Asamalari:

Uretimde kullamlan et ve i¢/kuyruk yaglari, tercihen Elazig ilinde yetistirilen oglak ve kuzulardan temin
edilir.

Uretimde kullanilacak olan et ve i¢ yaglar; basta Hayvansal Gidalar i¢in Ozel Hijyen Kurallari mevzuati ve
ilgili gida mevzuatina uygun olarak temin edilir. Bu bilesenler; gerekli asgari teknik ve hijyenik sartlar saglanarak
parcalanarak/dogranarak yemek i¢in hazir hale getirilir.

Oncelikle yikanan biberler istenilen biiyiikliikte parcalarma ayrilir. Sap, tohumlari/gekirdekli kisimlari
temizlenir. Gida ile temasa uygun tava/kaplarin zeminine bu biberler serilir. Etler biberlerin iizerine ortecek sekilde
Ozenli bir sekilde tavaya dizilir. Dogranmis i¢/kuyruk yaglari etin lizerine ayni sekilde konur. Son olarak yemegin
tuzu da konulduktan sonra iistii kapal bir sekilde ortalama 2 saat kadar pisirilir.

Pisirme isleminin etkin bir sekilde ger¢eklestirilmesi ve yemegin lezzeti icin gida ile temasa uygun topraktan
yapilmig tava/kaplarin ya da ¢Omlek kaplarin kullanilmasi ayrica odun atesinde 1sitilan tag zeminli
firinlarin/ocaklarin kullanilmas: tavsiye edilir. Palu Tavanin hazirlanmasi ve pisirme asamalarinda ustalik becerisi
onemli bir rol oynar.

Pisirilmesi tamamlanan Palu Tavanin; ekmek, pide vb. ile beraber, sicak olarak servisinin yapilmasi ve
tilketilmesi tavsiye edilir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Kullanilan bilesenler ve iiretim metodu bakimindan farklilasan Palu Tavanin; hazirlanmasi ve {riiniin
pisirilmesi asamalar1 ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle; iiretildigi Elazig ili ile in bag1 bulunan Palu Tavanin
tiim iiretim asamalar1 Elaz1g ilinde gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Palu Kaymakamlig1 koordinatérliigiinde; Palu Kaymakamlig: ile Palu ilce Tarim ve Orman
Miidiirligiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan gergeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet {izerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Palu Kaymakamlig: tarafindan Tiirk
Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci tarafindan, denetimde aranilacak kriterlere asagida yer verilmektedir:

— Palu Tava hazirlamada kullanilan bilesenler listesinin uygunlugu,
—  Uretim metodunun uygunlugu,
— Palu Tava ibaresi ve mahreg isareti amblemi kullanim bigiminin uygunlugu.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



