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ELAZIG CEDENE KAHVESI

Tescil Ettiren
ELAZIG TICARET VE SANAYI ODASI
ELAZIG iL TARIM VE ORMAN MUDURLUGD

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
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Cografi Simir : Elazig ili
Kullanim Bi¢cimi : Elaz1g Cedene Kahvesi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin kendisi

veya ambalaji1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Elazig Cedene Kahvesi ibaresi ve mahreg isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Elazig Cedene Kahvesi, Elazig ilinin daglik kisimlarinda yabani olarak yetisen ¢edene agaci (Pistacia
terebinthus L.) meyvelerinin, giineste kurutulduktan sonra kavrulmasi ve dgiitiilmesiyle hazirlanan, yiiksek yag
icerigine sahip, rengi koyu kahverengi ve kivami macun benzeri kahve ikamesidir. Odunsu ve baharatl tada sahiptir.

Karasal iklimin goriildiigii Elazig’da bulunan irmaklar ve Keban Barajinin yaratmis oldugu mikro klima
iklimi, ¢edene agaglarinin dogada kendiliginden yetismesine olanak tanir.

1067 m rakima sahip Elazig ilinin daglik ve kayalik alanlarinda yer alan derin ve alkali toprak yapis1 ve ilin
1isiktan faydalanma siiresi, cedenenin biiyiimesi, gelismesi ve olgunlagsmasi i¢in ihtiya¢ duydugu fizyolojik istekleri
karsilar. Tarimsal isleme ihtiya¢ duymaksizin yetisen meyveler, ekim-kasim aylarinda olgunlasir.

Elaz1g’da yetisen gedene meyvelerinin %35-50 oraninda ham yag igermesi sebebiyle, Elaz1g Cedene Kahvesi
yiiksek yag icerigine sahiptir. Uriin, katki1 maddesi kullanilmadan islenir. Uriiniin kuru madde miktar1 agirlikca en
az %75 en fazla %85 olmalidir.

Elaz1g Cedene Kahvesi, tercihen su ya da siit ile pisirilerek tiiketilir. Pigirildiginde tamamen ¢6ziinen bir
yaptya sahiptir.

Sultan Il. Abdulhamid Han tarafindan Tarsuslu Tabip Osman Hayri Miirsit Efendi’ye 1881 yilinda
hazirlatilan Kenzii’s-Sihhatii’l-Ebdaniyye Eser-i Miirsid-i Osmaniyye isimli tip kitabinda, Elaz1g bolgesinde ¢edene
kahvesinin yapildigindan bahsedilir. Elazig ilinin mutfak kiiltiiriinde ve ekonomisinde dnemli bir yere sahiptir. Bu
sebeple cografi siirla iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Cografi sinirda kendiliginden yetisen ¢edene meyvesi, olgunlagip rengi yesil mavi oldugunda, iklim
kosullarina gore genelde ekim-kasim aylarinda, elle hasat edilir. Toplanan meyveler, yikanip 2-3 giin giineste
kurumaya birakilir. Kurutulan meyveler, hi¢bir katki maddesi eklenmeksizin, rengi hafif kahverengi olana kadar
ancak acilagsmayacak sekilde kavrulur. Kavrulan meyveler, tag dibekte doviiliir veya tas degirmen makinede cekilir.
Bu islem sonucunda, yiiksek yag oranina sahip olmasi nedeniyle macun haline gelen Elazig Cedene Kahvesi, cam
kavanozlara koyularak muhafaza edilir.

Uriin, yag bakimindan zengin oldugundan, iizerinde yag tabakasi olusabilir. Bu sebeple kullanimdan énce
karistirilarak homojen hale getirilir.

Elaz1g Cedene Kahvesinin Pisirilerek Tiiketilmesi (Bir fincan)

Bir fincan su ya da siit (65-80 g), iki cay kasig1 Elazig Cedene Kahvesi (10 g), tercihe bagh iki ¢cay kasigi
seker (10 g) bir cezveye konur ve kaynayana kadar orta ateste pisirilerek tiiketilir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Elaz1g Cedene Kahvesinin gegmisi eskiye dayanir. Elaz1g ilinin mutfak kiiltiirinde ve ekonomisinde 6nemli
bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulundugundan Elazig Cedene Kahvesinin tiretiminde
kullanilan ¢edene meyvelerinin yetistirilmesi de dahil olmak {izere tiim {iretim agamalar1 belirtilen cografi sinur
icinde gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Elazig Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatorliigiinde, Elazig Ticaret ve Sanayi Odasindan 2
kisi, Elaz1g Il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden 2 kisi olmak iizere konuda uzman 4 kisiden olusan denetim mercii
tarafindan gerceklestirilir.

Denetimler, kasim-aralik aylarinda olmak iizere yilda en az bir kez yapilir. Ayrica sikdyet iizerine ve gerekli
goriilen hallerde her zaman yapilir. Denetimlerin sonucu Elazig Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan raporlanarak
Tiirk Patent ve Marka Kurumuna gonderilir. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli
tedbirler, denetlenen kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, asagidaki kriterlere bagli olarak denetim faaliyetlerini gergeklestirir.

Uretimde, cografi sinirda yetisen cedene meyvesinin kullanilmasi.

Uretim metoduna uygunluk.

Uriiniin odunsu ve baharatli tada sahip olmas.

Uriiniin macun kivaminda olmasi.

Gerekli goriilen durumlarda {iriiniin kuru madde miktariin uygunlugunun analiz ettirilmesi.
Ambalaj kullaniminin uygunlugu.

Elaz1g Cedene Kahvesi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

NoaprwdhRE

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



