No: 920 - Mahreg Isareti

DiYARBAKIR BADEM EZMESi / DIYARBAKIR LEBZUNIYESi

Tescil Ettiren

DIYARBAKIR TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
28.10.2020 tarihinden itibaren korunmak Uzere 11.10.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 920

Tescil Tarihi 1 11.10.2021

Basvuru No 1 C2020/350

Bagvuru Tarihi 1 28.10.2020

Cografi isaretin Ad1 : Diyarbakir Badem Ezmesi / Diyarbakir Lebziiniyesi

Uriin / Uriin Grubu : Badem ezmesi / Cikolata, sekerleme ve tiirevi {irlinler

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi . Yenisehir Mah. Dr. Yusuf Azizoglu Cad. No:2 Yenisehir DIYARBAKIR
Cografi Sinir1 : Diyarbakir ili

Kullanim Bi¢imi : Diyarbakir Badem Ezmesi / Diyarbakir Lebziiniyesi ibaresi ve mahreg

isareti amblemi, iiriiniin veya ambalajinin iizerinde yer alir. Uriiniin veya
ambalajimin {izerinde kullanilamadiginda, Diyarbakir Badem Ezmesi /
Diyarbakir Lebziiniyesi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede
kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Diyarbakir Badem Ezmesi / Diyarbakir Lebziiniyesi; Diyarbakir mutfak kiiltiiriiniin énemli tatlilarindan
biridir. Diyarbakir Badem Ezmesi / Diyarbakir Lebziiniyesinin hazirlanmasinda; belirtilen cografi sinira 6zgii iiretim
metodu bulunur.

Diyarbakir Badem Ezmesi / Diyarbakir Lebziiniyesi tiretiminde; ana bilesenler olarak seker, badem i¢i ve su
kullamlir. istege bagh olarak giil suyu, tarcin ve / veya karanfil de kullanilabilir. Uretiminde; gida katk1 maddeleri,
aroma ve aroma verici gida bilesenleri kullanilmaz.

Uriiniin hazirlanmasinda kullanilan bilesenler ve iiretim metodu bakimindan farklilagsan Diyarbakir Badem
Ezmesi / Diyarbakir Lebziiniyesinin {iretildigi cografi sinir ile bilinirliligi ve iini bulunur.

Uretim Metodu:

Bilesen Listesi ve Kullanilan Ortalama Miktarlar1 (6 kisilik):

2 su bardag1 beyaz toz seker ya da pudra sekeri,

1 su bardag1 badem igi,

1 ¢ay bardag su,

Istege bagl 30 ml giil suyu,

Istege bagli 5 g baharat ( karanfil ve / veya targin).

Diyarbakir Badem Ezmesi / Diyarbakir Lebziiniyesi; iiretiminde kullanilan bilesen listesinde yer alan badem
ici, tercihen belirtilen cografi sinirdan temin edilir.

Hazirlanmasi:

Bademler oncelikle haslanir. Haglanan bademler daha sonra soguk suya alinarak kabuklari soyulur ve
kurutulur. Bademler ve pudra sekeri ya da beyaz toz seker (havanda doviilerek toz haline getirilir) yeterli biiyiikliikte
bir kaba / havana alir. Bademler ve seker homojen bir karisim elde edinceye kadar iyice doviiliir ve karistirlir.
Azar azar su ilave edilerek yogrulur. Yogurma sirasinda istege bagh olarak giil suyu, karanfil ve / veya tar¢in
eklenebilir. Hamur haline gelen bu karisim, diiz bir tepsi veya tezgah {izerinde merdane ile yaklasik bir parmak
kalinliginda agilir. Kare, eskenar dortgen, oval ve daire sekillerinde dilim olarak kesilir ve bu sekilde tiiketiciye
sunulur (Sekil-1).

Sekil-1. Diyarbakir Badem Ezmesi / Diyarbakir Lebziiniyesi Ornek Sunumu



Diyarbakir Badem Ezmesi / Diyarbakir Lebziiniyesinin; serin, kokulardan ari, rutubetsiz ortamlarda
muhafaza edilmesi ve tavsiye edilen tiiketim tarihine uygun olarak tiiketilmesi uygun olur.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Diyarbakir Badem Ezmesi / Diyarbakir Lebziiniyesinin; belirtilen cografi sinira 6zgii iretim metodu ve iinii
bulunur. Diyarbakir ilinin kiiltiirel birikimi ile giiniimiize ulasan Diyarbakir Badem Ezmesi / Diyarbakir
Lebziiniyesinin tiim iiretim agamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasi koordinatorliigiinde; Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odast ile
Diyarbakir Il Tarim ve Orman Miidiirliigiiniin katilimryla en az 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan
gergeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet tizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayilt Siai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Diyarbakir
Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim mercii, Diyarbakir Badem Ezmesi / Diyarbakir Lebziiniyesi cografi isareti kullanim bi¢iminin
uygunlugunu, iiriiniin bilesen listesi ile “Uretim Metodu” béliimiinde belirtilen hususlara uygun iiretim yapilip
yapilmadigini denetler. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili
kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.



