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Cografi Isaretin Ad1 : Tefenni Rezenesi

Uriin / Uriin Grubu : Rezene / Islenmis ve islenmemis sebze ve sebzeler ile mantarlar
Cografi Isaretin Tiirii . Mense ad1

Tescil Ettiren : Burdur Tefenni Kaymakamligi

Tescil Ettirenin Adresi . Eseler Mah. Tefenni / BURDUR

Cografi Simir . Burdur ili Tefenni ilgesi

: Tefenni Rezenesi ibaresi ve menge adi amblemi, iriiniin kendisi veya
ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Tefenni Rezenesi ibaresi ve mense adi amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Kullanim Bi¢cimi

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Tefenni Rezenesi Foeniculum vulgare tiirii rezeneden elde edilen kurutulmus rezene meyvesidir. Yuvarlak
sekilli saplar1 1,5 metreye kadar boylanabilir. Govde tizerinde koyu yesilden mavi yesile kadar degisen renklerde,
ipliksi ¢ok pargali yapraklari vardir. Yapraklar bitkinin alt kisimlarinda sapli, iist kisimlarinda ise gévdeye yapisiktir.
Kiigiik sar1 ¢igekleri bilesik semsiye seklinde bir arada bulunur. Bir bitkide onlarca semsiye ve her semsiyede
ylizlerce ¢icek vardir. Meyveleri ortalama 0,75 mm uzunlugunda ve 0,3 mm eninde olup yesilimsi gri renklerdedir.

Tefenni ilgesinde 1975 yilindan beri rezene iiretilmektedir. Sicak ve iliman iklim bélgelerinde, zengin
humuslu, kumlu, kumlu-tmli topraklarda yetisen rezene, Tefenni ilgesinin iklimi ve toprak yapisi ile uyum
saglamistir. Tefenni Rezenesi yiiksek verim, yag orani ve trans-anethol igerigine sahiptir. Tefenni ovasi karstik
yapida olup toprak yapist %84 oraninda kumlu-killi, organik madde orani %1,2, hafif alkali (pH:8,1), orta kiregli
(%8,7), tuz icerigi ¢cok diisiik, fosfor, potasyum miktari orta, magnezyum, demir, mangan, ¢inko ve bakir bakimindan
zengindir. Diger taraftan rezene tariminda kullanilan sulama suyu; klor siilfat ve bor bakimindan 1. sinif, tuz igerigi
bakimindan 2. sinif olup, bikarbonat bakimindan orta ve az sodyum igerigine sahip bazik yapidadir.

Hasat edilip kurutulan Tefenni Rezenesinin meyvelerinde ugucu yag oram %2-2,5 civarindadir. GC-MS

analiziyle belirlenen 7 adet ugucu yag bilesigi i¢inde ana bilesen olan trans-anethol oram1 %88,6-92,1 arasinda
degisim gosterir. Diger bilesenler; a-pinene (%0,33-0,47), fenchone (%0,93-1,83), limonene (%2,05-3,88), p-
allylanisole (%3,73-4,17), 1,8-cineole (%0,32-0,38) ve cis-ocimene (%0,56-0,70) dir.

Tefenni Rezenesi iiretiminin yapildigi Tefenni ilgesinin kire¢ bakimindan zengin, humuslu, kumlu-tinl
toprak yapisi rezenenin 6zellikle trans-anethol oraninin yiiksekligine katkida bulunur.

Uretim Metodu:
Ekim:

Tefenni Rezenesinin baslica iki iiretim materyali; tohumlart ve pence adi verilen vejetatif siirglinleridir.
Tohumla {iretim daha fazladir. Tohumlarin 1000 adedi 3,8-8,7 gramdir. Dekara 1-1,5 kg tohum diisecek sekilde, 45-
60 cm sira arasi ve 2-3 cm ekim derinliginde mibzerle ekim yapilir. Ekim zamani erken ilkbahar ve ilkbahar aylaridir.

Sulama:

Bitkinin sulamaya ihtiya¢ duydugu dénemlerde sulama yapilmaldir. Ozellikle ciceklenme basinda ve meyve
baglama déoneminde yagmurlama veya damla yontemiyle 1-4 kez sulama uygundur.

Glibreleme:
Tefenni Rezenesi tarlasi dekara 4 kg azot ve 6 kg P,Os diisecek sekilde giibrelenir.

Yabanci Ot Kontrolii:

Sulama ile birlikte artan yabanci ot yogunlugu ile miicadele i¢in elle ¢apalama yapilir.

Hastalik ve Zararlilar:

Tefenni Rezenesinde en Onemli fungal hastalik Cercosporidium punctum ve en Onemli zararh
Othiorrhynchus ligusticidir. Bitki dokularinda yamikliklar seklinde belirti gosteren hastalik yiiksek sicaklik ve



nemde kisa siirede salgin olusturabilir. Bu hastalik ve zararlilara karsi kombine organik miicadele programi
uygulanir.

Hasat ve Harman:

Tefenni Rezenesi maydanozgiller sinifinin diger iiyelerinde oldugu gibi heterojen bir olgunlagma gosterir.
Meyveler kahverengilesmeye basladigi donemde (agustos-eyliil aylarinda) makine ile bigilerek veya elle sokiilerek
hasat edilir. Hasat edilen bitkiler havalandirmasi iyi olan kuru bir ortamda veya tarlada sabit agirliga (nem orani
sabitlenene kadar) ulagincaya kadar kurutulur. Kurutulduktan sonra doviilerek veya bigerddver agzina verilerek
harman edilir. Hasat edilip kurutulan {iriinlerin nem orani en ¢ok %12 olmalidir.

Paketleme:

Harman edilerek kurutulan Tefenni Rezenesinin meyveleri pazarlanana kadar serin ve kuru bir yerde
depolanmalidir. Sonrasinda kuru bez torbalara veya plastik ambalajlara konularak piyasaya arz edilir.

Denetleme:

Denetim mercii Tefenni Kaymakamliginin koordinatorliigiinde; Tefenni Kaymakamligi, Tefenni flge Tarim
ve Orman Miidiirligii, Tefenni Belediyesi ve Tefenni Ziraat Odasindan iiriin konusunda uzman 4 kisiden olusur.

Denetleme; ¢iceklenme doneminde (nisan-mayis) ve hasat doneminde (agustos-eyliil) birer kez olmak iizere
yilda iki defa, ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet iizerine ise her zaman yapilir.

Denetim mercii tarafindan; Tefenni Rezenesi bitkisinin fiziksel 6zellikleri, iiriiniin yetistirildigi cografi sinir,
tiretim metodu, depolama sartlar1 ve Tefenni Rezenesi ibaresi ile mense adi ambleminin kullaniminin uygunlugu
denetlenecektir. Ayrica hasat edilip kurutulan iiriinlerin nem oraninin en ¢ok %12 ve ugucu yag oraninin da en az
%2 olmasi kontrol edilecektir.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



