No: 1238 - Mahreg isareti

VAN KURT KOFTESI

Tescil Ettiren

VAN TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
05.04.2021 tarihinden itibaren korunmak Uzere 07.10.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1238

Tescil Tarihi : 07.10.2022

Basvuru No : C2021/000159

Bagvuru Tarihi 1 05.04.2021

Cografi isaretin Ad1 : Van Kiirt Koftesi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Van Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Iskele Cad. Vatso Hizmet Kompleksi No:83 VAN

Cografi Sinir > Vanili

Kullanim Bicimi : Van Kirt Kéftesi ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti amblemi,

iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 lizerinde kullanilamadiginda, Van Kiirt Koftesi ibareli logo ve
mabhreg isareti amblemi, igletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Van Kiirt Koftesi; tir bugdayindan elde edilen koftelik bulgur, bugday unu, tuz, karabiber, pul biber, reyhan
ve su ile hazirlanan yaklagik 7 - 8 cm uzunlugundaki koftelerin haglanip tizerine sos ve sarimsakli yogurt dokiilmesi
suretiyle {iretilen yemektir. Sosu; domates salgasi, zeytinyagi, kuru sogan kullanilarak hazirlanir. Sicak olarak servis
yapilir.

Van Kiirt Koftesi tiretiminin gegmisi eskiye dayanir. Van mutfaginda 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle
cografi sinirla iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Van Kiirt Koftesinin liretiminde, cografi sinirda yetistirilen tir bugdayindan elde edilen bulgur kullanilir. 4 kisilik
Van Kiirt Koftesi iiretmek i¢in gerekli olan bilesenlere ve iiretim metoduna asagida yer verilmektedir.

Bilesenler:

- 400 g koftelik bulgur
- 100 g bugday unu

- 10gtuz

- 10 g karabiber

- 10 g pul biber

- 5greyhan

- 151su

- 3 dis sarimsak

- 200 g yogurt

- 1 adet kuru sogan

- 50 ml zeytinyag1

- 30 g domates salgas1

Yapilisi:

Tir bugdayindan elde edilen koftelik bulgur, bir kapta 500 ml sicak su ile suyu gekinceye kadar dinlenmeye
birakilir. Suyu ¢eken ve soguyan bulgura un, tuz, karabiber, pul biber ve reyhan ilave edilip 15 dakika yogrularak
homojen bir kéfte hamuru elde edilir. Hamurdan yaklasik 7 - 8 cm uzunlugunda kéfteler hazirlanir. Sekil verilen



kofteler, bir tencerede kaynamakta olan 1 litre suda haslanir. Sudan ¢ikarilip siiziilen kofteler, servis yapilan kaba
konur.

Piyazlik dogranmis kuru sogan, bir tencerede zeytinyag: ile pembelesinceye kadar kavrulur. Salca eklenip
biraz daha kavrularak sos hazirlanir. Rendelenmis sarimsak yogurt ile karigtirilir. Van Kiirt Koftesinin servisi,
koftelerin lizerine sirasiyla sos ve sarimsakli yogurt dokiildiikten sonra sicak olarak yapilir.

Cografi Simir Icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Van Kiirt Koftesinin gegmisi eskiye dayanir. Van ilinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere sahiptir.
Uretiminde, cografi smirda yetisen tir bugdayimdan elde edilen bulgur kullanilir. Bu sebeplerle cografi smirla iin
bag1 bulunan Van Kiirt Koftesinin tiim iiretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler, Van Ticaret ve Sanayi Odasi koordinasyonunda; Van il Tarim ve Orman Miidiirliigii, Dogu
Anadolu Ascilar ve Pastacilar Federasyonu, Van Ascilar ve Pastacilar Dernegi ile Van Ticaret ve Sanayi Odasindan
konuda uzman birer kisinin katilimiyla 4 kisiden olusan denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak
yilda bir defa, gerekli goriilen durumlarda ve sikayet halinde ise her zaman gergeklestirilir.

Denetime esas kriterler asagidaki gibidir.

o Uretimde kullanilan bulgurun, cografi sinirda yetisen tir bugdayidan elde edilmesi.

« Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.

o Uretim metoduna uygunluk.

e Van Kiirt Koftesi ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



