No: 917 - Mahreg Isareti

DiYARBAKIR MASTAVA ASI

Tescil Ettiren

DIYARBAKIR TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
17.08.2020 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 11.10.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 917

Tescil Tarihi 1 11.10.2021

Basvuru No 1 C2020/232

Bagvuru Tarihi : 17.08.2020

Cografi isaretin Ad . Diyarbakir Mastava Asi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve Corbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi . Yenisehir Mah. Dr. Yusuf Azizoglu Cad. No:2 Yenisehir DIYARBAKIR
Cografi Sinir1 : Diyarbakir ili

Kullanim Bicimi : Diyarbakir Mastava As1 ibaresi ve mahreg isareti amblemi {iriiniin servis

ed11d1g1 gida isletmelerinde kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.
Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Diyarbakir Mastava Ag1; Diyarbakir mutfak kiltiiriiniin dnemli yemeklerinden birisidir. Diyarbakir Mastava
Asinin hazirlanmasinda; belirtilen cografi sinira 6zgii tiretim metodu bulunur.

Diyarbakir Mastava As1 tiretiminde; yogurt, piring, bulgur, yumurta, bugday unu, su, tuz, tereyagi ve tiziim
pekmezi kullanilir. Ayrica bu yemek halk arasinda ‘‘Ayran Ast’’ olarak ta bilinir. Uriiniin hazirlanmasinda
kullanilan bilesenler ve iiretim metodu bakimindan farklilasan Diyarbakir Mastava Asinin; iretildigi cografi sinir
ile bilinirliligi ve iinii bulunur.

Uretim Metodu:

Bilesen Listesi ve Kullanilan Ortalama Miktarlari (6 kisilik):

1’er ¢ay bardagi iri pilavlik bulgur ve piring,

2 kg yogurt,

100 g bugday unu,

1 litre su,

1 adet yumurta,

10 g tuz,

Uzerine dokiilmek iizere hazirlanacak karisim igin; 75 g tereyagi ve 75 g iiziim pekmezi.

Diyarbakir Mastava Ast; iiretiminde kullanilan bilesen listesinde yer alan bulgur, piring, tereyagi ve lizim
pekmezi tercihen belirtilen cografi sinirdan temin edilir. Yogurt yapiminda ise genellikle koyun siitii kullanilir.

Hazirlanmasi:

Yogurt, bugday unu, yumurta, tuz ve su eklenerek yeterli biiyiikliikte tencere igerisinde iyice karistirilir. Bu
karigim tencere igerisinde ocaga konulup, ¢6kmemesi / kesilmemesi i¢in devamli karigtirilir. Daha sonra bulgur ve
piring eklenip karigtirilarak, bulgur ve pirincin pigsmesi saglanir. Bulgur ve piring pistikten sonra daha yogun bir hale
gelen bu yemek ocaktan alip yaklasik 10 dakika kadar dinlendirilir. Servisinde iizerine dokiilmek iizere; tavada
tereyagi eritilip tiziim pekmezi ile karigtirihir ve bir miktar kavrulur. Diyarbakir Mastava Asi tizerine gezdirilmek
suretiyle bu karisim eklenir.

Diyarbakir Mastava Asinin, sicak olarak servis edilmesi ve tiiketilmesi tavsiye edilir (Sekil-1).

Sekil-1. Diyarbakir Mastava As1 Ornek Sunumu
Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Diyarbakir Mastava Agi; belirtilen cografi sinira 6zgii iretim metodu ve iinil bulunur. Diyarbakir ilinin
kiiltiirel birikimi ile glinlimiize ulagan Diyarbakir Mastava Asinin tiim iiretim agamalari, belirtilen cografi sinirda
gerceklesmelidir.



Denetleme:

Denetimler; Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odast koordinatdrliigiinde; Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odas ile
Diyarbakir Il Tarim ve Orman Miidiirligiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan
gergeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet tizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Diyarbakir
Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim mercii, Diyarbakir Mastava Asi cografi isareti kullanim bi¢iminin uygunlugunu, drinin bilesen
listesi ile “Uretim Metodu” boliimiinde belirtilen hususlara uygun iiretim yapilip yapilmadigini denetler. Denetim

sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmas1 gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum veya kurulusa
bildirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



