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Cografi isaretin Ad1 : Isparta Giilyag

Uriin / Uriin Grubu . Giilyag1 / Diger

Cografi Isaretin Tiirii : Mense ad1

Tescil Ettiren . Isparta Ticaret Borsasi

Tescil Ettirenin Adresi : Kutlubey Mahallesi Cinar Sokak No: 13 ISPARTA
Cografi Simir : - Isparta ili (2.039 ha)

- Burdur ili Merkez ve Aglasun ilgesi (409.6 ha)
- Afyonkarahisar ili Dazkiri, Dinar ve Bagmakgi ilgelerinde (259.0 ha)
- Denizliili (32.0 ha)

Kullanim Bicimi : Isparta Giilyag: ibareli asagida verilen logonun renkli ve siyah-beyaz
kullammlarmdan uygun olan1 ve menge ad1 amblemi, {irliniin kendisi veya
ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Isparta Giilyag ibareli logonun uygun olani ve mense
adi amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.
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Isparta giilii (Rosa damascena Mill.) bitkiler aleminin Spermatophyta (Tohumlu bitkiler) béliimiiniin
Angiospermae (Kapali tohumlu) alt bolimiinden Rosales takimi, Rosaceae familyasi, Rosa cinsi igerisinde yer
almaktadir. Tiirkiye’de 25 giil tiirli olmasina ragmen, giil yag tiretiminde kullanilan tiir kiiltiirii yapilan ve Isparta
giilii olarak bilinen Rosa damascena Mill.’dir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Yag giilii muktedil iklim isteyen, etrafi acik, havadar, bol 151kl1 arazilerde ilkbahar aylarinda kurak, don ve
kirag: gibi olaylari olmayan, ¢igeklenme zamaninda ise ¢ig diisen iklimleri sever. Ciinkii ¢ig yag giiliinde yag
verimini ve randimanini artirmaktadir. Yapilan bilimsel ¢aligmalarda Isparta’nin iklim ve toprak ozelliklerinden
kaynaklanan giillerin ugucu yag orani ve verimi ile elde edilen yagin kalitesinin yiiksek oldugu dogrulanmistir. Yag
giilii bitkisi hafif kumlu, tinli, milli, derin ve siizek, organik maddesi bol olan topraklar1 daha ¢ok sever. Yapilan
caligmalarda giil tarim1 yapilan alanlar incelenmis ve yore topraklarinin kumlu-tinl ve tinl tekstiirlii, alkali tepkimeli
oldugunu, organik ve azot yoniinden zayif, kiregce zengin, yarayish fosfor, degisebilir potasyum, magnezyum ve
kalsiyum yoniinden yeterli, sodyum yoniinden fakir, tuzluluk sorunu olmayan, ¢inko ve mangan yoniinden ise zengin
oldugu, bu topraklarin giil tarimi ig¢in uygun oldugunu ve uygun giibreleme ile yiiksek ¢igcek ve yag verimi elde
edilebilecegi rapor edilmistir.

Isparta giilinde koku molekiillerinin sentezlendigi yerler cicegin petal yapraklarindaki epidermis
hiicreleridir. Petal yapraklarda koku sentezi ve salinimu stabil olmayip, gigcek gelisimi boyunca degiskenlikler
gosterir. Cigeklenme sezonu boyunca (5-10 Mayis ve 1 Temmuz arasi) her giin sabahin erken saatlerinde (05:00-
10:00) toplanan taze giil ¢igeklerinin ugucu yag orani %0.030-0.055 arasinda degismektedir. Su distilasyon yontemi
ile toplama zamanina ve fabrikada bekleme siiresine gore 3-4 ton taze ¢igekten 1 kg giil yagi elde edilmektedir.
Giilyaginda yapilan GC-MS analizlerinde 400°den fazla ugucu yag bileseni bulundugu tespit edilmistir. Giilyagi
standartlar1 Tirkiye’de 1971 yilinda ¢ikartilan TS 1040:1971 esas alinarak belirlenmektedir. Isparta giilyaginda
yapilan GC/FID ve GC/MS analizlerine gore giil yaginin en 6nemli koku bilesenleri; %70-85 oraninda monoterpenik
alkoller (sitronellol, geraniol, nerol ve linalool) ve %15-30 oraninda parafinler ve stearoptenler (nonadesan,
nonadesen, eikosan, heneikosan ve trikosan)’dir. GC analizlerinde miktarlar1 belirlenemeyecek kadar diisiik
diizeylerde ¢ikan f-damasenon, B-damasen ve B-iyonen gibi giil yaginin karakteristik koku olusumuna biiyiik katki
saglayan bilesenler de vardir. Bu ugucu yag bilesenlerini sentez yollaria gore fenilpropanoitler, yag asidi ttirevleri
ve terpenoitler olarak basica {i¢ onemli grupta siiflandirilir. Citronellol (%30.0-54.6), geraniol (%7.8-24.5), nerol
(%4.6-10.2), linalool (%1.1-3.1) ve etil alkol (%0.2-2.0) gibi monoterpen alkoller giilyaginin temel maddeleridir.



Bu maddeler giil yag: kalitesini belirleyen ana unsurlardir. Giilyaginda ayrica hidrokarbon grubu (nonadesan,
heneikosan, heptadesan, eikosan, trikosan ve oktodesan gibi), seskiterpen grubu (humulen ve murolen gibi), oksit
ve eter grubu (metil eugenol gibi), ester ve aldehit grubu (geranil asetat ve geranial gibi) ve fenol grubu (eugenol
gibi) maddeler de 6nemli oranlarda bulunmaktadir (Cizelge 2). Uzun yillara yapilan akademik arastirmalar ve
firmalarin giil yagi sonuglarina gére hazirlanan Isparta giil yaginin karakteristik koku bilesenleri Cizelge 2’de
sunulmustur.

Cizelge 2. Isparta giilyaginin karakteristik koku bilesenleri

Ucucu Yag Bilesenleri Molekiiler formiilii Oran (%)
Etil alkol C2H6O 0.2-0.9
2-phenyletyl alcohol CsH100 0.51-3.0
Nerol C10H180 4.6-10.2
Citronellol C10H200 30.41-54.6
Geraniol C10H180 7.8-23.5
Linalool C1oH180 1.1-3.1
Citronellol acetate Ci12H220: 1.3-1.9
Caryophyllene CisH24 0.7-1.6
Eugenol C10H1202 0.0-0.8
Geranyl acetate Ci12H2002 1.5-2.2
Methyl eugenol C11H1402 0.8-2.0
Farnesol CisH260 0.2-1.6
Heptadecane Ci7Has 0.8-1.6
Eicosane C20Ha2 0.5-0.7
Nonadecane CigHao 7.2-12.0
Heneicosane C21Hua 1.8-4.1
Tricosane C2sHas 0.5-1.03
Diger bilesenler 0.6-1.3

Isparta Giilyaginin fiziksel 6zellikleri incelendiginde yag rengi agik sari-yesilimsi saridir. Taze giil yagi,
azulen varlig1 nedeniyle bazen yesilimsi renkte goriiliir (azulen ¢igegin petal digindaki kisimlarindan gelir). Ancak
bir siire sonra azulen pargalanir ve yesilin yerini agik sar1 renk alir. Elde edilen yagin yogunlugu 0.844-0.868, kirilma
indeksi 1.452-1.463, optik rotasyonu -3.3°/-5.9°, katilagma noktas1 16.5-22.5 °C’dir (20 °C’nin altinda kismen, 16
°C’nin altinda ise tamamen katilasir), asit sayis1 1.0-3.8 mgKOH/g, ester say1s1 8.4-17.3 sayis1 mg KOH/g’dir. Diistik
bir sicaklikta katilasan kisim stearoptenler (kokuya katkist ¢ok azdir) giil yaginin %12.0-23.0’1n1 olusturur (Cizelge
3).

Cizelge 3. Isparta giilyaginin baz1 6nemli fiziksel 6zellikleri

Fiziksel 6zellikleri Degerler
Renk Agik sari-Yesilimsi sari
Yogunluk (25 °C) 0.844-0.868
Refractive index (nD25) 1.452-1.463
Optical ¢evirme (25 °C) -3.3--5.9
Erime noktas1 (°C) 21.0-25.0
Donma-Katilasma noktasi °C) 16.5-22.5
Asit sayist (mg KOH/g) 1.0-3.8
Ester sayist (mg KOH/g) 8.4-17.3
Stearopten miktar1 (%) 12.0-23.0
Toplam alkol (%) 68.2-83.1




Uretim Metodu:

Giil bahgelerinde ¢igeklenme diisiik rakimli yerlerde 5-10 Mayis tarihinde baslarken, rakim artigina paralel
olarak yiiksek rakimli yerlerde Temmuz ay1 basinda son bulur. Yaklagik 40-50 giin siiren ¢i¢eklenme periyodu
boyunca her sabah saat 5'ten 10'a kadar, gicekler elle tek tek, yumurtaligin altindan kirilarak toplanmaktadir.
Toplanan taze giil ¢igekleri guvallara konarak hizli bir sekilde damitilmak tizere giil yag: fabrikalarina taginmaktadir.
Goller bolgesinde giil ¢iceklerinden giil yagi iiretimi koyli tipi ve fabrika (endistriyel) tip olmak iizere iki yontemle
elde edilir. Koylii tipi giil yagi imbik ad1 verilen basit damitma kazanlarinda su distilasyonu yontemi ile tiretilir. Bu
yontemde imbik igerisine 15 kg taze giil ¢igegi konur ve lizerine 45 It su ilave edilerek iki saat siireyle kaynatilir
(Sekil 1). 15 L distilat alinarak damitma islemi bitirilir. Ancak bu distilasyondan nerdeyse hi¢ yag elde edilemez.
Ard arda ayni sekilde 3 distilasyon yapildiktan sonra (toplam 45 kg cicek islendikten sonra) toplanan toplam 45 L
distilat imbikte tekrar bir distileye tabi tutulur. 15 L distilat alindiktan sonra giilyag elde edilir.

Sekil 1. Koyl tipi giil yag: tiretimi

Fabrika (endiistriyel) tipi giil yag ise biiyiik kapasiteli kazanlarda yine su distilasyonu ile iiretilmektedir.
Tiirkiye’deki giil yag1 fabrikalarindaki damitma kazanlar1 genelde 3000 litre hacimlidir; gogunlugu kalayli bakirdan,
bazilar1 da paslanmaz gelikten (krom-nikel) yapilmistir. Bakir kazanda damitilan giil yaginin rengi yesilden sariya
degisen berrak bir renkte iken, paslanmaz celik kazanda damitilan giil yaginin rengi ise acik saridir. Giil yagi
sektoriinde, geleneksel olarak bakir kazanlarda damitilan giil yaginin rengi yiiksek kalite ile iligkilendirilmekte ve
bu nedenle bakir kazanlardan vazgecilememektedir. Giil yag: fabrikalarinda kazanlara 500 kg cicek ve 1.5 ton su
konulur (cigek:su oran1 genelde 1:3’tiir). Cicekler, kazanin asir1 1sman alt kismiyla dogrudan temas etmemesi igin,
alttan 10 cm yukarida monte edilmis 1zgara tizerine dokiiliir. Buhar kazanlarinda iiretilen buhar ile kazandaki su
kaynatilarak distilasyon baslatilir ve yaklasik 1.5 - 2 saat siiren damitma islemi sonunda 500 litre kadar distilat elde
edilir. ilk kaynatma sicakh@ diisiik tutulmalidir; ¢iinkii ilk basta uygulanacak yiiksek sicakliklar gigeklerdeki ¢ok
ucucu olan degerli koku maddelerini daha yogunlagma baslamadan kaybedilmesine neden olabilir. Diffiizyon
yoluyla ¢icek petallerinden ayrilan ugucu yaglar, su buhariyla birlikte kazanin iist kisminda yer alan ve kondensere
acilan borudan siiriiklenir. Damitma siiresi boyunca kondenser sicakligi 35 © C’de tutulur. Bu sicaklik mumsu
maddelerin katilagsmasii engellemek bakimindan 6nemlidir. Distilat, kondenserin (sogutucu) altindaki 500 litre
hacimli florentin kabinda birikir. Florentin kabmnin cam fanusunda, agik yesil renkte giil yag:1 toplanmaya baslar
(Sekil 2). Bu sekilde, ilk distilasyon sonucu elde edilen yaga ‘birinci yag’ veya ‘cigek yagi” adi verilir.
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Sekil 2. Birinci yag veya ¢igek yagi elde edilen bakir ¢igek kazani ve sistemi



Florentin kabinda birinci yagin altinda kalan yag alt1 suyu giin boyunca biiyiik tanklara basilir, daha sonra
yag alt1 suyu buhar iiretim iinitesi, distilasyon kolonu ve ¢ift yollu sogutucu kulesinden meydana gelen Veronika
sistem adi verilen 3000 litre hacimli paslanmaz ¢elik bir kazanda distile edilir (Sekil 3). Bu sekilde, ikinci
distilasyondan elde edilen yaga ‘ikinci yag’ veya ‘su yagi’ adi verilir. Yaklasik 3-4 ton taze giil ¢igeginden 1 kg giil
yag tiretilmektedir (ugucu yag igerigi %0.03-0.04 arasindadir). Birinci ve ikinci distilasyon yaglari belirli oranlarda
pacal edilerek karistirildiktan sonra, siiziiliir ve sonra kumkuma ve muskal denilen kaplarda 20-25 ° C’de bir siire
dinlendirildikten sonra ‘giil yagi’ olarak pazarlanir.
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Sekil 3. ikinci yag veya su yag elde edilen veronika sistemi
Denetleme:

Denetimler, Isparta Ticaret Borsasmin koordinasyonunda ve Isparta Ticaret Borsasi, Isparta Uygulamali
Bilimler Universitesi Ziraat Fakiiltesi ile Siileyman Demirel Universitesi Dogal Uriinler Uygulama ve Arastirma
Merkez Miidiirliigiinden birer kiginin katilimiyla olusan denetim mercii tarafindan yerine getirilir. Denetimler
diizenli olarak hasat donemi ve sonrasinda, sikayet durumunda veya gerekli goriilen hallerde ise her zaman yapilir.

Denetim mercii; Isparta giiliiniin hasat donemi olan Mayis-Temmuz aylar1 arasindaki tarihlerde ortak karar
ile belirleyecegi giilyagi liretim tesislerini denetler. Denetlemede; fabrikaya hammadde olarak gelen giil ¢igeklerinin
nereden hasat edildigini tespit eder. Tespit i¢in Isparta Ticaret Borsasi’nda tescil ettirilmis miistahsil makbuzlari ve
iiretici avanslar1 dikkate alinir. Inceleme sonucu hammaddenin Isparta giilii cografi smirlar1 igerisinden temin edilip
edilmedigi tespit edilir. Daha sonra mercii, denetledigi iiretim tesisinden analiz edilmek tizere giilyagi numunesi alir.
Giil ve Giil Uriinleri Arastirma ve Uygulama Merkezi, Siileyman Demirel Universitesi Yenilik¢i Teknolojiler
Aragtirma ve Uygulama Merkezi, Bati Akdeniz Tarimsal Arastirma Enstitiisii Miidiirliigii, Anadolu Universitesi
Bitki, fla¢ ve Bilimsel Arastirmalar Merkezi tarafindan analizi yapilan numunenin Isparta Giilyag: standartlarina
uygunlugu belirlenir. Standartlara uyan numunelerin Isparta Giilyagi cografi isareti kullanimina izin verilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim mercii
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



