No: 815 - Mahreg Isareti

KOCAALI HURMA KURUSU

Tescil Ettiren

KOCAALI BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
29.06.2020 tarihinden itibaren korunmak uzere 28.07.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 815

Tescil Tarihi : 28.07.2021

Basvuru No 1 C2020/154

Bagvuru Tarihi : 29.06.2020

Cografi isaretin Ad1 : Kocaali Hurma Kurusu

Uriin / Uriin Grubu : Hurma kurusu / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Kocaali Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Agalar Mah. 15 Temmuz Zafer Meydani No:24 Kocaali SAKARYA
Cografi Sinir1 : Sakarya ili Kocaali ilgesi

Kullanim Bicimi . Kocaali Hurma Kurusu ibaresi ve mahreg isareti amblemi {iriiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Kocaali Hurma Kurusu ibaresi ve mahre¢ isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kocaali Hurma Kurusu; iilkemizde Trabzon hurmasi, cennet hurmasi, cennet meyvesi ve Akdeniz hurmasi
gibi adlar ile de bilinen, Latince tiir adi Diospyros kaki L. olan tam olgunlagsmamis Trabzon hurmasi meyvesinin
belirtilen cografi sinira 6zgii iretim metoduyla tiretilen, kurutulmus bir meyve iriiniidiir.

Uretimde kullamlan hurma meyveleri olgunlastiginda i¢ kismu lifsi ve kahverengi bir renk alir. Kurutulacak
olan meyvelerin, heniiz olgunlagsmadan toplanmasi istenir. Bu asamada meyve rengi turuncu olup, tad1 ise buruktur.

Kocaali Hurma Kurusu, iiretim asamalarinda, ustalik becerisi onemli bir yer tutar. Belirtilen cografi sinir ile
iin bag1 bulunur.

Kocaali Hurma Kurusu iiriin 6zellikleri olarak; kuru madde miktar1 % 5-7 araliginda, koyu kahverengi renk
ve tonlarinda, ylizey yapist burusuk ve unsu goriiniimde ve tatli lezzete sahiptir (Sekil-1).

Sekil- Kocaall Hurma Kurusu

Uretim Metodu:

Kocaali Hurma Kurusunun Hazirlanmasi

Kocaali Hurma Kurusu, tiretiminde genel itibariyle kurutmaya elverisli bolgede yetistirilen Fuyu ve Hachiya
¢esidi Trabzon hurmalarinin tam olgunlagsmamis meyveleri tercih edilir (Sekil-2).

Sekil-2. Tam Olgunlagmamis Trabzon Hurmasi1 Meyveleri

Kurutulacak Meyvelerin Hazirlanmasi: Kurutulacak olan meyveler takriben ekim aymin ortasindan, kasim
aymin ortasina kadar ki zaman aralifinda olgunlasmadan toplanir. Kurutmak icin kabugu renklenmis, iyice
olgunlasmamis olanlar1 ve yumusama gdstermemis meyveleri segmek gereklidir. Kurutma i¢in se¢ilen meyveler tam




olgunlagmadigi igin sert ve tat olarak buruk bir tada sahiptir. Meyvede renk koyulastik¢a hurma kabugu incelir ve
seffaflasir. Meyve igyapist ise jole benzeri bir kivam alir.

Kurutma amaciyla ipe baglamak igin meyvenin sapinin olmasi sarttir. Bu yiizden meyveleri toplarken
saplarinin kokten koparilmamasina dikkat edilir. Meyvelerin sap1 T bigiminde olacak sekilde bahge makasi vb. ile
kesilir. Saplar1 uygun hale getirilen hurmalarin kabuklar1 soyulur. Soyulan hurmalar daha sonra gida ile temasa
uygun ipler yardimiyla baglanarak bir dizi halinde kurutma i¢in hazir hale getirilir.

Hurmalar soyulduktan sonra, asilacaklari yere goére muhtelif uzunluklardaki gida ile temasa uygun iplere
dizilir. Iplere baglanarak hazirlanan soyulmus meyveler kaynamakta olan suya daldirilir. Kaynar suda yaklasik 30
saniye kadar tutulur. Kaynar sudan ¢ikan hurmalar asilmaya hazir hale gelir. Hurmalar, sicak odalarda veya havadar
olan kurutmaya elverisgli hava akiminin uygun oldugu ortamlara asilarak kurumaya birakilir. Kurutmada dizi halinde
asilan meyvelerin 1slanmamalar1 gerektiginden yagmur vb. olumsuz hava kosullarindan korunacagi ortamlar tercih
edilir. Burada hurmalarin yiizeyinin hava ile temasinin tam olarak saglanabilmesi i¢in meyvelerin bagka bir ylizeye
ve diger meyvelere temas etmemesine 6zen gosterilir (Sekil-3).

Sekil-3. Meyvelerin Kurutulmast

Kocaali Hurma Kurusu; olumsuz dis etkenlerden korunakli, riizgarli ve serin havalarda 30-45 giin arasinda
kurutulur. Ayrica 28-35°C’ye 1sitilmis kapali sicak ortamlarda 4 ile 5 giin arasinda kurutulabilir. Ayrica sicaklik ve
nem ayari yapilabilen teknolojik kurutmanin saglandigi kabinli sistemlerde de kurutma islemi yapilabilir.

Kocaali Hurma Kurusu; kokulardan ari, dogrudan giines 15181 almayan, serin ve kuru ortamlarda 1 yila kadar
muhafaza edilebilir. ilgili mevzuata uygun etiket bilgileri ile dskme ya da ambalajli olarak tiiketiciye arz edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Kocaali Hurma Kurusu, tiretimi ve kurutulmasi ustalik becerisi gerektirir. Kullanilacak hurmalarin tam
olgunlagsmamig meyvelerden segilmesi 6nem arz eder. Kocaali ilgesi ile in bagi bulunan Kocaali Hurma Kurusunun
tlim tiretim agamalari, belirtilen cografi sinirda gerceklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Kocaali Belediyesinin koordinatérliigiinde; Kocaali Belediyesi ile Kocaali Tlge Tarim ve Orman
Miidiirligiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan gerceklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet tizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Kocaali
Belediyesi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci, Kocaali Hurma Kurusu cografi isareti kullamim big¢iminin uygunlugunu, olgunlagmamig
meyvelerin segimi ve kurutulmas ile “Uretim Metodu” béliimiinde belirtilen hususlara uygun olarak iiretim yapilip
yapilmadigini denetler. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler, denetlenen ilgili
kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siirecleri ytiriitiir.



