No: 1211 - Mahreg isareti

MILAS CAYKAMASI

Tescil Ettiren

MiLAS TiCARET VE SANAYI ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
27.07.2021 tarihinden itibaren korunmak Uzere 07.09.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 11211

Tescil Tarihi : 07.09.2022

Basvuru No 1 C2021/000291

Bagvuru Tarihi 1 27.07.2021

Cografi isaretin Ad : Milas Caykamasi

Uriin / Uriin Grubu : Borek / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Milas Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Hayitli Mah. 23 Nisan Blv. No.172 Milas MUGLA

Cografi Sinir1 : Mugla ili Milas ilgesi

Kullanim Bicimi : Milas Caykamas ibaresi ve mahreg¢ isareti amblemi, riintin kendisi veya

ambalajl iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Milas Caykamasi ibaresi ve mahrec¢ isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur. Milas Caykamasi
ibaresi, marka ibaresinden kii¢iik olmayacak sekilde kullanilir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Milas Caykamasi; bugday unu, misir unu, zeytinyagi, yogurt, yumurta, tuz ve su ile hazirlanan hamurun
arasma i¢ har¢ konup iizerine kaynatilmig taze siitten alinmig kaymak ve zeytinyagi karisimi dokiliip firinda
pisirilerek iiretilen borektir. Uretimde kullamlan zeytinyag:, cografi isaret olarak 201 say1 ile tescilli Milas
Zeytinyagidir.

Milas Caykamasinin i¢ harci, asagida verilen bitkilerden ve ¢dkelek peynirinden olusur.

Bitki Kullanilan kismi
Maydanoz (Petroselinum sativum) Yaprak ve sap
Dereotu (Anethum graveolens) Yaprak ve sap
Ispanak (Spinacia oleracea) Yaprak ve sap
Paz1 (Beta vulgaris var. cicla) Yaprak ve sap
Pancar yaprag (Beta vulgaris) Yaprak

Taze sogan (Allium cepa) Yaprak
Pirasa (Allium porrum) Yaprak

Marul (Lactuca sativa) Yaprak
Kiskincik (kisnis) (Coriandrum sativum) Yaprak ve sap
Kapeik (gelincigin gicek agmadan dnceki yapragi) (Papaver rhoeas) Yaprak
Dalgan (1sirgan otu) (Urtica dioica) Yaprak
Kusyiiregi (Stellaria media - Familyasi: Caryophyllaceae) Yaprak ve sap
Koremen (dag pirasasi) (Allium ampeloprasum) Yaprak
Labada (Rumeoc Patienta) Yaprak ve sap
Kerdime (tere) (Lepidium sisymbrioides) Yaprak ve sap

Milas Caykamasinin servisi, 10 x 10 cm’lik dilimler halinde ve slizme yogurt veya ayran ile birlikte yapulir.
Ayrica gida ile temasa uygun kaplarda satisa sunulabilir.

Milas Caykamasinin ge¢misi eskiye dayanir. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu
sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Milas Caykamasinin iiretiminde; cografi sinirda yetisen bitkiler ile cografi sinirda iiretilen ¢cokelek peyniri
kullanilir.

Milas Caykamasinin iiretiminde kullanilan bilesen miktarlarina asagida yer verilmektedir.



Hamur igin:

1 kg bugday unu

100 g musir unu

2 tane yumurta

150 g yogurt

200 ml Milas Zeytinyag:
10 g tuz

1 litre 1lik su

I¢ harg igin:

500 g taze ¢okelek peyniri
30 g maydanoz

70 g dereotu

100 g 1spanak

100 g paz1

100 g pancar yapragi

30 g taze sogan

50 g pirasa

50 g marul

50 g kiskincik (kisnis)

50 g kapgik

50 g dalgan (1sirgan otu)
30 g kusyliregi

50 g kéremen (dag pirasasi)
50 g labada

50 g kerdime (tere)

10 gtuz

100 ml Milas Zeytinyagi
Ugzeri igin:

100 g kaymak (kaynatilmis taze siitten alinan)
50 ml Milas Zeytinyagi

Tepsiyi yaglamak icin:

50 ml Milas Zeytinyagi
50 g tereyagi

Hamurun hazirlanmasi: Bugday unu ile misir unu karistirilir. Uzerine yogurt, Milas Zeytinyag1, yumurta, tuz
ve 1lik su ilave edilip karistirilir. Yogrulduktan sonra dinlenmeye birakilir.

I¢ harcin hazirlanmasi: Tiim bitkiler dogramp karigtirilir. Cokelek peyniri, tuz ve Milas Zeytinyagi eklenip
iyice karistirilir.

Milas Caykamasinin hazirlanmasi ve pisirilmesi: Boregin pisirilecegi tepsi, Milas Zeytinyag1 ve tereyag ile
yaglanir. Uzerine hamurun yaris1 yayilir. I¢ harg, hamurun tiim yiizeyine esit bir sekilde yerlestirilir. Hamurun diger
yaris1 200 ml su ile seyreltildikten sonra i¢ harcin iizerine yayilir. Kaymak ve Milas Zeytinyagi karistirilip ¢irpilarak
hamurun {izerine esit bir sekilde siiriiliir. 2000 C’de 1sitilan firinda, hamurun tizeri kizarincaya kadar 35-40 dakika
pisirilir.

Firindan ¢ikarilan Milas Caykamasi, soguduktan sonra 10 x 10 cm’lik dilimler halinde kesilerek siizme
yogurt veya ayran ile birlikte servis yapilir. Ayrica gida ile temasa uygun kaplarda satisa sunulabilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Milas Caykamasinin gecmisi eskiye dayanir. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde énemli bir yere sahiptir.
Uretimde, cografi sinirda yetisen bitkiler ile cografi sinirda iiretilen ¢okelek peyniri kullanilir. Bu sebeplerle cografi
sinir ile in bagi bulunan Milas Caykamasinin tiim iiretim agamalari, cografi sinirda gerceklesir.



Denetleme:

Denetimler; Milas Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinasyonunda ve Milas Ticaret ve Sanayi Odasi, Milas
Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii, Mugla Sitki Kogman Universitesi Milas Meslek Yiiksekokulu Ascilik Programm
ile Milas Gida Maddesi Yapanlar ve Satanlar Esnaf Odasindan konuda uzman birer kisinin katilimiyla en az 3 kisiden
olusan denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet {izerine ise her
zaman gergeklestirilir.

Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.
e Uretim metoduna uygunluk.
e Milas Caykamasi ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



