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Cografi Isaretin Ad1 . Cukuroren Biberi

Uriin / Uriin Grubu : Pul Biber ve Kurutulmus Biber / Diger

Cografi Isaretin Tiirii . Mense ad1

Tescil Ettiren : Bilecik Ticaret ve Sanayi Odas1

Tescil Ettirenin Adresi : 1. Organize Sanayi Bolgesi 11650 Merkez BILECIK

Cografi Sinin . Bilecik ili Cukuréren koyi

Kullanim Bi¢cimi : Cukurdren Biberi ibaresini tagiyan agsagida tanimlanan logo ve mense adi

ambleml iriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaj1 lizerinde kullanilamadiginda, logo ve mense adi amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.
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CUKUROREN
BiBERI

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Denizden 350 metre yiikseklik olan Cukuréren koyiiniin killi ve kiregli toprak yapisi, Capsicum annuum tiirii
bitkiden elde edilen Cukurdren Biberine de kendine has 6zellikleri verir.

Cukuroren Biberi igne ile pamuk iplere dizilerek, giines 15181 altinda kurutulur. Kurutulan iirlinlerin bir kismi
oldugu sekilde, bir kismu ise tas degirmenlerde islenerek pul biber haline getirilerek pazara sunulur.

Cukuréren Biberi tiretiminde her yil, bir sonraki tiretim dénemi ekimi yapilacak tohumlarin, tohumluk olarak
ayrilmast ile tiriiniin kendine 6zgii yapisi korunur. Cukuréren Biberi iklim, toprak yapisi ve diger {iriin isteklerinden
dolay1 ekim zamani, hasat zamani ve iiretim islemleri nedenleriyle yore ile 6zdeslesmistir.

Cukurdren Biberinin iiretildigi bitkiler Capsicum annuum tiiriinde ¢ok yillik olmalarina karsin bir yillik bitki
olarak yetistirilir. 0,5 - 1,0 m’ye kadar uzanan bitkinin, sik dall1 bir yapis1 vardir. Yesil ya da mor renkli yapraklar
yumurtamst ya da mizraksi yumurtamsi bigimdedir ve kenarlar1 diizdiir. Yaprak koltugundan ¢ikan tekli ya da ikili
cigeklerin bes tac yapragi ve bes ¢anak yapragi bulunur. Baslangigta yesil renkli olan meyve olgunlagtiginda
kirmiziya doner.

Tablo 1. Cukuréren Biberine ait bazi 6zellikler

Ozellikler Birim Yas Meyve Kuru Meyve
Enerji degeri (kcal/ 100 g) 33,0-37,0 215,0-220,0
Protein miktar1 (9/100 g) 2,0-3,0 12,0-13,0
Yag miktar (9/1 00 @) 05-1,0 25-3,0
Karbonhidrat miktar1 (9/100 g) 50-7,0 38,0-45,0
Nem miktar1 (9/100 g) 80,0 - 85,0 50-6,5
Sodyum (mg/1 kg) 10-13 48 - 51
Kalsiyum (mg/1 kg) 65-70 820 - 850
Nitrat ppm 15-18 44 - 49
Vitamin-C (mg/1 kg) 30-35 94 - 97




Uretim Metodu:

Yeni sezonda dikimi yapilacak biber fideleri i¢in; bir sezon oncesinden, tohumluk olarak ayrilan biberler
ozenle secilerek, ipe dizilir ve kurutulur. Kuruyan biberler yeni sezona kadar bozulmamasi i¢in serin ve kuru
ortamda, hava alan cuvallar icerisinde saklanarak hazir hale getirilir. Tohum ekimi yapilacagi zaman, onceki
sezondan saklanan biberlerin tohumlar1 ayrilip, bir kap icerisine alinarak, ekilmeden 1 giin dnce ortalama 8§ saat
kadar 1lik su igerisinde bekletilir. Tohumlar, iglerindeki sekli bozuk ve goriiniisii farkli olanlar ayiklanarak, ekim
icin hazir hale getirilir. Tohumlarin topraga ekilip ¢cimlendirilmesi mart ayinda yapilir. 1 dekar arazide iiretimi
yapilacak olan biber igin, tohumlar yaklasik olarak 25 m? bir alanda serpme ydntemi ile topraga ekilir. Tohumlarm
tizeri toprakla kapatilir. Toprak {izerine bir miktar baski yapilarak ¢imlendirilme i¢in hazirlanir. Tohumlara, nisan
aymin sonuna kadar her giin aksam ve sabah olmak {izere iki kez su verilir ve sulamalar sonrasinda toprak neminin
% 65 - 70 arasinda olmasi gerekir. Ayrica sulama ile birlikte capalama yapilarak yabanci ot miicadelesi de yapilir.
Fidelerde 3 - 4 yaprak olustuktan sonra; kok ve gévde uzunlugu birbirine esit, tek bir bilylimii ucuna sahip, kokler
beyaz ve lekesiz, kotiledon yapraklar ise lekesiz, parlak yesil, saglikli gelismis ve yere paralel olmalidir. Uygun
olmayan fideler ayiklandiktan sonra, fidelerin dikilmesi asamasina gegilir.

Tohumlarin ¢imlenerek fide olusturmasi, mayis ayin ilk haftasini bulur. Genellikle Hidirellez olarak
adlandirilan baharin baglangicina, yani hava sicakliklarinin artmaya baslamasina denk gelen bu donemde fideler
dikim i¢in hazir hale gelir. Fide dikiminden sonraki hafta sicakligin 15 °C’nin altina diigmemesi gerekir. Fide dikimi
yapilacak olan arazi sonbaharda derin siiriiliir ve dikim zamani yiizeysel siiriilerek tavlanir. Tavlanan toprak, capa
ile arik denilen suyollar1 agilarak dikime hazir hale getirilir. Ariklarin aralarinda kalan tiimseklere sira arasi 80 cm
ve sira lizeri 30 - 50 cm olacak sekilde 4 - 6 cm gukurlar agilir. Fideler, dikim gukurlarina, giiniin sicak saatlerinde
ariklara su verilmesi ile birlikte dikilir. Dikimden sonra da fidelere can suyu verilir. Kok bogazi yanikligt hastaligina
kars1 kdk bogazi seviyesi toprak altinda kalmalidir. Can suyundan sonra toprak iyice kurumaya birakilir. Topragin
yaklasik 3 giin sonra kurumasinin ardindan sulama ve ¢apalama islemi birlikte yapilir. Daha sonra 3’er giin arayla,
3 ya da 4 defa sulama ve ¢apalama islemi tekrarlanir. Gerekli goriilen giibreler, fide dikiminden yaklasik 1 hafta
sonra, bitki kok bolgesine uygulanir.

Cukuréren kdyiiniin deniz seviyesinden yiiksek olusu ve iklim kosullarinin sertligi sebebiyle, Cukurdren
Biberi iiretiminde iirlinde don zararlarinin olusmasi ihtimali yiiksek oldugundan fide dikimi yaninda sulama ve
¢apalama islemlerinin zamanlamasina dikkat edilmelidir. Fide dikim ve kiiltlirel islemlerin zamanlarinin iyi
ayarlanmamasi durumunda son iiriin kayiplari yiiksek diizeyde olabilir.

Ana dallar olusana dek, govde iizerinde ¢ikan filizler elle kopartilir veya temiz bir makasla kesilir. Bitki
gbovdesinde 2 ya da 3 ana dal kalacak bir sekil olusturulur. Ciliz, ice bakan ve havalanma ile 1siklanmay1 engelleyen
yan siirglinler ve iyi bir havalanma ile hastalik miicadelesi i¢in alttan itibaren yash yapraklar temizlenir. Ciliz ve
kalitesiz biiyiiyen meyveler de biiylimeden alinir. Budamada bitkilerin zedelenmemesine dikkat edilmelidir.

Bitkide ana dallar olustuktan sonra bitki gelisimine gore 4 ya da 5 defa ¢apalama islemi yapilir. Her ¢gapalama
islemi arasindaki zaman 10 giin civaridir. Capalama zamanlar1 fide gelismesine bagli olarak 1 - 2 giin 6ne ya da
ileriye alinabilir. Ortalama 5. ¢apalama sirasinda {irliniin boyu 35 - 40 cm’ye erisir. Cografi sinirin gevresinde
yetistirilen diger biberler bu dénemde 60 - 70 cm civarinda boylanir. Bu durum Cukuréren Biberinin kurutmaliga
daha yatkin olmasinin yanisira, yag ve karbonhidrat miktarinin artmasina sebep olur.

Temmuz ay1 sonlarina kadar haftada 1 kez olmak {izere diizenli olarak sulama islemine devam edilir. Son
sulamalarda yabanci ot miicadelesine gerek bulunmadig i¢in ¢apalama yapilmaz. Agustos aymnin ilk haftasindan
itibaren biberler hasat edilmeye baslanir. Biber hasadi ekim ay1 sonuna kadar devam eder. Meyvenin hasat
edilmeden Once iyice olgunlagsmis olmasi gerekir. Hasat, bitkilerin gevrek oldugu, sabah erken saatlerde veya
0gleden sonra yapilir. Hasadin gecikmesi de meyvede renk degisimi ve giines yaniklarina neden olur.

Hasadin, meyve sapinin govdeye birlestigi yerdeki dogal kirik ¢izgiden yapilmasina 6zen gosterilmelidir ve
meyve sap1, meyve ilizerinde birakilmalidir. Genellikle ekim ay1 sonunda gergeklesen sonbahar ilk donundan dnce
hasat tamamlanmis olmalidir. Hasat tamamlandiginda tarlalar siiriiliir ve yeni iiretim dénemine hazir hale getirilir.

Cukurdren Biberinin kurutulmasi:

Toplanan biberler ayiklandiktan sonra 10 - 15 cm uzunlugunda uzun igne yardimiyla pamuklu ip lizerine
dizilir. Biberler biitiin halde kurutulur ve kurutulduktan sonra iplere dizilmis halde pazarlanir. Bir diziye genellikle
50 adet olacak sekilde ipe dizildikten sonra, asilabilir hale getirmek i¢in iplerin iki ucuna ilmek atilir. Giines



1s181ndan en iyi yararlanabilecek sekilde aga¢ malzemeden yapilmis iiggen sergilerde, evlerin duvarlarinda ya da
kuruluk ad1 verilen yerlerde, topraktan yiiksege asilarak, golgede dogal yollarla kurutulur. Uriinlerin birbirine temas
etmemesi gerekir. Bu yiizden sik sik kontrol edilerek, iplerde herhangi bir kopma ya da esneme olup olmadig1 kontrol
edilir. Kurutma islemi, iklim 6zelligine gore 10 - 15 giin siirer.

Cukurdren Biberinin pul biber haline getirilmesi:

Kurutulan biberlerin bir kismi pul biber haline getirilir. Oncelikle saplarindan ayiklanan kurutulmus biberler
igin tag degirmenler kullamlir. Tas degirmenlerde parcalanan biberler istenilen gramajlarda paketlenir. Pul biber
iretiminde Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun olarak igerigine herhangi bir katki maddesi eklenmez.
Dogal hali ile paketlenerek pazarlanir. Su orani ¢ok diisiik oldugu i¢in ayri¢ tavlanma, yaglama yada tuz ilavesi gibi
ayrica bir isleme tabi tutulmaz.

Tablo 2. Pul biber halindeki Cukuréren Biberinin 6zellikleri

Ozellik Miktar
Toplam yabanci madde %0,1-0,5
Rutubet %6,0-6,5
Kiil miktari %15-2,0

Denetleme:

Denetim mercii, Bilecik Ticaret ve Sanayi Odas1 koordinatérliigiinde, Bilecik Il Tarim ve Orman Miidiirliigii,
Cukuréren Koyii Muhtarligi, Bilecik Ticaret ve Sanayi Odasindan birer kiginin katilimiyla 3 kisiden olusur.
Denetimler periyodik olarak her yil 1 defa, bununla birlikte sikayet olmasi halinde her zaman yapilir.

Denetimlerde; tiriinlerin, tescilde belirtilen fiziksel 6zelliklere uygunlugu, kullanilan tohumlarin bir dnceki
iiretim doneminde iiretilen Cukuréren Biberlerinden alinip alinmadigy, fidelerin yetistirilmesinin uygunlugu, tiretim
metodunda belirtilen diger hususlara uygunlugu, Cukuréren Biberi ibareli logonun ve mense adi ambleminin
kullaniminin uygunlugu hususlarinda kontroller yapilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



