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ORDU FINDIKLI BURMA TATLISI

Tescil Ettiren

ORDU BUYUKSEHIR BELEDIYESi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
13.05.2022 tarihinden itibaren korunmak Uzere 26.01.2023 tarihinde
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Tescil No 1 1325

Tescil Tarihi 1 26.01.2023

Basvuru No 1 C2022/000143

Basvuru Tarihi : 13.05.2022

Cografi isaretin Ad : Ordu Findikli Burma Tatlist

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Ordu Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Sarkiye Mah. Atatiirk Bulvar1 111 Altinordu ORDU

Cografi Sinir > Orduili

Kullanim Bicimi : Ordu Findikli Burma Tatlisi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, tirtiniin

kendlsl veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Ordu Findikli Burma Tatlis1 ibaresi ve
mabhreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Ordu Findikli Burma Tatlist; 6zel amagli bugday unu, yogurt, yumurta, aygicek yagi, tereyagi, karbonat,
sirke, tuz ve su ile hazirlanan hamurun, bugday nisastasi kullanilarak yufka halinde agilmasi, kiyilmis findik igi
konulduktan sonra oklavaya sarilarak sekil verilmesi, {izerine erimis tereyagi dokiiliip firinda pisirilmesi ve
serbetlenmesi suretiyle Ordu ilinde iiretilen tathdir. Tatli soguduktan sonra 1lik serbet dokiiliir. Uretiminde, 2-3 mm
kalinhiginda kiyilmis findik i¢i kullanilir. 1 porsiyonunda 4 adet tatli bulunur.

Ordu Findikli Burma Tathisimin gegmisi eskiye dayanir. Ordu ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere
sahiptir. Ozellikle ramazan aylarinda iftar sofralarinda, bayramlarda, diigiinlerde, davetlerde vb. 6zel giinlerde yer
alir. Bu sebeplerle cografi sinir ile in bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Ordu Findikli Burma Tatlisinin iiretiminde, tercihen cografi sinirda yetisen findiklar kullanilir.

Ordu Findikli Burma Tatlisinin bilesenlerine ve {iretim metoduna asagida yer verilmektedir. (Yaklasik 80-
90 adet tatli i¢in)

Hamur bilesenleri:
e 1yumurta

e 65mlsu

e 75 gyogurt

e 85 ml aygicek yagi

e 50 ml sirke

e 8-10gtuz

o 10-15 gtereyagi

e 3-5 g karbonat

e 500-600 g 6zel amagli bugday unu

ic harc bilesenleri:

e 500 g 2-3 mm kalinliginda kiyilmis findik igi

Hamurun acilmasi i¢in gerekli bilesenler:

e | kg bugday nisastasi

Ugeri icin gerekli bilesenler:

e 250 gtereyagl veya margarin

Serbet bilesenleri:

e 850 g toz beyaz seker
e 800 mlsu



e ' limonun suyu

Hamurun hazirlanmasi ve pisirilmesi:

Un haricindeki tiim bilesenler, bir kapta homojen hale gelinceye kadar karigtirilip iizerine azar azar un ilave
edilip yumusak kivamda bir hamur elde edinceye kadar yogurulur. 30 dakika kadar dinlendirilen hamurdan, 65-70
g agirhiginda bezeler kesilir. Bezeler, nisasta ile 80-85 cm ¢apinda daire seklinde agilir. Agilan her bir yufka; bir
ucundan yaklagik 5-10 cm katlanip katlanan kismin iizerine, yaklasik 35 g kiyilmis findik igi konur, oklavaya sikica
sarilir ve oklavanin iki ucundan ortaya dogru sikigtirilarak firin tepsisinin i¢inde oklavadan ¢ikarilir. Tepsiye
yerlestirilen hamurlarin uzunlugu 5-8 cm ve eni 3-5 cm olacak sekilde kesilir. Uzerine, eritilip siiziilmiis tereyag:
gezdirilerek dokiildiikten sonra 180°C sicakliktaki firinda, lizeri pembelesinceye kadar pisirilir.

Serbetlenmesi:

Toz beyaz seker ve su bir tencerede karistirilarak kaynatilir. Kaynama baslayinca limon suyu sikilarak 10
dakika kaynatilir ve sogumaya birakilir.

Ordu Findikli Burma Tathisinin serbeti 1lik olarak, sogumus tatlilarin {izerine dokiiliir. Serbetini tamamen
¢eken tatlilarin servisi, 1 porsiyonda 4 adet olacak sekilde yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Ordu Findikli Burma Tatlisinin gegmisi eskiye dayanir. Ordu ilinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere
sahiptir. Uretiminde, tercihen cografi smirda yetisen findiklar kullanilir. Bu sebeplerle cografi siir ile iin bag
bulunan Ordu Findikli Burma Tatlisinin tiim iiretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Ordu Biiyiiksehir Belediyesinin koordinasyonunda; Ordu il Tarim ve Orman Miidiirliigii ile
Ordu Biiyiiksehir Belediyesinden konuda uzman kisilerin katilimiyla 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan
yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerek goriilmesi veya sikdyet halinde ise her zaman
gerceklestirilir.

Denetime esas kriterler asagidaki gibidir.

o Uretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarinin uygunlugu.
o Uretim metoduna uygunluk.
¢ Ordu Findikli Burma Tatlis1 ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ylirtitiir.



