No: 826 - Mahreg Isareti

KONYA KARA ERiK KAVURMASI

Tescil Ettiren

KONYA BUYUKSEHIR BELEDIYESi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
24.09.2020 tarihinden itibaren korunmak Uzere 06.08.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 826

Tescil Tarihi : 06.08.2021

Basvuru No : C2020/316

Basvuru Tarihi : 24.09.2020

Cografi Isaretin Ad1 : Konya Kara Erik Kavurmasi

Uriin / Uriin Grubu . Erik kavurmast / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Konya Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Nigantag Mah. Vatan Cad. No:2 Selguklu KONYA

Cografi Sinir1 : Konya ili

Kullanim Bi¢cimi : Konya Kara Erik Kavurmasi ibaresi ve mahre(; isareti amblemi {irliniin

kend1s1 veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Konya Kara Erik Kavurmasi ibaresi ve
mahreg isareti amblemi igletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Konya Kara Erik Kavurmasi; beyaz toz seker ve kara erik kurusunun iiretim metoduna uygun olarak
karistirilmasi ve bu karisimin kavrulmasiyla hazirlanan bir iiriindiir.

Konya Kara Erik Kavurmasi; iiretiminde kullanilan bilesenler ve {iriine 6zgii iiretim metodu ile ustalik
becerisi gerektiren bir iiriindiir. Ge¢gmisi eskiye dayanan Konya Kara Erik Kavurmasinin, iiretildigi Konya ili ile {in
bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Konya Kara Erik Kavurmasi (4 Kisilik Menii icin) Bilesen Listesi

Asagida verilen miktarlar ortalama olarak verilmistir:

600 ml su, 300 g kara erik kurusu (tercihen Konya ilinde yetistirilen eriklerden), 150 g beyaz toz seker ve
150 g tereyagi.

Konya Kara Erik Kavurmasi Hazirlanmasi

Konya Kara Erik Kavurmasi hazirlanmasinda oncelikle kara erikler 6zenle yikanir. Daha sonra yeterli
biiyiikliikteki bir tencereye alinir. Uzerine su ilave edilir ve kaynatilir. Suyunu ¢ekmeye yakin iizerine beyaz toz
seker ilave edilir. Erik ve seker karisimi birlikte pisirilir ve 6zen gosterilerek kavrulur. Sicak olarak eritilmis
tereyagi, kavrulan eriklerin tizerine gezdirilerek dokiiliir. Konya Kara Erik Kavurmasi boylelikle tiikketime hazir hale
getirilmis olur.

Konya Kara Erik Kavurmasinin, tercihen sicak olarak tiiketilmesi tavsiye edilir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Konya Kara Erik Kavurmasinin; Konya ilinde uzun yillardir bilinirliligi ve belirtilen cografi sinir ile {in bagi
bulunur. Kendine has iiretim metodu ile Konya ili ile zdeslesmistir. Uriin hazirlamada kullanilan bilesenler ve
tretim metodu bakimindan farklilagsan Konya Kara Erik Kavurmasinin tiretimi ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeple
Konya Kara Erik Kavurmasinin tiim iiretim asamalar1, belirtilen cografi sinirda gergeklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Konya Biiyiiksehir Belediyesi koordinatorliigiinde; Konya Biiyiiksehir Belediyesi, Konya il
Tarim ve Orman Miidiirliigii ile Necmettin Erbakan Universitesi Turizm Fakiiltesinden birer {iyenin katilimiyla en
az 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan yapilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet tizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanunu uyarinda raporlanarak her yil diizenli olarak Konya
Biiyiiksehir Belediyesi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim mercii; Konya Kara Erik Kavurmasi cografi isareti kullanim bi¢iminin uygunlugu, tretimde
kullanilan bilesen listesi ile “Uretim Metodu” boliimiinde belirtilen hususlara uygun iiretim yapilip yapilmadigin



kontrol eder. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi,
kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



