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Kullanim Bi¢imi : Markalama

Cografi Sinirlari : Genel olarak Dicle Nehri kiyisinda bulanan kéy ve

ilgelerde tretilmektedir. Diyarbakir Merkezi; Erimli,
Terzian, Durtimli, Sivritepe, Glizel, Bagivar, Yukar1
Kiligtasi, Tepe, Develi, Kervanpinar, Yuvacik, Siikiirlii,
Bagakli, Ambar, Goksu, Sahabar, Harbejan Koyleri,
Bismil ve Cinar ilgeleri.

Diger bilgiler ektedir.

Teknik 6zellikleri ve denetim bigimi ekte verilen cografi isaret; 09.08.2008 tarih ve
26962 sayili Resmi Gazetede ilan edilmistir. 555 sayih Cografi Isaretlerin Korunmasi
Hakkindaki Kanun Hiikmiinde Kararname’nin 12 nci maddesi geregince 03.12.2008
tarthinden gegerli olmak iizere tescil edilmistir.
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URUNUN TANIMI: Citrullus lanatus tiirtine ait olan ve irilikleri itibariyle diinyaca meshur olan
Diyarbakir karpuzlar1 yuvarlak — oval sekilli, alacali karpuzlar sinifina girmektedir. Diyarbakir’da,
Siirme, Pembe, Beyaz Kis, Kara Kis ve Ferik adlari ile taninan tiplerin eskiden yaygin olarak
yetistirildigi bilinmektedir. Ancak giinlimiizde bu ¢esitlerden sadece Siirme yetistirilmektedir.

Meyve Ozellikleri: Siirme gesidi Diyarbakir karpuzlar arasinda en iri olan cesittir. Bu ceside ait
meyve sekilleri; yuvarlak ve oval sekillerde olabilmektedir. Dis kabuk rengi parlak olup, yesil zemin
tizerine uzunlamasina koyu yesil genis dilimler halinde ¢izgili bir gériinlime sahiptir. Bu ¢izgiler
muntazam bir gériiniimde olup zemin rengine gére olduk¢a koyu bir tondadir. Meyve agirligi ortalama
20-30 kg, gelmektedir. Tipik yetistirme usulii (kuyu karpuzculugu) ile yetistirildiginde 50 — 60 kilo
hatta 75 kilo kadar iri meyveler elde edilebilmektedir. Meyve kabugu oldukea sert ve kalindir. Meyve
kabuk kalmlig1 2-3 cm olup, beyazims: renktedir. Meyve et rengi kirmizi renkte olup oldukea tathdir.
Meyve eti lifli yapida olup bol miktarda su igermektedir. Meyvede suda c¢éziilebilir kuru madde
miktar1 (SCKM) ortalama %10 olup bu oran arazi Slgiimlerinde daha da yiiksek degerlere cikmaktadir.
Tohum Ozellikleri: Bu geside ait tohumlar siyah renkte olup kiiciik boyutlardadir. Meyvenin toplam
tohum sayis1 degismekle birlikte ortalama 650-750 adet, bir meyvedeki ortalama toplam tohum
agirhig1 65.66 gr’dir. Bir gramdaki tohum sayis1 11-15 adet arasinda degismektedir. Cekirdeklerin boyu
11 mm, ¢ap1 6 mm, kalinlik 2 mm ve bir tohum agirlig1 0.093 gr’dur.

Bitkisel Ozellikler: Diyarbakir karpuzu (Siirme) tek yillik olup siiriingen bir yapidadir. Gévde ve
dallar hafif tliylidir. Kazik kokli bir yapida olup toprak yiizeyinde kdk bogazindan itibaren sagak
kokler de goriilebilmektedir. Genis masuralarda yetistirilmeye uygun, giiclii bir habitiisii olup, ana
govdeden itibaren bol miktarda yan dallar meydana gelir ve vejetatif gelisme yogunluk
gostermektedir. Bitkideki meyve sayisi irilikleri de dikkate alimirsa 3-4 adettir.

Cigek Ozellikleri: Diyarbakir karpuzunun ¢igekleri genelde sar1 renkte olup monoik karakterdedir.
Tohum ekiminden yaklagik olarak 85 giin sonra ¢igeklenme baslar. i1k agan gigekler; erkek ¢igek olup
daha sonra disi ¢igekler agmaktadir. Tozlanma, boceklerle olup yabanci tozlanma da gériilmektedir.
Diploid olan Stirme karpuzu 2n=22 kromozoma sahiptir. .

URETIM METODU: Diyarbakir karpuzu, gerek kendine 6zgii yetistirme teknigi ve gerekse tadi ve iriligi ile

eskiden beri kendinden sz ettirmektedir. Onceki yillarda yetistiriciligi oldukga yaygin bir durumdayken, zaman

”

igersinde Diyarbakir Karpuzu olarak bilinen “Siirme”, “Pembe”, “Beyazkis”, “Karakis” ve “Ferikpasa” ¢esitleri
kaybolmaya yiiz tutmustur. Bu cesitlerden sadece “Siirme”, “Beyazkis”, “Karak(lg” ve “Pembe” ¢esitlerine ait bir
miktar tohum bulunabilmistir. Yillardir ihmal edilen ve adeta yok olmaya birakilan Diyarbakir Karpuzu, eski
ozelliklerini de yitirmeye baslarmstir. Eskiden yapilan “kuyu karpuzculugu” yéntemi de bugiin artik
uygulanmamaktadir. Onceleri 70-80 kg gelen karpuzlar bu giin en fazla 40-45 kg gelebilmektedir. Cesitler ve
yetistirme yontemleriyle birlikte erozyona ugrayan Diyarbakir Karpuzu, aym zamanda yetistirme alam ve
yetistirici bakimindan da yok olmaya birakilmustir. Giderek azalan Diyarbakir karpuz yetistiriciligi ne yazik ki

yerini biiytik 6l¢tide disardan getirilen hibrit ¢esitlere birakmustir.
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Karpuzlar zamani geldiginde dogrudan dogruya hazirlanan yerlere ekilmek suretiyle (¢ sekilde
yetistirilir
Sira (¢izgi) Usulii :Ekim mevsimi geldiginde ¢esidin gelisme kuvveti ve topragin karakterine gore genellikle
1.5-2 metre ara ile pullukla 5-6 cm derinlikteki ¢izgiler (karik) agilir. Bu ¢izgiler icersine hemen hemen aym
mesafe tizerinden ekim yapilir. Ekimde her ekim yerinde ileride seyreltilmek iizere 3-4 adet tohum atilir ve
tohumlarin iriliklerine gore 3-5 cm derinlikte kalacak sekilde tizerleri miimkiinse giibreli toprakla kapatilir ve
hafifce bastirilir. Tohumlarda ¢imlenme oranmin yiiksek olmas: igin topragin tavinda olmas: gerekir.

Ocak Usulii:Cizgi usuliindeki 6lgiiler dahilinde yaklasik 40-30 cm capinda ve 15-20 cm derinliginde agilan
cukurlarin diplerine 5-10 cm kalinliginda giibreli toprakla yataklik konarak tohumlar bunun {izerine ekilir ve
tizerleri 4-5 cm derinlikte kalacak sekilde kapatilir ve hahifce bastirihr. Bazen de agilan bu gukurlara daha énce
baska yerlerde ¢imlendirilmis fideler dikilerek yetistiricilik yapilir.

Kuyu Karpuzculugu:Bu metot, Dicle Nehri kiyilarinda ¢akilli ve milli topraklar iizerinde diinyaca meshur iri
Diyarbakir karpuzunun yetistirildigi metottur .

[Ikbaharda genellikle Nisan ay1 icersinde sular tamamen ¢ekildikten sonra birbirinden 3’er metre ara ile
Imetre uzunlugunda, 50 cm derinliginde ¢ukurlar agilir. Cukurun i¢indeki ¢akillar disariya ¢ikarilir. En altta
miimkiin mertebe yalniz kum birakilir. Cukuran iki basinda nemli kum tabakasi iizerinde ¢liriimiis giivercin
giibresinden birer kiirek dolusu giibre doldurulur. Bu giivercin giibresi tizerine tekrar bir miktar nemli kum ilave
edilir. Cukurun iki baginda meydana getirilen bu yigin iizerine 3-4 adet karpuz tohumu ekilir. Bir hafta veya 10
giin i¢ersinde tohumlar ¢imlenerek korpe fideler gelismeye baslar. Fideler 3-4 yaprakli olduklarinda her yiginda
kuvvetli bir fide birakilarak digerleri ceyreltilir. Tohum ekiminden yakiagik bir ay kadar sonra ¢ukurun orta
kismina igerisine 2.5 kg kadar alur giibresi kanstirilmig giivercin giibresi konur. Karpuzlar gelisip kollar
uzadik¢a gukurun igerisi bitkiler yukarida kalacak tarzda bu defa ince nemii kumla doldurulmaya devam edilir.
Mayis ay1 sonlarinda her ¢ukura 5’er kg kadar ahur giibresi ve giivercin giibresi karigim verilir ve gukurun igersi
toprak hizasina kadar aym mille doldurulur. Bu sekilde hazirlanmig besin maddelerince gok zengin ve nemli
vasat icersinde karpuz bitkisi ¢ok kuvvetli kok sistemi meydana getirerek siiratle gelisir ve neticede her biri 40-
50 kg hatta daha iri olan karpuzlar elde edilir. Cukurlardan hasat edilen karpuz miktar: gesidin iriligine gore
degisir. Genelde ¢ok iri gesitlerde her kokende bir karpuz buna ragmen daha kiigiik gesitlerde yetistiricinin
arzusuna gore daha fazla sayida meyve birakilabilir.

Ayrica yukaridaki yetistirme metodlar1 disinda Diyarhakir ve yoresinde goriilen kuru tarim seklinde
yapilan karpuz yetistiriciligi de vardir. Bu tarz yetistiricilikte elde edilen karpuza, “Beji” denir. Sulama
yapilmaksizin yapilan karpuz yetistiriciligidir. Tohumilarin araziye ekilmesinden, sonra can suyu verilir ve
sulama yapilmaksizin yetistiricilik yapilir. Ancak gerek erkencilik ve gerekse de homojen iiretim ve diger fide ile
yetistirmenin avantajlarindan dolayr karpuz yetistiriciligi artik fideden yapilmaktadir. Fideliklerde yetisen
fideler 1-1.5 ay sonra fideliklerden sokiilerek araziye sasirtilarak asil yerlerinde yetistirilmektedir.

URUNUN AYIRT EDICI OZELLIKLERI: Geggi bir gesit olmasi; diger gesitler pazarda
titkendikten veya vejetasyonunu tamamladiktan sonra Diyarbakir karpuzu yeni yeni hasat olgunluguna
gelmekte ve pazarda satisa sunulmaktadir. Temmuz sonu- Agustos baslarinda hasada gelmekte ve
pazar de@erini uzun siire korumaktadir. Kalin kabuklu olmasi, nakliyeye ve uzak pazarlara
gonderilmeye dayaniklilik 6zelligini kazandirmaktadir. Pazarda uzun siire degerini koruyarak Eyliil,

Ekim ve Kasim aylarinda dahi manavlarda bulurabilmektedir. Diger gesitlere gore bol 1ifli olmasindan

dolay1 tibbi degeri bulunmaktadir.
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En 6nemli ayirt edici 6zelligi ise meyve iriligidir. Kabuk renkleri, koyu yesil iizerinde
uzunlamasma genis dilimler halinde ¢izgilidir. Kirmizi renkte olan eti oldukga tatlidir. Fakat bilhassa
biraz fazla olgunluk halinde tamamen lifli bir hal almaktadir. Giniimiize kadar iretimi devam
ettirilmis olmasi nedeniyle, bu yore ekolojisine (iklim ve toprak 6zellikleri) uyum saglams ve hastalik
ve zararlilar bagta olmak lizere bazi stres kosullarina da dayanikli oldugu soylenebilir. Bu
ozelliklerinden dolayi 1slah materyali olarak deger tagimaktadir. Kendine has bir yetistirme teknigine
sahip olmasi ve oldukga iri meyve 6zelliginden dolay: diger gesitlerden ayr1 bir 6neme sahiptir. Ayrica
sahip oldugu 6zellikleri sadece bu yorede gosterebilmektedir. Kuyu karpuzculugu yetistirme teknigi
diginda da yetistirildiginde 40-50 kg meyvelerin hasad edildigi ve yarismalarin diizenlenmesi de en
onemli 6zelliklerindendir. Halkin folklorik yapisinda yer almakla birlikte 6zellikle yetistiriciliginden
kaynaklanan ve tarimsal geleneklere sahip ender {iriinlerimizdendir. Bunlara 6rnek olarak sadece
Diyarbakir karpuzunun yetistirildigi alanlarda geleneksel tarimsal ifadelerin yer almasi; bostan, hiille,
borahane, ilk taam,avug vb. oldukga 6nemlidir. Yorede sadece karpuz yetistiriciliginde kullanilan
giivercin gilibresi eldesi amaciyla inga edilen 6zel yapilarin (borahane) bulunmasi, festival ve
yarismalarin organize edilmesi, karpuzcular derneginin kurulmus olmas:, tiirkii ve manilerin bu {iriin
lizerine yazilmasi, hasadinda oyun ve eglencelerin diizenlenmesi (gayda ¢ira gibi) ve ilin karpuz sehri
olarak anilmasina sebep oldugundan dolay: ayr1 bir 6nem arz etmektedir.
URUNUN MENSE AD VE MAHREC ISARET OLMASINA ILiSKIiN BiLGi VE BELGELER:

Diyarbakir karpuzu Diyarbakir'in degisik ilgelerinde yetistiriciliginde dahi farkliliklar
gostermektedir. 1967 yilinda ilk defa festival diizenlenmis olup, 1982 yilina kadar ara verilmis . 1982-
1985 yillar1 arasinda diizenlenen festivaller daha sonraki dénemde 1995 yilna kadar yapilmamustir.
1995 yilindan itibaren Tanm Il Midirligi tarafindan giiniimiize dek diizenli olarak “Diyarbakir
Karpuzu Yarismas:” yapilmaktadir. Bu yarismalarda 50 kg’i asan iriliklerde karpuzlar dereceye
girmigtir. Festival ise diizenli olarak her yil yapilamamistir. Ayrica sadece karpuzcular derneginin
1970 yillarda kurulmasi da bu iiriinii diger {riinlerden ayricali kilmigtir. 2007 yilinda Turizm ve
Kalkinma Dernegi tarafindan 18-19-20 Ekim tarihlerinde Karpuz Senligi yapilmustir.

DENETLEME :

Dicle Universitesi Ziraat Fakiiltesi, Tarim il Miidiirliigi Ciftgi Egitim ve Yayim Subesi ve Giineydogu
Tarimsal Aragtirma Enstitiisii Miidiirliigiinden olusan denetleme heyeti iiretim donemlerinde Diyarbakir
Karpuzu yetigtiricilifi yapilan bahgelerde rutin olarak denetlemeler yapacaklardir. Ayrica meyve hasat
doneminde Uriiniinii satmak isteyen iireticilerin cografi isareti kullanma taleplerine binaen denetimleri
yapilacaktir.



