No: 911 - Mahreg Isareti

GAZIANTEP BORK ASI / GAZIANTEP MICIRIK ASI

Tescil Ettiren

GAZIANTEP’i GELISTIRME VAKFI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
10.07.2020 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 04.10.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1911

Tescil Tarihi : 04.10.2021

Basvuru No 1 C2020/190

Bagvuru Tarihi : 10.07.2020

Cografi isaretin Ad . Gaziantep Bork Asi/ Gaziantep Micirik Asi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Gaziantep’i Gelistirme Vakfi

Tescil Ettirenin Adresi . Incilipinar Mah. 36004. Cad. No:6 Sehitkamil GAZIANTEP

Cografi Sinir1 : Gaziantep ili

Kullanim Bicimi : Gaziantep Bork Asi / Gaziantep Micirtk Asi ibaresi ve mahreg isareti

ambleml iiriiniin kendisi veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji lizerinde kullanilamadiginda, Gaziantep Bork Asi /
Gaziantep Micirik Asi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede
kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep Bork As1/ Gaziantep Micirik Ast; kusbasi et veya kiyma, piring, salca, bork veya micirik veya her
ikisi de kullanilarak hazirlanan bir yemektir. Bork, patlicanin yesil kismu ile birlikte kesilen bag kisminin; micirik
ise patlicanlar oyulurken ¢ikartilan i¢ kisminin giineste kurutulmasi ile elde edilir. Gaziantep mutfaginda 6nemli
yere sahip olan Gaziantep Bork As1 / Gaziantep Micirik Asi genellikle kis aylarinda yapilir ve kurutmalik olarak
hazirlanan patlicanlardan arta kalan kisimlarin degerlendirilmesine olanak saglar.

Gaziantep Bork Asi1 / Gaziantep Micirik Asi, liretiminde 6zellikle Gaziantep iline 6zgii bork ve micirik
kullanilmasi nedeniyle ayirt edicilik kazanmigtir. Ayrica cografi sinira 6zgii liretim metodu bulundugundan cografi
sinir ile iin bag1 olusmustur.

Uretim Metodu:
Malzeme Listesi (4-6 kisilik)

250 g kiyma

150 g piring (6nceden 1slatilmis)
2 adet kuru sogan

4 - 5 dis sarimsak

250 g patlican borkii / micirik
40 g domates salgasi

20 g biber salcasi

20 ml sumak eksisi (veya limon suyu)
2 adet kuru kirmizibiber

5-10 g kuru nane

5-10 g tuz

Patlican borkii / micirigr kaynayan tuzlu suda 3 - 5 dakika haslanip soguk suyla 4 - 5 defa yikanir. Kiyma,
sogan, sarimsak, domates salgasi, biber sal¢asi, nane ve tuz ile 10 dakika kavrulur. 2,5 su bardagi sicak su eklenir.
Dogranmis kirmizibiber, bork / micirik, piring ve en son sumak eksisi tencereye ilave edilir. Kaynamaya baslayinca
kisik ateste 15 dakika pisirilir. Suyunu ¢ekince servis yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Gaziantep Bork Asinin / Gaziantep Micirik Asinin, liretiminde 6zellikle Gaziantep iline 6zgii bork ve micirik
kullanilmasi nedeniyle, cografi sinira 6zgii {iretim metodu bulunur. Bu sebeple cografi sinir ile iin bagi bulunan
Gaziantep Bork Asmm / Gaziantep Micirik Aginin tiim iiretim agamalari, belirlenen cografi sinir igerisinde
gergeklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Gaziantep’i Gelistirme Vakfinin koordinasyonunda ve Gaziantep’i Gelistirme Vakfi, Gaziantep
il Tarim ve Orman Miidiirliigii, Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi, Gaziantep Esnaf ve Sanatkarlar Odalar1 Birligi
ile Gaziantep Universitesi Gastronomi Béliimiinden birer olmak iizere konuda uzman en az dort kisiden meydana



gelen denetim mercii tarafindan yerine getirilir. Denetimler diizenli olarak {iriiniin yogun olarak {iretildigi ilkbahar
aylarinda yilda bir kez, sikdyet ve gerekli goriilmesi durumunda ise her zaman yapilir.

Denetim sirasinda mercii tarafindan; iiretimde kullanilan malzemenin uygunlugu, 6zellikle pisirme yontemi
ve kullanilan malzemeler olmak tizere iiretim metoduna uygunlugu ve Gaziantep Bork Asi / Gaziantep Micirik Ast
ibaresi ile mahreg igareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda goérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



