No: 751 - Mahreg Isareti

CARSAMBA KIVRATMASI

Tescil Ettiren

CARSAMBA TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
17.03.2020 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 10.05.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 751

Tescil Tarihi : 10.05.2021

Basvuru No : C2020/088

Basvuru Tarihi 1 17.03.2020

Cografi Isaretin Ad1 : Carsamba Kivratmasi

Uriin / Uriin Grubu : Hamur isi / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tathilar
Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Carsamba Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Cay Mabh. Kii¢iik Hamam Sok. No:6/A Carsamba SAMSUN

Cografi Simir1 : Samsun ili Carsamba ilgesi

Kullanim Bi¢cimi : Carsamba Kivratmasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, tirtintin kendisi

veya ambalaji1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Carsamba Kivratmasi ibaresi ve mahreg¢ isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Carsamba Kivratmasi; yogurt, sivi yag, su, yumurta, karbonat ve bugday unundan yapilan hamurdan elde
edilir. I¢ harcinda toz seker, ceviz ici ve findik igi bulunur. Nisasta kullanilarak acilan yufkalarin oklavaya sarilip
biiziilmesi ve ardindan kare seklinde kesilmesiyle olusan kendine 6zgii sekli vardir. Uzerine erimis tereyagi
dokiilerek pisirilir ve serbetsiz sunulur.

Carsamba Kivratmasinin gegmisi eskiye dayanir ve 6zel gilinlerde siklikla tiiketilir. Hamurunun hazirlanmasi
ve oklavaya sarilarak kare seklinin verilmesi ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagt
bulunur.

Uretim Metodu:
Carsamba Kivratmasinin iiretiminde kullanilan bilesenler asagidaki gibidir.

200 g yogurt

200 ml s1v1 yag

200 ml su

2,5 g karbonat

3 adet yumurta

1 kg bugday unu

1/2 kg nisasta (yufkalarin agilmasi igin)
750 g ceviz i¢i

250 g findik i¢i

1/2 kg toz seker

750 g tereyagi (iizeri i¢in)

Yogurt, sivi yag, su, yumurta, karbonat ve un karistirtlip yogrularak kulak memesi yumusakliginda hamur
haline getirilir. 1 saat dinlendirildikten sonra yumurta biiyiikliigiinde bezeler haline getirilip 10 dakika kadar
dinlendirilir. Dinlendirilmis bezeler, nisasta kullanilarak 0,5 mm kalinlikta ve yaklasik 80 cm’lik daire seklinde
acilir. Uzerine; toz seker, ceviz ici ve findik icinin karistirlmastyla hazirlanan i¢ har¢ konur. Cok siki ya da ¢ok
gevsek olmayacak sekilde oklavaya sarilir. Yufkanin son kismu, ige katlanir ve yufka biiziilerek oklavadan ¢ikarilir.
Diiz bir tepsiye dizilir. Kare parcalar seklinde kesilir. Uzerine eritilmis tereyag: dokiiliir. Carsamba Kivratmasi, 180
°C firinda 45 dakika pisirildikten sonra servise hazir hale gelir. Serbetsiz sunulur.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Carsamba Kivratmasinin gegmisi eskiye dayanir. Ozellikle hamurunun hazirlanmasi ve oklavaya sarilarak
kendine 6zgii kare seklinin verilmesine yonelik yerel {iretim metodu, ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle
cografi sinir ile iin bagir bulunan Carsamba Kivratmasinin iretimin tlim asamalari, belirtilen cografi sinirda
gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Carsamba Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinasyonunda ve Carsamba Ticaret ve Sanayi Odast,
Carsamba Belediyesi, Carsamba Kaymakamlig1 ile Carsamba Ticaret Borsasindan konuda uzman birer kiginin



katilimiyla olusan toplam 4 kisilik denetim mercii tarafindan yapilir. Yilda bir kez diizenli olarak yapilacak
denetimler, ayrica ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet halinde her zaman yapilir.

Denetim merecii; iiretimde kullanilan malzemelerin ve oranlarinin uygunlugunu; iiretim metoduna uygunlugu;
sunum seklinin uygunlugunu ve Carsamba Kivratmasi ibaresi ile mahre¢ isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.



