No: 982 - Mahreg Isareti

AKYURT HOMACASI

Tescil Ettiren

AKYURT BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
06.01.2021 tarihinden itibaren korunmak Uzere 23.12.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 982

Tescil Tarihi 1 23.12.2021

Basvuru No 1 C2021/009

Bagvuru Tarihi 1 06.01.2021

Cografi isaretin Ad : Akyurt Homagasi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Akyurt Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Beyazit Mah. 9 Mayis 90 Cad. 28 Akyurt ANKARA

Cografi Simir . Ankara ili Akyurt ilgesi

Kullanim Bicimi : Akyurt Homagas ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti amblemi,

iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 lizerinde kullanilamadiginda, Akyurt Homacasi ibareli logo ve
mabhreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Akyurt Homagasi

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Akyurt Homagas; ilikli kemikli et, su ve tuz kullanilarak tretilen yemektir. Etler tereyaginda miihiirlenir.
Uretimde sebze kullanilmaz. Istege gore baharat eklenebilir.

Akyurt Homagasinin ge¢misi eskiye dayanir ve cografi sinirin yemek kiiltiirii iginde 6nemli bir yere sahiptir.
Diiglin yemeklerinde ve 6zel davet yemeklerinde yer alir. Akyurt ilgesindeki kasaplarda, ozellikle Akyurt
Homagasinin tiretiminde kullanilacak etin satis1 yapilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile tin bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Akyurt Homagasinin iiretiminde kullanilan et, cografi sinirda beslenen biiyiikbas hayvanlardan temin edilir.

6 kisilik Akyurt Homagasinin {iretiminde kullanilan bilesenlere ve {iiretim metoduna asagida yer
verilmektedir.

4 kg ilikli kemikli et (biiylikbas hayvan eti)
3 litre su

2 tath kasig1 tuz

150 g tereyagi

ilikli kemikli etler, kemiginden ayrilmadan yumruk biiyiikliigiinde pargalara ayrilir. Bir tencerede tereyagi
eritilip iizerine etler dizilir. Kagikla gevrilerek pisirilen etler miihiirlenir.

Miihiirlenen etler, temiz bir bezin iizerine ya da i¢i kalaylanmis bakir kevgire konularak etin kanmin
stiziilmesi beklenir.

Siiziilen etler tencerenin dibine dizilir ve {izerlerine, etlerin seviyesini gegecek sekilde kaynamis su eklenir.
Tuz ve istege gore baharat konur. Tencerenin kapagi kapatilarak pisirilir.

Kalabalik davetlerde ise biiyiikbas hayvan kesilir ve karkas olarak Akyurt Homagalik et hazirlanir. Bir siire
dinlendirilen etler, cografi sinirda “ting” olarak adlandirilan kalayli genis bakir tavalarda miihiirlenir. Miihiirlenen
etler kevgirlere konur, iizerlerine agir bir kap yerlestirilir ve bir gece bekletilip kaninin siiziilmesi saglanir. Ertesi
giin derin kazanlara dizilir, lizerlerine kaynamis su ve tuz ilave edilip odun atesinde veya biiyiik ocaklarda 3-4 saat
pisirilir.

Akyurt Homagasinin servisi, etleri kemiklerden siyirdiktan sonra sicak olarak ve yemegin suyuyla birlikte
yapilir. Cografi sinirda yemegin suyuna ekmek banilarak tiiketilir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Akyurt Homacasinin ge¢cmisi eskiye dayanir ve cografi sinir ile {in bagi bulunur. Bu sebeple Akyurt
Homagasinin tiim {iretim asamalari, cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Akyurt Belediyesinin koordinasyonunda ve Akyurt Belediyesi Zabita Midiirliigiinden, Akyurt
flge Tarim ve Orman Miidiirliigiinden ve Akyurt lge Saglik Miidiirliigiinden konuda uzman birer kisinin katilimiyla
olusan toplam {i¢ kisilik denetim mercii tarafindan yapilir.

Denetimler diizenli olarak yilda bir kere, ayrica sikdyet halinde ve ihtiyag duyuldugunda 15 giin ig¢inde
yapilir.

Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.
o Uretim metoduna uygunluk.
e Akyurt Homagasi ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetimlerde uygunsuzluk tespit edilmesi halinde, 15 giin siire verilerek s6z konusu uygunsuzlugun
giderilmesi istenir ve 15 giin sonra tekrar denetim yapilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



