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KAYSERi PUROV MANTISI

Tescil Ettiren

KAYSERI TICARET ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
21.02.2025 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 31.03.2026 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1834

Tescil Tarihi : 31.03.2026

Basvuru No : C2025/000059

Bagvuru Tarihi : 21.02.2025

Cografi isaretin Ad1 : Kayseri Purov Mantis1

Uriin / Uriin Grubu : Mant1 / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Kayseri Ticaret Odast

Tescil Ettirenin Adresi : Alsancak Mahallesi Kocasinan Bulvar1 No: 167 Kocasinan KAYSERI
Cografi Simir : Kayseri ili

Kullanim Bi¢imi : Kayseri Purov Mantisi ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti

amblemi, {iriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji lizerinde kullanilamadiginda Kayseri Purov Mantisi ibareli
logo ve mahreg¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

KAYSERi PUROV MANTISI

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kayseri’ye 6zgii manti gesitlerinden biri olan Kayseri Purov Mantisi, kare kesilmis hamurun i¢ine peynir,
kuru sogan ve kirmizi toz biberden olusan i¢ harcin konulmasi ve kendine 6zgii bir yontemle kapatilmasiyla
hazirlanan geleneksel bir yemektir. Mant ilk olarak az yagda kizartilir, ardindan kavrulmus salga igerisinde pisirilir.
Yorede Kayseri Pirov Mantisi adi ile de bilinir.

Yore halki tarafindan uzun yillardir yapilan bu yemek, Kayseri ile 6zdeslesmis ve ilin mutfak kiiltiiriinde
onemli bir yer edinmistir. Gegmiste yaz aylarinda bag evlerine (sayfiye evleri) go¢ edilmesi ve bagdan sehre gidip
ekmek almanin zor olmasi yore insanlarint hamurdan ¢esitli yemekler tiretmeye ve farkli mant tiirleri gelisgtirmeye
yonlendirmistir. Hamur islerinin agirlikli oldugu ve farkli manti ¢esidinin bulundugu Kayseri mutfaginda, Kayseri
Purov Mantist da bu zenginligin bir pargasidir.

Kayseri Purov Mantisi sicak servis edilir ve iiriiniin pisirildigi giin tiiketilmesi dnerilir. Daha sonra tiiketilmek
istenmesi durumunda, kizartilan mantilar 15-20 dakika bekletilip uygun sicakliga geldikten sonra sogutucuda
saklanabilir. Ticari tiretimlerde ise kizartilmis mantilar yine bekletilip sogutulduktan sonra modifiye atmosfer
kosullarinda vakumlanarak ambalajlanir ve piyasaya arz edilir. Kayseri Purov Mantisi, her mevsim ve 6giinde
tiiketime uygundur.

Kayseri ilinde uzun bir ge¢gmise sahip olan olan Kayseri Purov Mantisi ilin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bag: bulunur.

Uretim Metodu:

1 kg Kayseri Purov Mantis1 igin bilesen listesi:

Hamur bilesenleri:

e 450 gun
* 185 mlsu
* 9gtuz

e 16 g yumurta
I¢ harg bilesenleri:

* 325 gyaglh peynir (tulum peyniri, salamura peynir vb.)
* 20 g ¢ekilmis sogan

* 5 gkirmizi toz biber

e Sgtuz



Sos bilesenleri:

* 10 g domates salcast
* 15 gtereyagi

*  500-600 ml su

e 2gtuz

* 2 gkarabiber

Peynir, ¢ekilmis sogan, kirmizi toz biber ve tuz derin bir kaba alinarak elle yogrulur ve homojen bir karisim
elde edilir. Bu karigim i¢ harct olusturur ve ¢ig olarak kullanilir.

Un, su, tuz ve yumurta yogurularak yumusak kivamli bir hamur elde edilir. Hamur oklava ile 0,3-0,5 cm
kalinliginda agilir. A¢ilan hamur, 3x3 cm ebatlarinda kareler halinde kesilir. Her bir kare hamurun ortasina 8-10 g
i¢c har¢ konur. Hamurun bir ucu kars1 uca kapatilarak kenarlarina parmak ucu ile bastirilir ve iicgen (muska) sekli
verilir. Hazirlanan mantilar az miktarda siv1 yagda, kavrulur sekilde ¢evrilerek kizartilir. Kizaran mantilar tepsiye
alinarak sogumaya birakilir.

Ayr1 bir tavada tereyagi ve domates salgasi kavrulur. Kavrulmus salga iizerine kizartilmis ve dinlendirilmis
mantilar eklenir. Uzerine mantiy1 drtecek kadar sicak su (yaklasik 500-600 ml), tuz ve karabiber ilave edilir. Mantilar
orta ateste 5-6 dakika pisirilir.

Suyu az ve kivamli olan bu yemek, sicak olarak servis edilir. I¢ harcinda peynir bulunmasi nedeniyle yogurt
mant1 yaninda tercihe bagli olarak sunulabilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Kendine 6zgii iiretim yontemi ve ¢ok uzun yillardir Kayseri’de yapilmasi sebebiyle Kayseri ile {in bagi
bulunan Kayseri Purov Mantisi, yorenin kiiltiirel mirasin1 yansitan bir tiriindiir. Geleneksel bilgiye ve ustalik
becerisine dayanan bu iiriiniin tiim {iretim agamalar1 cografi sinir olan Kayseri ilinde gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler, Kayseri Ticaret Odast koordinatérliigiinde; Kayseri Ticaret Odasi, Kayseri Lokantacilar ve
Pastacilar Odas1 ile TMMOB Gida Miihendisleri Odas1 Kayseri il Temsilciligi’nden iiriin konusunda uzman en az
birer temsilcinin katilimiyla olusturulan {i¢ kisilik denetim mercii tarafindan yerine getirilir.

Denetimler yilda en az bir kez diizenli olarak yapilir. Gerek goriilmesi veya sikayet durumunda ise her zaman
denetim yapilabilir.

Denetime esas kriterler asagidaki gibidir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarin uygunlugu.
o Uretim metoduna uygunluk.
o Kayseri Purov Mantisi ibareli logonun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.



