No: 1754 - Mahreg isareti

HATAY ISPANAKLI BOREK

Tescil Ettiren

HATAY VALILIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
27.11.2023 tarihinden itibaren korunmak Uzere 14.07.2025 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1754

Tescil Tarihi : 14.07.2025

Basvuru No : C2023/000308

Bagvuru Tarihi :27.11.2023

Cografi isaretin Ad1 : Hatay Ispanakli Borek

Uriin / Uriin Grubu : Borek / Firmeilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Kisla Saray Mah. Fevzi Cakmak Cad. 1l Ozel Idare Miidiirliigii 17/1
Antakya HATAY

Cografi Simir : Hatay ili

Kullanim Bi¢imi : Hatay Ispanakli Borek ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti

amblemi, {iriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji lizerinde kullanilamadiginda, Hatay Ispanakli Borek ibareli
logo ve mahreg¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

HATAY
Ispanakh Bérek

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Ispanakli Borek, un, zeytinyagi, maya, su ve tuzla hazirlanan hamurun igine ispanak, c¢okelek,
zeytinyagi, kuru sogan, biber salgasi ve tuz ile hazirlanan harcin konulmasi ve 9 - 12 cm ¢apinda spiral seklinde
katlanmasiyla iiretilen bir borektir. Pigirme esnasinda kizaran boregin rengi yer yer karamel, kahverengi ve altin
saris1 arasinda degisir.

Hatay Ispanakli Boregin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Hatay ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

6 kisilik Hatay Ispanakli Borek iiretimi icin gerekli bilesenler:
Hamuru igin;

* 1 kg 6zel amagli bugday unu
e 200 ml 1lik su

* 125 ml zeytinyag1

e 42 g yas maya

e 6gtuz

I¢ harc1 icin;

* 500 g 1spanak

e 200 g ¢okelek

* 200 ml zeytinyag1
* 150 g kuru sogan
e 25 gbiber salgasi
« 10-15gtuz



Hamurun hazirlanisi:

Agz1 genis kap icerisinde maya, 1lik su ve tuz karigtirtlir. Unun ortasi agilip ig¢ine bu karisim ilave edilerek
yavasca yogrulur. Yapilan islemlerin sonunda orta yumusaklikta bir hamur elde edilir. Hamurun {izeri temiz bir
bezle ortiilerek oda sicakliginda mayalanmasi i¢in 30 dakika bekletilir.

I¢ harcin hazirlanisi:

Agz1 genis kap icerisine 5 1 igme suyu koyulur ve iki damla sirke damlatilir. Ispanaklar sirkeli suda 5 dakika
bekletildikten sonra iyice yikanir. Dograma tahtasina alinan 1spanaklar 0,5 - 1 cm kalinlikta dogranir. Dogranan
1spanaklar kaynayan suda 2 - 3 dakika boyunca haslanir ve kevgir yardimiyla bir kaba alinir. Haglanan 1spanaklar
soguk su ile durulanir ve avug iginde sikilarak sulari siiziiliir. Kuru soganlar ince ince kiyilip ¢okelekle ovularak
harmanlanir. Ispanagin oldugu kaba c¢okelekle ovalanan soganlar, biber salcasi ve zeytinyagi eklenerek iyice
karistirtlir.

Hatay Ispanakli Boregin yapilisi:

Mayalanan hamurdan 50 - 55 g bezeler alinir. Metal bir tepsiye el ile 40 - 50 cm ¢apinda ince ve yuvarlak bir
hamur agilir. A¢gma islemi oklava kullanilmadan parmak uglar1 zeytinyagina dokundurularak ve iki el kullanilarak
yapilir. Hamurun kenarina dogru i¢ hargtan 50 - 55 g serilir, karsisinda kalan kismi harcin iizerine katlanir ve iki el
ile hamur kivrilir. 2 - 3 cm kalinliginda ve 40 - 45 ¢cm uzunlugunda harci gevreleyen hamur elde edilir. Kivrilan
hamur bir kosesinden baslanarak spiral sekilde sarilir. Yagl el ile bastirilarak borege son sekli verilmis olur. Son
seklini alan Hatay Ispanakli Boregi 15 - 18 cm capindadir. Borekler yaglanan tepsiye aralikli olarak dizilir. Tepsi,
onceden 180 °C’ye 1sitilan firina konularak 25 - 30 dakika siireyle boreklerin iizeri kizarincaya kadar pigirilir. Hatay
Ispanakli Boregi pisirildikten sonra 9 - 12 cm ¢apinda ve spiral seklinde olur. Sicak olarak tiiketilmesi tavsiye edilir.
Soguduktan sonra 4 °C’de 3 giin siireyle muhafaza edilebilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Hatay Ispanakli Boregin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Hatay ilinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagt bulunan Hatay Ispanakli Boregin tiim iiretim asamalari, cografi
siirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatorliigiinde ve Hatay Valiligi ve Hatay Il Tarim ve Orman
Miidiirliigiinden konuda uzman birer kisinin katilimiyla 2 kisiden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetimler, diizenli olarak yilda 1 defa, ayrica gerek goriilmesi ve sikdyet halinde her zaman yapilabilir.
Denetime esas kriterlere agsagida yer verilmektedir.

+  Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.

+  Uretim metoduna uygunluk.

+  Uriin seklinin ve boyutunun uygunlugu.

e Hatay Ispanakli Borek ibareli logonun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden, denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



