No: 1710 - Mahreg isareti

VAN ACEM KOFTESI

Tescil Ettiren

VAN TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
12.08.2024 tarihinden itibaren korunmak Uzere 05.03.2025 tarihinde
tescil edilmistir.
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Cografi Sinir > Vanili

Kullanim Bicimi . Van Acem Koftesi ibaresi ve mahreg isareti amblemi iiriiniin servisinin

yap11d1g1 gida isletmelerinde kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.
Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Van Acem Koftesi; kiyma, haslanmig yumurta, su, nohut, piring, bulgur, salga, yumurta, aycicegi yagi,
baharat, patates, kuru sogan ve tuz ile hazirlanarak pisirilen Van iline 6zgii yemeklerden birisidir. Van Acem
Koftesinin sicak olarak servisinin yapilmasi ve tiiketilmesi tavsiye edilir.

Van Acem Koéftesinin tarihgesinde; 6zellikle ramazan ayinda iftar sofralari, misafir agirlama, diigiin, davet
vb. 0zel giinler i¢in hazirlandig1 ve tiiketildigi bilinir. Giiniimiizde ise Van Acem Koftesi; giinlik 6giinlerde
tiketiminin yan1 sira 6zellikle iftar sofralari, diiglin, davet, bayram, festival vb. 6zel giinlerde hazirlanir ve ikram
edilir.

Ulkemiz Kiiltiir Portalinda Van iline 6zgii yemekler arasinda Van Acem Kéftesi de yer alir. Van Acem
Koftesi, Van ilinin mutfak kiiltiiriiniin 6nemli yemeklerinden birisidir.

Van Acem Koftesinin hazirlanmasinda; Van iline 6zgii iiretim metodu bulunur. Haslanmig yumurtanin
etrafina hazirlanmis kiyma harci kapatilarak Van Acem Koéftesi hazirlanir ve pisirilir. Bu bakimdan hazirlanmasinda
kullanilan bilesenler ve iiretim metodu bakimindan farklilasan Acem Kéftesinin {iretim asamalarinda ustalik becerisi
onemli bir rol oynar. Bu sebeplerle; Van Acem Koftesinin iiretildigi Van ili ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Van Acem Koftesi Bilesenler Listesi ve Kullanilacak Ortalama Miktarlar1 (6 kisilik):

e 1,5 litre su,

e 12 adet haglanmis yumurta,

e 1 kg patates,

e 0,6 kg kiyma,

e 100 ml aygicegi yagi,

e 100 g haslanmis nohut,

e 100 g piring,

e 100 g kuru sogan,

e 100 g salga,

e 50 g koftelik ince bulgur,

o 25¢tuz,

e 15 gtarhun otu (yaprak kisimlari),
e 10 g karabiber,

e 10 g kimyon (istege bagl),

e 10 g pul kirmizibiber (istege bagli),
e 10 g reyhan (istege baglr).



Van Acem Koftesinin Hazirlanmasi ve Servisi:

Yeteri kadar biiyiikliikte bir tencerenin igerisine; kiyma, bulgur, piring, haslanmis nohut (tercihen kirik
nohut), rendelenmis kuru sogan, baharatlar ve tuz konulur. Tiim bu bilesenler homojen bir yap1 kazanincaya kadar
iyice yogurulur. Bu karigimin iyi bir sekilde yogrulmasi kdftenin kolayca dagilmamasini saglar.

Diger taraftan haslanan yumurtalarin kabuklar1 soyulur. Kiyma harcindan bir avug ici kadar alinarak
yuvarlanir. Yuvarlanan harcin i¢ kismi agilir ve i¢ine haglanmig yumurta tiim olarak yerlestirilir. Yumurtanin etrafi
bu harg ile 6zenle kapatilir. Tiim kiyma harc1 bu sekilde kullanilir. Ozellikle bu asamadaki kiyma harci ve koftelerin
hazirlanmasinda ustalik becerisi 6nem bir rol oynar.

Ayr bir tencere igerisinde aycigcegi yagi ve sal¢a kavurulur ve {izerine su konur. Bu karisimin 1sinmast ile
birlikte hazirlanan kofteler ve dogranmis patatesler tencerenin igerisine alinir. Ortalama 40 dakika stireyle pisirme
islemi gergeklestirilir.

Pisirilmesi tamamlanan Van Acem Ko6ftesi; yemegin suyu ile beraber servis tabagina alinir.
Van Acem Koftesinin; sicak olarak servisinin yapilmasi ve tiiketilmesi tavsiye edilir.
Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Van ilinde uzun bir gegmise sahip olan, liretimde kullanilan bilesenlerinin se¢imi, hazirlanmasi ve servisi
agsamalari ile ustalik becerisi gerektiren Van Acem Koftesinin; tiretildigi Van ili ile iin bagi bulunur. Bu sebeplerle;
Van Acem Koftesinin tiim {iretim asamalari, Van ilinde ger¢eklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Van Ticaret ve Sanayi Odas1 koordinatérliigiinde; Van Ticaret ve Sanayi Odas1, Van il Tarim ve
Orman Miidiirligii ile Van Ascilar ve Pastacilar Derneginin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci
tarafindan gerceklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet {izerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Van Ticaret ve
Sanayi Odasi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci tarafindan, denetimde aranilacak kriterlere asagida yer verilmektedir:

- Van Acem Koéftesinin hazirlanmasinda kullanilan bilesenler listesinin uygunlugu,
- Van Acem Koftesinin hazirlanmasi ve servisi asamalarinin uygunlugu,
- Van Acem Koftesi ibaresi ve mahreg isareti amblemi kullanim bigiminin uygunlugu denetlenir.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir. Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman
gercek veya tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil
ettiren, haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



