No: 285 - Mahreg Isareti

TUNCELi SORBIK CORBASI

Tescil Ettiren

TUNCELI ESNAF VE SANATKARLAR
ODALARI BiRLiGi BASKANLIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayilli Sinai Miulkiyet Kanunu
kapsaminda 23.08.2017 tarihinden itibaren korunmak Uzere

18.12.2017 tarihinde tescil edilmistir.



Tescil No 1 285

Tescil Tarihi 1 18.12.2017

Basvuru No : C2017/105

Bagvuru Tarihi : 23.08.2017

Cografi isaretin Ad : Tunceli Sorbik Corbast

Uriin / Uriin Grubu : Corba / Yemekler ve corbalar

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Tunceli Esnaf ve Sanatkérlar Odalar1 Birligi Bagkanlig1

Tescil Ettirenin Adresi . Atatiirk Mah. Elazig Cad. No:2 Merkez TUNCELI

Cografi Sinir : Tunceli ili

Kullanim Bi¢imi : Cografi isaret ad1 {iretici firma markasi ile birlikte iiriiniin {izerinde yer
almalidir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Tunceli mutfag, esas olarak tahil iiriinleri ve hayvansal gidalara dayanmaktadir. Bunun nedeni, giindelik
hayatin tarim ve hayvancilik ile sekilleniyor olmasidir. Yorenin en bilinen yemeklerinden biri, sorbik ¢orbasidir.
Ozellikle diigiinlerle ikram edilen; dana eti, nohut, siit veya ayran ile hazirlanan bu yemek Tunceli ile
O0zdeslesmistir.

Uretim Metodu:
Malzemeler

500 gr Dana Kusbasi

100 g tereyagi

200 gr nohut (bir gece 6nceden 1slatilmis daha sonra haglanmis)
500 ml su

400 ml siit

100 g kuru sogan

10-15 g tuz

Yapilist

» Kusbast dogranmis dana eti tencerede kisik ateste suyu ¢ekilene kadar pisirilir.
* Suyu ¢ekilmis ete tereyag ilave edilerek 1-2 dakika kavrulur.

+ Ince dogranmis sogan, siiziilmiis nohut ve tuz ilave edilir.

+ Kaynamis su eklenir. 40-50 dk. Kisik ateste kaynamaya birakilir.

+ Ilik siit ilave edilerek 3-4 dakika sonra atesten alinarak servisi yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Tunceli Sorbik Corbas1 yore ile 6zdeslesen uzun yillardir bilinen ve ydrenin kiiltiirel birikimi ile gliniimiize
ulasan 6zel bir tirtindiir. Tunceli Sorbik Corbasi tanim ve iiretim metoduna uygun olarak her yerde iiretilebilir.

Denetleme:

Tunceli Sorbik Corbasi tescilde belirtilen malzemelerle ve iiretim yontemine uygun olarak iiretilmesi,
islenmesi, pazarlanmasi, cografi isaretin kullanimi Denetim Komisyonu tarafindan denetlenecektir. Denetim
Komisyonu Tunceli il Bilim, Teknoloji ve Sanayi Miidiirliigii koordinasyonunda, Tunceli il Gida, Tarim ve
Hayvancilik Miidiirliigiinden ve Tunceli Belediye Baskanligi tarafindan gorevlendirilecek birer personelden
olusacaktir. Denetimler yilda bir kere yapilarak raporlanacaktir. Komisyon, sikayet iizerine veya gerekli goriilen
hallerde ayrica denetim yapabilir.



Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim merci
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



