No: 1482 - Mahreg isareti

MENGEN PEYNIRi

Tescil Ettiren
MENGEN BELEDIYESI
MENGEN KAYMAKAMLIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
13.11.2018 tarihinden itibaren korunmak Uzere 06.10.2023 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1482

Tescil Tarihi : 06.10.2023

Basvuru No : C2018/205

Bagvuru Tarihi : 13.11.2018

Cografi isaretin Ad1 : Mengen Peyniri

Uriin / Uriin Grubu : Peynir / Peynirler

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : 1. Mengen Belediyesi
2. Mengen Kaymakamlig1

Tescil Ettirenin Adresi : 1. Tirkbeyli Mah. Atatiirk Cad. 14840 Mengen BOLU
2. Tirkbeyli Mah. Hiikiimet Sok. No:2 14840 Mengen BOLU

Cografi Simir : Bolu ili Mengen ilgesi

: Mengen Peyniri ibaresi ve mahrec isareti amblemi, iiriiniin kendisi veya
ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Mengen Peyniri ibaresi ve mahre¢ igareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Kullamim Bi¢imi

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Mengen Peyniri, inek veya koyun siitii kullanilarak Bolu ili Mengen ilgesinde iiretilen az yagli ve yar1 sert
bir peynirdir. Agik sar1 renkte, silindir seklinde ve kasar peynirine benzer bir goriiniime sahiptir.

Mengen Peyniri taze olarak ya da tavada veya 1zgarada kizartilarak tiiketilebilir.

Mengen Peynirinin bazi kimyasal 6zelliklerine asagida yer verilmektedir.

Kuru Madde (%) | Kiil (%) Yag (%) Protein (%) | Tuz (%) pH
51,4 +£5,34 3,57+£0,73 | 19,05+£499 |24,0+3,29 |2,19+0,85 | 5,72+0,44

Mengen Peyniri ile ilgili en eski kayitlara 20. yiizyil baslarinda yazilan salnamelerde rastlanmaktadir. 1916
yilina ait Bolu’nun ilk, Osmanli’nin son salnamesi olan Miistakil Bolu Sancagi Salnamesinde Mengen Peynirinin
kasar peynirine yakin bir tat ve lezzette oldugu, Bolu Livast 1921-1925 Senesi Salnamesinde ise Gerede kazasina
bagli Mengen nahiyesinin peynirinin meshur oldugu belirtilmektedir.

Cografi sinirda uzun bir ge¢mise sahip Mengen Peyniri, Bolu ili Mengen ilgesinin mutfak kiiltiirinde 6nemli
bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinirla {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Mengen Peynirinin iiretiminde, cografi sinirda yetisen inek veya koyunlarin siitii kullanilir.

1 kg Mengen Peyniri iiretimi i¢in yaklasik 10 1 siit gereklidir. Sagilan ve soguk zinciri bozulmadan {iretime
alinan ¢ig inek veya koyun siiti, tiilbent ile siiziilerek bir kazana doldurulur. Siit, en az 63°C’de 30 dakika pastorize
edilir. Pastorize edilen siit, mayalama sicakligi olan 37°C’ye hizli bir sekilde sogutulur. Piht1 olusumu igin 10 ml
icme suyuna 5 ml endiistriyel sirden mayasi ilave edilir ve bu karigim 10 I siite, homojen dagilim gosterecek sekilde
karigtirilir. Mayalanma i¢in kazanin kapagi kapatilir ve kazan sicakliginin muhafaza edilmesi saglanir. Mayalanma
siiresi yaklasik 1 saattir.

Mayalanma tamamlaninca, pthti kuvveti bigak ile kontrol edilir. Peynir alti suyu pihtidan ayrilmaya
basladiginda iri karelere veya sekiz es dilime kesilerek pihti kirilir ve 5 dakika bekletilir.

Kazan 1sitilmaya baglanir ve teleme kevgir ile yavasga karigtirtlarak dagitilir. Isitma, peynir altt suyunun
sicaklig1 yaklasik 50-55°C’ye ulagana kadar devam eder. Sicakligin etkisiyle birlesmeye baslayan teleme, elle peynir
alt1 suyu igerisinde toplanir ve dnceden hazirlanmis, igerisinde temiz bir tiilbent bulunan alt1 delikli silindirik peynir
kaliplarina yerlestirilerek siizme islemi gergeklestirilir.

Kaliplarin lizerine en az 2 kg’lik agirliklar konularak baski uygulanir ve 8-12 saat boyunca kalipta bekletilir.
Bu siirenin sonunda elde edilen peynirin dis ylizeyine, ortalama 40 g iri salamura tuzu ile kuru tuzlama yapilir. Kuru
tuzlama yapilan peynirler 4°C’de bir giin bekletilir.

Mengen Peyniri, istenen miktarlarda vakum ambalajlarda paketlenerek satisa sunulur. Raf 6mrii, ortalama
iki aydir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Cografi sinirda uzun bir gegmise sahip Mengen Peyniri, Bolu ili Mengen ilgesinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli
bir yere sahiptir. Uretiminde, cografi sinirdan temin edilen siit kullanilir. Bu sebeplerle cografi sinirla {in bag
bulunan Mengen Peynirinin tiim {iretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler, Mengen Kaymakamligiin koordinasyonunda; Mengen Kaymakamligi, Mengen Ilge Tarim ve
Orman Miidiirliigii, Mengen Belediyesi ve TMMOB Gida Miihendisleri Odas1 Bolu 1 Temsilciliginden konuda
uzman birer kisinin katilimi ile en az 4 kisinin katilimiyla olusan denetim mercii tarafindan gerceklestirilir.
Denetimler, diizenli olarak yilda en az bir kez, ayrica sikayet halinde ve gerekli goriilen durumlarda her zaman

yapilir.

Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

Uretimde kullanilan bilesenlerin ve bilesen miktarlarmin / oranlarinin uygunlugu.

Uretim metoduna uygunluk.

Uriiniin fiziksel 6zelliklerinin uygunlugu.

Gerekli goriilen durumlarda {irtinden numune alinarak, kimyasal 6zelliklere uygunluk bakimindan analiz
edilmesi.

Mengen Peyniri ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



