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Cografi isaretin Ad1 : Karadeniz Eregli Osmanli Cilegi

Uriin / Uriin Grubu : Cilek / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar

Cografi isaretin Tiirii : Mense ad1

Tescil Ettiren : Kdz. Eregli Osmanh Cilegini Yaygmlastirma ve Ureticileri Koruma
Dernegi

Tescil Ettirenin Adresi : Kocaali Mahallesi Ahmetcikler Sokak No:164 Karadeniz Eregli
ZONGULDAK

Cografi Simir : Zonguldak ili Karadeniz Eregli ilgesi

Kullanim Bicimi : Karadeniz Eregli Osmanl Cilegi ibaresi ve mense ad1 amblemi, iiriiniin

kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Karadeniz Eregli Osmanl Cilegi ibaresi ve
menge ad1 amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

1798 tarihinden itibaren Arnavutkdy topraklarinda yetistirilen ve tat, koku ile gériiniis 6zellikleri bakimindan
Osmanli sarayinca benimsenen ¢ilek, Osmanli ¢esidi ¢ilegin dogmasina neden olmustur. Osmanli ¢gesidi ¢ilek, 1866-
1898 willarinda Ereglii Maadin Nazirt ve Ereglii Kaymakami Dilaver Paga'nin girisimleri sonucu, Karadeniz
Eregli’de de yetistirilmeye baslanmustir. flcede 1960'l1 yillara kadar verimli bir bigimde iiretilen Karadeniz Eregli
Osmanli Cilegi, kaybolmaya yiiz tuttugu bir siiregte, 1994°te yerel yonetimin girisimleri ile yeniden iiretilmeye
baslamistir. 1994 yilindan itibaren her yil Karadeniz Eregli Osmanli Cilegi Kiiltiir Festivali diizenlenmektedir.
Bolgedeki tarimsal niifusun varligi ve gida sanayi tesislerinin mevcudiyeti, ¢ilegin sahaya 6zgii 6zelliklerinin
korunarak siirdiiriilebilir tariminin yapilabilmesini saglamstir.

Karadeniz Eregli Osmanli Cilegi kumlu-tinli gecirgen, organik maddeler yoniinden zengin ve dinlenmis
topraklarda ve meyilli arazilerde yetisir. Karedeniz Eregli Osmanli Cilegi, Osmanl ¢esidi ¢ilekten elde edilir.
Kuvvetli gelisen ve yayvan biiyiiyen bir bitkiye sahiptir. Yapraklar1 kalin etli, list yiizeyi koyu yesil, alt kism1 dogal
olarak yayilim gosterir. Yaprak sap1 kalin ve tiiyliidiir. Erkek kisirligi mevcut olup iiretimde yerel ¢esitler (Eregli
kara cilek veya Eregli tiiylii ¢ilegi) %10 oraninda tozlayici olarak kullanilir. Olgun meyvelerin giines goren tarafi
acik pembe veya pembe, diger kisimlar: krem rengindedir. Sekli genellikle basik kiire veya yuvarlaktir. Meyveleri
kiiciik veya orta iriliktedir. Meyve agirliklar1 4,36 ile 7,17 g araligindadir. Cekirdekleri kirmiz1 renkte ve meyve
etine gomiilii durumdadir. Meyvesinin ortasinda ¢ok kii¢iikk boslugu olan Karadeniz Eregli Osmanli Cileginin, eti
beyaz ve ¢ok agik krem renkte olup sulu, tatl, kuvvetli kokuludur. Suda ¢oziiniir kuru madde igerigi aylara gore
degisim gostermekle birlikte, %10,9 ile %10,64 arasindadir. Cilege aroma veren ester bilesiklerin orani ticari amagli
iiretilen diger cileklere kiyasla yiiksektir.

Sekil 1: Karadeniz Eregli Osmanli Cilegi

Karadeniz Eregli Osmanli Cilegine hos koku ve aroma vererek ayirt edici 6zellikler kazandiran ve HS-SPME
teknigi ile elde edilen bilesiklere asagidaki tabloda yer verilmistir.



Tablo 1: Karadeniz Eregli Osmanli Cilegi Aroma Bilesikleri

Aroma Bilesigi Miktar (Tim aroma
bilesikleri icerisinde -
ortalama)
Etilheksanoat %5.,44
Metilheksanoat %7,51
Metilbiitanoat %7,50
Asctikasitil ester %7,51
E-2-heksenal %10,86

Karadeniz Eregli Osmanli Cilegi ge¢ mevsim ¢ilegi olup hasat devresi uzundur. Verimi az olmasina karsin
mevsiminde sofralik olarak tiiketildigi gibi, kurutularak da kullanilir. Belirgin aromasi sebebiyle meyvesi regel,
marmelat, meyve suyu, alkollii ve alkolsiiz i¢cecek iiretiminde kullanima uygundur.

Uretim Metodu:

Karadeniz Eregli Osmanli Cilegi, giineye bakan, sert poyraz riizgarlarina kapali meyilli arazilerde kumlu-
tinl1 gegirgen, organik maddeler yoniinden zengin ve dinlenmis topraklarda yetistirilir. Ekim-kasim aylarinda dikilen
fideler mayis — haziran aylarinda ilk meyvelerini verir. Birinci yilda verim oldukga diisiiktiir. Tam verim ikinci y1lda
gerceklesir. Bahgenin verimli omrii {i¢ yildir, {i¢ yilin sonunda bahgenin yeri degistirilir. Bu degisim
gerceklestirilirken, toprak yorgunlugu ve toprak kokenli hastaliklar sebebiyle verimin olumsuz yonde etkilenmemesi
amaciyla yeni kurulacak bahgeye, bir 6nceki yi1l domates, biber, patlican gibi bitkilerin ekilmemis olmasina dikkat
edilir. Bu alanlara 2-3 yil dinlendirildikten sonra Karadeniz Eregli Osmanli Cilegi bahgesi kurulabilir.

Acik alanda yapilan iiretimde yilda ii¢ kez mart, temmuz ve kasim aylarinda yabanci otla miicadele i¢in ¢capa
yapilir ve gereksiz stolonlar temizlenir. Bolge arazi yapisinin sulamaya elverisli olamamasi ve kaynak sularinin
yetersizligi sebebiyle biiyiime doneminde sik sulama yapilamamakla birlikte dikimden sonra mutlaka can suyu
verilir. Bu nedenle de bah¢e kurulumu genellikle sonbahar yagmurlarindan faydalanabilmek icin ekim-kasim
aylarinda gerceklestirilir. Uretimde yalmzca yanmus ciftlik giibresi kullanilir ve herhangi bir zirai ila¢ kullamlmaz.

Haziran aymda baglayip Kasim ayina kadar devam eden siiregte anaglardan ¢ikan stolonlardan yeni fideler
elde edilir. Fidelerin sokiimii Kasim ayinda yapilir. Bir kok anactan, 20 adede kadar saglikli fide almak miimkiindiir.
Temmuz — agustos aylarinda derin siiriim yapilarak hazirlanan toprak, ekim ve kasim aylarinda dekar bagina 1,5-2
ton olacak sekilde yanmus ciftlik giibresi atilarak tekrar siiriiliir ve dikime hazir hale getirilir. Elde edilen fideler 20-
25 cm araliklarla hazirlanmis topraga dikilir. Dekara yaklagik 5500-6000 adet fide dikilir. Karadeniz Eregli Osmanlt
Cileginin erkek kisir olmasi sebebiyle, Karadeniz Eregli Osmanli Cilegi fidelerinin arasina %10 oraninda bdlgenin
yerli ¢ilek cesitlerinin fideleri (Eregli kara ¢ilek veya Eregli tiiylii ¢ilegi) tozlayici olarak dikilir.

Hasat donemi, iklim sartlarina gére mayis ay1 igerisinde baslar ve 30-35 giin devam eder. Sofralik olarak
pazara sunulacak olan meyveler nazik bir yapiya sahip oldugundan ¢iplak elle, sag el bagparmak ve isaret parmagi
arasma alinarak tirnak ile meyve sap1 kopartilarak, yorede tingil adi verilen 1 veya 1,5 kg’lik ahsaptan Oriilmiis
kiiciik sepetlerin igine toplanir. Hasat islemi, sabah erken saatlerde veya aksam saatlerinde yapilir. Sicakligin yiiksek
olmas1 sebebiyle hasat i¢in uygun olmadigindan, saat 10 ile 16 saatleri arasinda ¢ilekler toplanmaz.

Sofralik olarak degerlendirilecek Karadeniz Eregli Osmanli Cilekleri, hasattan sonra 15-20 saat igerisinde
tiikketilebilecek sekilde piyasaya arz edilmelidir. Gida sanayinde hammadde olarak kullanilacak olanlar ise soguk
hava depolarinda +4 °C’de bir hafta boyunca, 1 kg’lik seffaf meyve ambalajlari i¢inde, 10 kg’lik kasalara dizilerek
saklanabilir.

Denetleme:

Denetimler; Karadeniz Eregli Osmanli Cilegini Yayginlastirma ve Ureticileri Koruma Derneginin
koordinasyonunda ve Karadeniz Eregli Osmanli Cilegini Yayginlastirma ve Ureticileri Koruma Dernegi, Karadeniz
Eregli flce Tarim ve Orman Miidiirliigii, Karadeniz Eregli Ziraat Odasi, Zonguldak Biilent Ecevit Universitesi
Turizm Isletmeciligi Boliimii, Karadeniz Eregli Belediyesi, Karadeniz Eregli Muhtarlar Dernegi ile S.S. Karadeniz
Eregli Esnaf ve Sanatkarlar Kredi ve Kefalet Kooperatifinden konuda uzman birer kisinin katilimiyla olusturulacak
en az 7 kisilik denetim mercii tarafindan yerine getirilir.



Denetimler; birincisi hasat donemine denk gelen mayis-haziran aylarinda, ikincisi ise bahge tesisi donemine
denk gelen ekim-kasim aylarinda olmak {izere yilda iki kez diizenli olarak, ayrica sikayet veya gerekli goriilmesi
durumunda ise her zaman yapilir. Birinci denetimde; iiretimde kullanilan ana¢ ve tozlayicilar ile bahge tesisinin
tescile uygunlugu kontrol edilir. ikinci denetimde ise hasat kosullarinin uygunlugu ile meyvelerin renk, tat ve koku
ozellikleri kontrol edilir. Uriiniin toplandig1 bahge ve toplandigi tarih, iiriiniin ambalajlandig tarih, saklama kosullart
ve piyasaya arz siiresi evrak iizerinden kontrol edilir. Sikayet veya gerekli goriilmesi durumunda Karadeniz Eregli
Osmanli Cilegine hos koku ve aroma vererek ayirt edici 6zellikler kazandiran aroma bilesiklerinin kontrolleri
yapilabilir. Karadeniz Eregli Osmanli Cilegi ibaresinin ve mense adi ambleminin kullaniminin uygunlugu
denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



