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Tescil Ettiren

KiLiS BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
25.06.2021 tarihinden itibaren korunmak Uzere 02.02.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1017

Tescil Tarihi 1 02.02.2022

Basvuru No 1 C2021/000258

Bagvuru Tarihi 1 25.06.2021

Cografi isaretin Ad : Kilis Tava

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Kilis Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Yavuz Sultan Selim Mah. {lhami Toprak Cad. Yeni Belediye Binasi
Merkez KiLIS

Cografi Sinir : Kilis ili

Kullanim Bicimi : Kilis Tava ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, iiriiniin kendisi veya

ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Kilis Tava ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kilis Tava; koyunlarin kaburga iistiinden elde edilen etin zirhlanarak kiyma haline getirilip mor patlican veya
patates ile birlikte pisirilmesi suretiyle {iretilir. Yaz aylarinda patlican, kis aylarinda ise patates kullanilmasi tercih
edilir. Pisirme iglemi tas firinda veya odun kdmiirii kullanilan ocaklarda yapilir. Kilis Tavanin servisi, tirnakli ekmek
pide ve ayran ile yapilir.

Kilis Tava iiretiminde kullanilan etler; koyunlarin kaburga {istii ve dés bolgesinin etleri olup yag oran1 % 20
ila % 40 arasindadir. Et zirhlanirken kuru sogan, yesil veya kirmizibiber, tuz, karabiber ve kirmizi pul biber de
eklenir. Kilis Tava iiretiminde, belirtilen bilesenlerin diginda herhangi bir bilesen kullanilmaz.

Kilis Tavanin ge¢misi eskiye dayanir. Kilis ilinin mutfak kiiltiirii i¢inde 6nemli bir yere sahiptir. Bu
sebeplerle cografi sinir ile iin bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Kilis Tavanin iiretiminde kullanilan etler; cografi sinirdaki peryavsan, kekik, adagayi, sakiz otu gibi bitkilere
sahip meralarda beslenen koyunlardan elde edilir. Ayrica yesil / kirmizibiber ile mor patlicanin da cografi sinirda
yetismis olmasi tercih edilir.

1 kg koyun etinin kaburga kismindan elde edilen orta yagh kiyma
200 g kuru sogan

500 g mor patlican veya patates

600 g domates

200 g yesil veya kirmizi biber

20 g karabiber

20 g kirmiz1 pul biber

20 gtuz

Koyun eti, zirhta gekilerek kiyma haline getirilir. Uzerine; zirhlanan veya et makinasinda ¢ok ince ¢ekilen
sogan, kirmizi veya yesilbiber eklenip homojen ve kivamli bir karisim elde edilinceye kadar elle yogrulur.

Mevsimine gore patlican veya patates ince dogranarak bir tepsiye dizilir. Uzerlerine, 0,5 cm kalinhiginda
olacak sekilde kiymali karisim 1slak el kullanilarak yayilir. Tepsinin kenarlarina, 4 esit parcaya boliinmiis soganlar
ve domatesler, sirastyla bir sogan bir domates olacak sekilde dizilir. Tepsi iizerine yayilan kiyma, bir bigakla,
tepsinin ortasindan kenar kisimlarina dogru havug dilimi seklinde 8 esit pargaya kesilir ve kesilen pargalarin
aralarina, uzunluguna iki esit par¢aya bdliinmiis taze yesilbiber konur. Pide firininda Patates kullanildiysa 30 dakika,
patlican kullanildiysa 25 dakika kadar tas firinda veya odun komiirii kullanilan ocakta pisirilir. Elektrikli firin
kullaniliyorsa 250 °C sicakligindaki firinda, patatesli iirlin 25 dakika, patlicanli {iriin ise 20 dakika pisirilir.

Kilis Tavanin servisi, tirnakli ekmek pide ve ayran ile yapilir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Kilis Tavanin gegmisi eskiye dayanir. Kilis ilinin mutfak kiiltiirii i¢inde 6nemli bir yere sahiptir. Ayrica
tiretiminde kullanilan koyun etinin cografi sinirdan temin edilmesi gerekir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi
bulunan Kilis Tavanin tiim {iretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Kilis Belediyesinin koordinasyonunda ve Kilis Belediyesi, Kilis Ticaret Il Miidiirliigii, Kilis i
Tarim ve Orman Miidiirliigii, Kilis Esnaf ve Sanatkarlar Odasi, Kilis I Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigiinden konuda
uzman birer kisinin katilimlariyla olusan toplam 5 kisilik denetim mercii tarafindan yapilir. Diizenli olarak yilda bir
kez yapilan denetimler, ayrica ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet halinde her zaman yapilir.

Denetim mercii; tiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugunu; krymanin cografi sinirdan temin edilmesini,
iiretim metoduna uygunlugu ve ayrica Kilis Tava ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu
denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.



