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Wpart

GUL SuYu

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Isparta Giil Suyu; cografi isaret olarak 83 sayi ile tescilli Isparta Giiliiniin petal yapraklarinin distilasyonu ile
tiretilen renksiz, berrak veya ¢ok hafif bulanik, i¢inde tortu ve yabanct madde bulunmayan, hafif giil kokulu ve
karakteristik acimsi lezzete sahip triindiir. Isparta Giil Suyu igeriginde renk verici madde bulunmaz. pH diizeyi 5,5-
7,0 araliginda, asitlik sayisi en fazla 0,4, yogunlugu 20°C’de 0,995-0,999’tir.

Isparta Gl Suyu tiretiminde kullanilan tiir kiltiirii yapilan ve Isparta Giilii olarak bilinen Rosa damascena
Mill.’dir. Giil bitkisi hafif kumlu, tinli, milli, derin ve siizek, organik maddesi bol olan topraklari daha iyi yetisir.
Isparta Giilii cografi sinirt havadar, bol 151kl1 arazileri kapsar ve ilkbahar aylarinda kurak, don ve kiragi gibi olaylar1
olmayan, ciceklenme zamaninda ise ¢ig diisen iklime sahiptir. Ozellikle ¢ig diismesi giilde yag verimini ve
randimanini artirir. Cografi sinirin bu iklim ve toprak 6zellikleri, Isparta Giiliiniin ugucu yag verimini ve kalitesini
olumlu yonde etkiler. Isparta Giiliiniin ¢igekleri hasat edildikten hemen sonra damitilmalidir. Aksi takdirde 6nemli
bir sekilde ugucu yag verimi ve kalitesinde kayiplar meydana gelir. Bu nedenle Isparta Giil Suyunun Isparta Giilii
tarlalarina yakin alanlarda kurulan fabrikalarda {iretilmesinin iriiniin kalitesine yiiksek oranda etkisi bulunur.

Isparta Giiliinde koku molekiillerinin sentezlendigi yerler ¢icegin petal yapraklarindaki epidermis
hiicreleridir. 5-10 Mayis ve 1 Temmuz arasindaki ¢iceklenme sezonu boyunca her sabah erken saatlerde (05:00-
10:00) toplanan Isparta Giilii gigeklerinin distile edilmesi sonucu Isparta Giilyag: ayrildiktan sonra kalan aromatik
su, Isparta Giil Suyudur.

Isparta Giil Suyunun ugucu yag orani en az %0,05°tir. Su distilasyon yontemi ile toplama zamanina ve
fabrikada bekleme siiresine gore 3-4 ton taze ¢igek damitildiktan sonra yaklasik 2 ton Isparta Giil Suyu iiretilir.

Uretim Metodu:

Gl bahgelerinde ciceklenme diisiik rakimli yerlerde 5-10 Mayis tarihinde baglarken, rakim artisina paralel
olarak yiiksek rakimli yerlerde temmuz ay1 basinda son bulur. Yaklasik 40-50 giin siiren ¢i¢ceklenme periyodu
boyunca her sabah saat 5'ten 10'a kadar ¢igekler elle tek tek, yumurtaligin altindan kirilarak toplanir. Toplanan taze
giil ¢igekleri guvallara konarak hizl1 bir sekilde damitilmak tizere giil yagi fabrikalarina taginir. Cografi sinirda giil
ciceklerinden giil yaginin iiretimi, koyli tipi ve fabrika (endiistriyel) tip olmak tizere iki yontemle gerceklestirilir.
Koylii tipi giil yagi; imbik adi verilen basit distilasyon kazanlarinda su distilasyonu yontemi ile iretilir. Bu yontemde
imbik igerisine 15 kg taze giil ¢icegi konur ve lizerine 45 litre su ilave edilerek iki saat siireyle kaynatilir. 15 litre
distilat alinarak distilasyon islemi bitirilir. Art arda aym sekilde 3 distilasyon yapildiktan, yani toplam 45 kg ¢icek
islendikten sonra, toplanan toplam 45 litre distilat, imbikte tekrar bir distilasyona tabi tutulur. Islem sonunda 15 litre



distilat alindiktan sonra, {izerinde ¢ok ince tabaka halinde biriken giil yag1 ayrilir. Cigek kaynatildiktan sonra elde
edilen distilat ve bu distilatlarin yeniden distile edilmesiyle elde edilen konsantre distilatlar, Isparta Giil Suyu olarak
degerlendirilir.

Fabrika (endiistriyel) tipi giil yag1 ise biiyiik kapasiteli kazanlarda yine su distilasyonu ile iretilir. Giil yag1
fabrikalarinda kazanlara 500 kg cicek ve 1,5 ton su konur. Cigek:su oran1 genelde 1:3’tiir. Cicekler, kazanin agir1
1sian alt kismiyla dogrudan temas etmemesi igin, alttan 10 cm yukariya monte edilmis 1zgara {izerine dokiiliir.
Buhar kazanlarinda iiretilen buhar ile kazandaki su kaynatilarak distilasyon baslatilir ve yaklasik 1,5 - 2 saat siiren
distilasyon islemi sonunda 500 litre kadar distilat elde edilir. {lk kaynatma sicaklhigi; ilk basta uygulanacak
sicakliklarin yiiksek olmast, ¢igeklerdeki ¢ok ugucu olan degerli koku maddelerinin, daha yogunlagsma baslamadan
kaybedilmesine neden olabilecegi igin diisiik tutulmalidir. Diffiizyon yoluyla ¢igek petallerinden ayrilan ugucu
yaglar, su buhariyla birlikte kazanin iist kisminda yer alan ve kondensere agilan borudan siiriiklenir. Distilasyon
stiresi boyunca kondenser sicakligi 35 ¢ C’de tutulur. Bu sicaklik, mumsu maddelerin katilagsmasini engellemek
bakimindan énemlidir. Distilat, kondenserin altindaki 500 litre hacimli florentin kabinda birikir. Florentin kabinin
cam fanusunda, agik yesil renkte giil yag1 toplanmaya baslar. 1k distilasyon sonucu elde edilen yaga ‘birinci yag’
veya ‘cicek yag1’ ad1 verilir. Florentin kabinda birinci yagin altinda kalan yag alt1 suyu giin boyunca biiyiik tanklara
bastlir, daha sonra yag alt1 suyu buhar iiretim iinitesi, distilasyon kolonu ve ¢ift yollu sogutucu kulesinden meydana
gelen Veronika sistem ad1 verilen 3000 litre hacimli paslanmaz celik bir kazanda distile edilir. Ikinci distilasyon
sonunda elde edilen “ikinci yag” veya “su yag1” ayrildiktan sonra geriye kalan distilat, Isparta Giil Suyudur.
Ambalajlanan Isparta Giil Suyu serin ve dogrudan giines 15181 almayan ortamda muhafaza edilir.

Denetleme:

Denetimler; Isparta Ticaret Borsasinin koordinasyonunda ve Isparta Ticaret Borsasi, Isparta Uygulamali
Bilimler Universitesi Ziraat Fakiiltesi ve Giil ve Aromatik Bitkiler Arastirma ve Uygulama Merkezi ile Siileyman
Demirel Universitesi Dogal Uriinler Arastirma ve Uygulama Merkezinden konuda uzman birer {iyenin katilimiyla
olusacak 3 kisilik denetim mercii tarafindan yilda bir kez diizenli olarak, ayrica ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet
halinde her zaman yapilir.

Denetimler, iiretimin gergeklestirildigi Isparta Giiliiniin hasat donemi olan mayis-temmuz aylarinda
gergeklestirilir.

Denetime esas kriterlere ve bu kriterlerin denetim sekillerine asagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullamilan giillerin, cografi isaret olarak tescilli Isparta Giilii olmalar1. Bu konudaki denetim
i¢cin miistahsil makbuzlar1 ve {iretici avanslari dikkate alinir.

e Uretim metoduna uygunlugu.

e Uretim tesisinden alinan giil suyu numunelerinin ugucu yag, pH, asitlik sayis1 ve yogunluk bakimindan
yapilan analizlerinin uygunlugu. Bu analizler Siileyman Demirel Universitesi Dogal Uriinler Arastirma
ve Uygulama Merkezi, Siileyman Demirel Universitesi Yenilik¢i Teknolojiler Arastirma ve Uygulama
Merkezi, Bati Akdeniz Tarimsal Arastirma Enstitiisii, Anadolu Universitesi Bitki, Ila¢ ve Bilimsel
Aragtirmalar Merkezi veya Isparta Uygulamali Bilimler Universitesi Ziraat Fakiiltesi ve Giil ve Aromatik
Bitkiler Arastirma ve Uygulama Merkezinde yaptirilir. Isparta Giil Suyunu siseleyerek piyasaya arz eden
firmalardaki iriin partilerinden alinan numunelerin ugucu yag, pH, asitlik sayisi ve yogunluk bakimindan
yapilan analizlerinin uygunlugu. Bu firmalar denetim sirasinda ayrica, {irlinii temin ettikleri tireticilerden
aldiklar1 faturalar1 denetim merciine ibraz ederler.

o Isparta Giil Suyu ibaresinin, logosunun ve mense adi ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



