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KONYA GUNEYiK SALATASI
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Cografi isaretin Ad1 : Konya Giineyik Salatasi

Uriin / Uriin Grubu : Salata / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Konya Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Nisantag Mah. Vatan Cad. Konya Biiyiiksehir Belediyesi 2 1 Selguklu
KONYA

Cografi Sinir : Konya ili

Kullanim Bi¢imi : Konya Giineyik Salatasi ibaresi ve mahrec¢ igareti amblemi, {irliniin

kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Konya Giineyik Salatas1 ibaresi ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Konya Giineyik Salatasi; hindiba (Cichorium intybus, C. endivia), yumurta, zeytinyagi, limon suyu ya da
koruk eksisi ve tuz kullanilarak Konya ilinde iiretilen salatadir. Cografi sinirda bahge ve kirlarda yabani olarak boy
gosteren veya yetistirilen giineyik, toplanip temizlendikten sonra genellikle sade bitki olarak ya da salatas1 yapilarak
tiiketilir.

Papatyagiller (Asteraceae) familyasindan bir yillik bitki tiirii olan ve radika olarak da bilinen hindiba, cografi
siirda “giineyik” olarak adlandirilir.

Konya Giineyik Salatasinin ge¢misi eskiye dayanir. Konya ilinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere sahiptir.
Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

4 kisilik Konya Giineyik Salatasi iiretiminde kullanilan bilesenlere ve iiretim metoduna asagida yer
verilmektedir.

o 1 kg giineyik

e 1 adet limonun suyu ya da 100 ml koruk eksisi
e 100 ml zeytinyag1

e 4 adet yumurta

e 4gtuz

Yumurtalar haslanip dilimlenir. Giineyikler ayiklanir, yikanir ve dogranir. Tuz, zeytinyagi, limon suyu ya
da koruk eksisi ilave edilip karistirilir. Uzerine yumurta dilimleri dizildikten sonra Konya Giineyik Salatasinin
servisi yapilir.

Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Konya Giineyik Salatasinin ge¢misi eskiye dayanir. Konya ilinin mutfak kiiltiirlinde 6nemli bir yere sahiptir.
Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Konya Giineyik Salatasinin tiim iiretim asamalari, belirtilen cografi
siirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Konya Biiyiiksehir Belediyesinin koordinasyonunda; Konya il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden,
Konya Gastronomi ve Ascilar Turizmciler Derneginden, Necmettin Erbakan Universitesi Turizm Fakiiltesi
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiinden ve Konya Biiyiiksehir Belediyesinden konuda uzman birer kiginin
katilimryla 4 kisiden olusan denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerek
goriilmesi veya sikayet halinde ise her zaman gerceklestirilir.

Denetime esas kriterler agagidaki gibidir.

« Uretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarinin uygunlugu.
« Uretim metoduna uygunluk.



o Konya Giineyik Salatasi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.



