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Cografi Simir : Bilecik iline bagli Osmaneli, Gélpazar1 ve Inhisar ilgeleri ve Sogiit
11g:es1ne bagli Calt1 koyti

Kullanim Bicimi : Bilecik Kamber Biberi / Bilecik Gavata Biberi ibaresi ve mahreg isareti

amblemi, iiriiniin kendisi veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji lizerinde kullanilamadiginda, Bilecik Kamber Biberi/Bilecik
Gavata Biberi ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilebilecek
bir sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bilecik Kamber Biberi / Bilecik Gavata Biberi (Solanum aethiopicum), Bilecik iline 6zgii, Osmanli
mutfagindan giiniimiize ulasan geleneksel bir biber ¢esididir. Yorede “kavata biberi” veya “domates biberi” olarak
da bilinen {riin, biber formunda olmasi ve bu sekilde adlandirilmasimna ragmen Solanaceae (patlicangiller)
familyasina aittir.

Bilecik Kamber Biberi / Bilecik Gavata Biberinin morfolojik olarak yuvarlak ve hafif basik (oblat) formda
olan meyveleri 5-8 cm ¢apinda, 3-5 cm yiiksekliginde ve 50-70 g agirligindadir. Meyve kabugu ince (3-4 mm),
piiriizsiiz ve parlaktir; olgunlasma siirecinde rengi parlak yesilden koyu kirmiziya déniisiir. ¢ yapist dolgun ve
homojen olup meyve basma 10-15 adet sarimsi1 beyaz tohum igerir.

Osmanli mutfagindan giiniimiize ulagan Bilecik Kamber Biberi, Sakarya Havzasi’nin mikroklimasinda uzun
yillardir yetistirilir. Yesil halde hafif aci, kirmizi olgunlukta ise tatli aromasiyla yoresel mutfakta 6ne ¢ikar. Bu
ozellikleri sayesinde hem taze olarak tiiketilir hem de islenmis iiriinlerde kullamlir. Ince kabugu ve dolgun yapist
nedeniyle 6zellikle tursuluk ve dolmalik olarak tercih edilir; bunun yaninda kdzleme ve domates soslu tursu gibi
geleneksel tariflerde kullanilir.

Sakarya Havzasi 1liman bir mikro iklime sahiptir. Kis aylarinda sicakliklar genellikle -5 °C’nin altina diismez,
yaz sicakliklari ise 25-30 °C araliginda seyreder. Bu kosullar biberin fenolik bilesik birikimini destekler ve lezzet
profilini zenginlestirir.

Bolgedeki yiiksek UV radyasyonu, mevsimsel yagis rejimi ve yaz aylarindaki kontrollii su stresi, klorojenik
asit ve kafeik asit gibi fenolik bilesiklerin olusumunu tesvik eder. Yillik yagis dagilmi kig ve ilkbaharda
yogunlasirken, yaz aylarinda kuraklik gozlenir. Bu durum ¢imlenme ve fide doneminde nem destegi saglarken yazin
fenolik birikimi artirir. Don olaylarinin nadir goriilmesi bitki gelisimini korur.

Bolgede nispi nem kisin %70-95, yazin ise %50-70 araligindadir. Bu, fide doneminde toprak nemini korur;
¢iceklenme ve meyve tutumunda ise polinasyon verimliligini artirir ve mantari hastalik riskini azaltir.

Bolgenin toprak yapisi aliivyon karakterdedir, organik madde bakimindan zengin, iyi drene edilmis ve hafif
asidik ile notr (pH 6,0-7,0) araligindadir. Potasyum ve fosfor agisindan zengin tinli yap1 kok gelisimini destekler.
Bu dzellikler meyvenin hafif acimsi ve tatlimsi lezzet profiline katkida bulunur.

Bilecik Kamber Biberi %4-6 oraninda seker, %2-3 oraninda lif icerir. Toplam fenolik bilesikler i¢inde
klorojenik asit ve kafeik asit oranlariyla 6ne ¢ikar, ayrica toplam fenolik madde (100-150 mg/100 g), flavonoid (30-
50 mg/100 g), antosiyanin (10-20 mg/100 g) ve tanen (5-10 mg/100 g) igerikleriyle yliksek antioksidan kapasite
gosterir.



Tablo 1. Bilecik Kamber Biberinin Fenolojik Ozellikleri

Ozellik Agiklama

Cimlenme Siireci 18-22 °C’de 7-10 giinde ¢imlenir, toprak nemli tutulur.

Fide Donemi 4-6 yaprakli hale gelene kadar 20-25 giin biiyiitiiliir.

Fideleme ve Fideler 15-20 cm boya ulastiginda (30-40 giin) tarlaya dikilir. Nisan sonu-mayis bas1
Sagirtma uygundur.

Cigeklenme Dikimden 30-40 giin sonra, mayis sonu-haziran basi. Cicekler beyaz ve tekil yapidadir.
Meyve Tutumu Cigeklenmeden 7-10 giin sonra baglar. Optimum kosullar: 20-25 °C, diisiik riizgar.
Olgunlasma Yesil hasat: 50-60 giin, kirmiz1 olgunluk: 70-80 giin sonra.

Hasat Temmuz basinda baslar, 7-10 giinde bir toplanir, eyliil sonuna kadar siirer.

Biiyiime Dénemi Fide dikiminden itibaren yaklasik 90-100 giin.

Tablo 2. Bilecik Kamber Biberinin Pomolojik Ozellikleri

Ozellik Agiklama

Meyve Sekli Yuvarlak ve hafif basik; tepesi ¢ikintili, taban1 diizgiin ve simetrik.
Meyve Boyutu Cap 5-8 cm, yiikseklik 3-5 cm, agirlik 50-70 g.

Kabuk Yapist Yesilden kirmiziya doner; ince, piiriizsiiz ve parlak.

Et Kalinligt 3-4 mm, dayanikli ve pigirmeye uygun.

Tohum Ozellikleri Az sayida, sarims1 beyaz, diizenli yerlesmis.

Lezzet Profili Yesilken hafif ac1, kirmiziya doniince tatli.

Tablo 3. Bilecik Kamber Biberinin Bitki Ozellikleri

Kategori Ozellik

Bitki Boyu 50-70 cm, kompakt yapili, saglam dall.

Govde Koyu yesil, dayanikl.

Yaprak Koyu yesil, parlak, oval mizrak formunda, 6-10 cm uzunlugunda.
Kok Sacgak koklii, 20-40 cm derinlikte, iyi tutunur.

Tablo 4. Bilecik Kamber Biberinin Kimyasal Ozellikleri

Ozellik Miktar

Nem Orant (%) 85-90

pH 4,8-5,2

Seker Orani (%) 4-6

Lif Orani1 (%) 2-3

Toplam Fenolik Madde 100-150 mg/100 g meyve
Klorojenik Asit 20-30 mg/100 g meyve
Kafeik Asit 10-15 mg/100 g meyve
Flavonoidler 30-50 mg/100 g meyve
Antosiyaninler 10-20 mg/100 g meyve
Tanenler 5-10 mg/100 g meyve

Uretim Metodu:
1. Tohum Hazirhig

Bilecik Kamber Biberi / Bilecik Gavata Biberi yetistiriciliginde bir 6nceki yilin hasadindan elde edilen
tohumlar kullanilir. Tohumlar kurutulduktan sonra bez torbalarda, serin, kuru ve karanlik bir ortamda muhafaza
edilir. Uzun siireli saklama i¢in ise tohumlar 4 °C’de buzdolabinda tutulur ve ¢imlenme orani korunur.

Ekim oncesinde tohumlarin kalitesi fiziksel kontrollerle belirlenir; kiiciik, ¢atlak veya renk degisimine
ugramig olanlar elenir. Su testiyle yilizeye ¢ikan (bos) tohumlar ayiklanir, dibe ¢dken saglikli tohumlar ekimde



kullanilir. Cimlenmeyi hizlandirmak amaciyla ekim dncesi tohumlar1 8-12 saat 1lik suda bekletme veya 12-24 saat
nemli bez igerisinde tutma yontemi uygulanir. Ayrica tohumlara potasyum permanganat, sarimsak suyu veya kekik
yag1 ¢cozeltisiyle muamele edilerek hastalik riski azaltilir.

Tohum ekimi genellikle mart ay1 baginda yapilir. Bu donemde toprak sicakliginin 18-22 °C araliginda olmast
¢imlenme i¢in uygundur.

2. Toprak Hazirlig1

Toprak hazirligi, saglikli gelisim igin kritik bir agamadir. Subat-mart aylarinda yapilan derin siiriim, topragin
havalanmasini ve yabanci otlarin temizlenmesini saglar. Ekimden 2-3 hafta 6nce dekara ortalama 2-3 ton yanmis
hayvan giibresi uygulanir. Boylece toprakta organik madde icerigi artar ve bitkinin ihtiya¢ duydugu temel besin
maddeleri saglanir.

Toprak pH’min 6,0-7,5 araliginda olmasi idealdir. Asidik topraklarda kire¢leme yapilarak denge saglanir.
Ayrica, solarizasyon yontemiyle topragin zararli organizmalardan arindirilmasi miimkiindiir. Drenajin iyi olmasi
kok ctirtikligi riskini azaltir; gerekirse yiizey egimli hale getirilir veya hendek agilir.

3. Tohum veya Fidelerin Ekimi

Ekim genellikle don tehlikesinin sona erdigi mart sonu—nisan basinda yapilir. Dogrudan ekim veya fideleme
yontemleri uygulanir. Dogrudan ekim yonteminde tohumlar 1-2 cm derinlige yerlestirilip lizeri ince toprakla ortiiliir.
Fideleme yonteminde, tohumlar dnce fide yataklarina ekilir ve 15-20 cm boya ulasan 4-6 yaprakli fideler ana tarlaya
sasirtilir.

Dikim sirasinda sira aras1 mesafe 50-60 c¢m, sira iizeri mesafe 30-40 cm olacak sekilde diizenlenir. Dikim
sonrasi can suyu verilir. Toprak nemli tutulur ancak asir1 su birikiminden kaginilir.

4. Sulama

Ilk sulama, ekim veya dikimden hemen sonra “can suyu” olarak yapulir. {lkbaharda haftada 1-2 sulama yeterli
iken, yaz aylarinda sicaklik artistyla birlikte haftada 2-3 defaya ¢ikar. Sulama siklig1 toprak nemine gore diizenlenir.

5. Giibreleme

Dikim dncesinde uygulanan 2-3 ton yanmis hayvan giibresine ek olarak, toprak analizine gére mineral
giibreleme yapilir. Fide dikiminden 10-15 giin sonra azot agirlikli giibreleme uygulanir. Cigeklenme déneminde
fosfor ve potasyum agirlikli giibreler kullanilarak meyve tutumu desteklenir.

Organik siv1 giibreler de kullanilir. Kompost ¢ay1, bitki besin alimini artirmasi amaciyla, solucan giibresi
stvisi, yiiksek besin degeri ile gelisimi hizlandirmasi1 amaciyla tercih edilir.

Hasada yakin donemde azotlu giibre azaltilir; potasyum ve kalsiyum agirlikli giibreleme yapilir. Bu uygulama
meyve kalitesini ve dayanikliligini artirir.

6. Bakim Islemleri

Yabanci ot kontrolii mekanik yontemlerle yapilir. Toprak nemini korumak amaciyla saman, kuru ot veya
kompost gibi organik malglar kullanilabilir. Asir1 yaprak ve dallar budanarak hava sirkiilasyonu ve 151k gegirgenligi
saglanir. Meyve agirligini tagtyamayan dallar cubuklarla desteklenir.

7. Zararlilar ve Hastaliklarla Miicadele

En yaygin zararlilar yaprak bitleri, kirmiz1 6riimcekler ve thrips’tir. Neem yagi, sabunlu su ve ugur bocegi
gibi dogal yontemlerle kontrol saglanir.

Hastaliklar arasinda mildiyd, kok ciiriikliigi ve bakteriyel yaprak lekesi one ¢ikar. Mildiyd bakirl
fungisitlerle, kok ¢tiriikliigii ise drenaj ve sulama kontroliiyle engellenir. Bakteriyel yaprak lekesine kars1 hastalikli
bitkiler uzaklastirilir ve bakirli karisimlar uygulanir.



8. Hasat

Hasat donemi temmuz ve eyliil aylar1 arasindadir. Meyveler olgunluk seviyelerine gore toplanir. Yesil hasat
ekimden 50-60 giin sonra yapilir. Kirmiz1 hasat ise ekimden 70-80 giin sonra meyveler tam olgunluga ulagtiginda
yapilir.

Hasat elle veya kesici aletlerle yapilir, bitkiye zarar verilmemelidir. 7-10 giinde bir diizenli hasat yeni meyve
olusumunu tesvik eder.

9. Depolama

Taze iiriinler serin, kuru ve havalandirilmis ortamlarda saklanir. Soguk hava depolarinda 4-8 °C’de en fazla
2 ay muhafaza edilebilir. Tursuluk biberler ise hasattan sonra en ge¢ 1 giin iginde islenmelidir.

Denetleme:

Bilecik Kamber Biberi / Bilecik Gavata Biberi denetimleri Bilecik Ticaret ve Sanayi Odasinin
koordinatdrliigiinde, Bilecik Ticaret ve Sanayi Odasindan 1 ve Bilecik Il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden 2 kisi
olmak {izere en az 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetime esas kriterler agagidaki gibidir.

e Bilecik Kamber Biberi/Bilecik Gavata Biberinin meyve 6zelliklerinin uygunlugu,

o Uriiniin yetistirildigi cografi alamin uygunlugu,

o Uretim metoduna uygunluk,

e Bilecik Kamber Biberi / Bilecik Gavata Biberi adinin ve mahreg¢ isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



