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Cografi Isaretin Ad1 : Silitke Cilegi

Uriin / Uriin Grubu : Cilek / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi Isaretin Tiirii : Mense adi

Tescil Ettiren : Silifke Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Camiker Mahallesi Mefkur Sokak No:2 Silifke MERSIN

Cografi Siir1 : Mersin ili Silifke ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Cografi isaret ibaresi ve cografi isaret logosu {iriin lizerinde marka ile

birlikte ve marka ibaresinden kii¢iik olmamak tizere iiriin etiketinde veya
ambalajinda yer alacaktir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:
Silifke Cilegi, Camarose, Rubygem ve Sabrina ¢esitlerinden elde edilir.

Silifke Cilegi 6zellikleri; orta iri ve iri biiyiikliikte, parlak kirmizi renkli, meyve eti sert, nakliyeye dayanikli,
yuvarlak ve konik sekilli, ortalama meyve agirligi 30-50 g arasindadir. Silifke Cileginin yetistirildigi topraklar,
Goksu Nehrinin i¢ bolgelerden getirdigi toprak parcaciklart ile olusmustur. Bolgenin biiyiik kismi aliivyonlu
araziden ibarettir. Toroslarin en zengin eteklerini olusturan Goksu Deltas1 Bolgesi, tasli, kalker yerlerle derin
olmayan ve tepelerle ¢evrili vadiler arasindaki kumlu, killi ve kiregli topraklardan ibarettir. Aliivyonlu topraklar; kil
kum ve ¢akillardan olusur. Deniz kiyisina yakin kesimlerde kum bataklik 6zelligini kazanmustir.

Silifke Cileginin kalite siniflandirilmasi:
Silitke Cilegi 3 smifa ayrilmaktadir.

Ekstra Smif: Bu siniftaki ¢ilekler iistiin kalitededir. Renk ve sekil olarak meyveler, yetistirilen ¢esidin tipik
ozelliklerini tasir ve bu 6zellikleri belli edecek diizeyde, parlak goriiniimlidiir. Hasat edilen gilekler topraktan ari
olmalidir. Ambalajlamadaki sunum ve kalitenin korunmasi gerekmekte olup firiiniin genel goriiniigiiniin
etkilenmemesi kosuluyla ¢ok kii¢iik yiizeysel kusurlar kabul edilebilir.

1.Siif; Bu siniftaki ¢ilekler iyi kalitededir. Renk ve sekil olarak yetistirilen ¢esidin tipik 6zelliklerini
tasimalidirlar. Ambalajlamadaki sunum ve kaliteyi korumak, genel {irtin goriiniisiinii etkilememek sartiyla; sekildeki
ufak kusurlar, meyvenin dig goriiniisiinde %10’ unu asmamak kaydiyla beyaz lekeler ve kismi ylizeysel ezilme izleri
gibi 6nemsiz kusurlar kabul edilebilir. Hasat edilen ¢ilekler topraktan ari olmalidir.

2.Smuf; Bu sinifa, daha iist siniflardaki kaliteye uymayan, fakat yukarida belirtilen zorunlu kosullar1 yerine
getiren cilekler girerler. Meyvede yer alan kusurlar, sunum ve kalitesini korumak kaydiyla, meyvenin esas
karakteristik 6zelliklerini muhafaza etmelidir. Kabul edilebilir sekil bozukluklari, meyvenin ylizey alaninin beste
birini gegmeyen beyaz lekeler, yayilmayacak hafif kuru bereler ve hafif toprak kalintisidir.

Cizelge 1. Silitke Cilegi renk tayini

Silifke Cileginin Hunter renk 6lciim cihaziyla belirlenen

renk degerleri
L (siyah-beyaz) a (kirmizi-yesil) b (mavi-sar1)
23,80-24,20 16,90-17,20 8,30-8,60




Cizelge 2. Silifke Cileginin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri

Ozellikler
Suda ¢6ziinebilir kuru madde (briks degeri) (¢ilek
. 7,15-7,24
maysesinde) (%)
pH (cilek maysesinde) 3,50-4,00
Titrasyon asitligi (sitrik asit cinsinden) (%) 0,50-0,65

Uretim Metodu:

Silifke Cilegi, liziimsii meyveler grubuna girer. Meyvesi gercek bir meyve olmayip yenen kismi 40-60 kadar
pistilin birlestigi ¢icek tablasidir. Silifke Cilegi, yiizeysel kok yapisina sahip otsu bir bitkidir. Kokleri iyi drene
edilmis topraklarda 60-70 cm' ye kadar inebilir. Agir topraklarda ise kokler yatay olarak biiytir.

Silitke Cilegi iiretiminde agikta {iretim ve ortii alt1 liretimi olmak iizere 2 {iretim sekli vardir.

1. Acikta diretim: Frigo fidelerle yapilan iiretimde, agustos ay1 sonu - eyliil ay1 baslarinda fide dikimi, mart
ay1 sonu - agustos ay1 arasinda hasat yapilir. Taze fidelerle yapilan iiretimde ise, ekim - kasim aylarinda fide dikimi,
mart sonu - agustos ay1 arasinda da hasat yapilir.

2. Ortii alt1 iiretimi: 15 Eyliil - 30 Ekim aylar1 arasinda taze fidelerle dikim yapilir. Hasat, aralik ayinda
baslayip agustos ayina kadar devam eder. Seralarda 9 aylik bir iiretim periyodu bulunur. Yayla kdylerinde aralik -
eylil aylar1 arasinda hasat yapilir.

Iklim istegi: Ilkbaharda havalar 1sininca patlayan embriyonik yapraklar 2-3 hafta sonra tam biiyiikliige erisir.
Kollar (stolonlar), yaz boyunca yeni yapraklarin koltuklarindaki tomurcuklarindan gelisir. Silifke Cilegi bitkisinde
tozlanma onemlidir. lyi tozlanmamis meyvelerde sekil bozuklugu olur. Tozlanmadan sonra meyve genelde 30-35
giinde olgunlasir. Silitke Cileginde kisa giinde ¢igek gozleri, uzun giinde kol gelisimi olur. Bu sebeple Silitke
Cileginde verim ile giin uzunlugu ¢ok yakindan ilgilidir. Cigek g6zii olusumunda giin uzunlugu ile sicaklik iliskisi
ve ¢esit Ozelligi arasinda ¢ok yakin bir iliski bulunur. Soguklamanin verim ve kalite {izerine olumlu etkisi vardir.
Silifke Cileginin soguklama ihtiyaci1 400-500 saattir.

Toprak yapisi: Silifke Cilegi genel olarak derin, verimli, iyi drene edilmis nem tutma kapasitesi yiiksek
topraklarda iyi gelisir ve bol iiriin verir. En iyi toprak kumlu - killi milli ve siizek topraklardir. Aliivyal humuslu tinlt
topraklarda da iyi gelisir. Kiregli topraklar1 sevmez, asit toprak ister pH degeri 6,5°den az olmalidir.

Silifke Cilegi yetistiriciliginde ilkbahar dikimi, kis dikimi, yaz dikimi, sonbahar dikimi olmak {izere 4 dikim
zamani vardir,

1. Ilkbahar dikimi: Kislar1 soguk gecen bolgelerde genellikle nisan ayinda yapilan bir dikimdir. Bu dikimde
frigo fideler veya fidelikte ocak - subat aylarinda skiilmeyip bekletilen fideler kullanilir. Bu fideler may1s
ve haziran aylarinda az miktarda ¢igek agarak meyve verirler. Bunlarin esas {iriinii 1 yil sonraki haziran
ayindadir. Bu bitkilerin 1 yi1l boyunca su, besin maddesi ihtiyag¢lar1 karsilanmali, hastalik ve zararlilardan
korunmalidir.

2. Kis dikimi: Kiglart 1lik gegen bolgelerde yapilir. Dekara yaklagik 8.000 adet fide dikilir. Dikimler
fidelikten sokiilen yavru bitkilerle yapilir. Akdeniz Bélgesinde kis dikimi igin en uygun zaman 15 Ekim
- 15 Kasim aylar1 arasidir. {lkbaharda agikta mart ortasindan itibaren {iriin alimmaya baslanir. Ayrica algak
ve yiiksek tiineller altinda Silifke Cilek yetistiriciligi yapilirsa, acikta yetistiricilige gore yaklasik 15 - 30
giinliik erkencilik saglanir. Kis dikiminde fidelerin tutma yiizdeleri yiiksektir. Bitkilerin sulanmasi 6nemli
sorun yaratmaz. Kig dikiminin ikinci yilinda verimi yiiksek tutmak icin, teknik ve kiiltiirel 6nlemlerin iyi
alinmasi, hastalik, zararli ve yabanci otlarla iyi miicadele edilmesi gereklidir. Dikim sira {izeri ve sira
arasi 25x30 cm olmak {izere yapilir.

3. Yaz dikimi: Frigo bitkilerde yapilir. Bu dikim sisteminde verim kis dikimine gore 2-3 kat daha fazladir.
Ancak iriin kis dikimine gore biraz geg kalir. Akdeniz Bolgesinde yaz dikimi i¢in en uygun zaman 15
Temmuz -15 Agustos aylar1 arasidir. -20 °C 'den ¢ikartilan frigo fideler bir gece suda birakilir, sonra dikim
yapilir. Fideler sira iizeri ve sira aras1 30x32 c¢m olarak dikilir. Yazin sulama biiyiik problem teskil eder.
Dekara yaklasik 6.200 adet bitki dikilir. Biitiin yaz ve sonbahar aylarinda biiyiimelerine devam eden



bitkiler, giderek kuvvetlenir ve kisa 5-10 gdovdeli olarak girer. Bdyle bitkiler kis soguklarma karst
dayanikli olur. Tesis edilen bolgeye gore bu bitkiler subat - mart aylarinda bol ¢igek agar ve meyve
vermeye baslar. Akdeniz kiy1 kesiminde iiriin haziran - temmuz aymna kadar devam eder. Bu dikim
sisteminde, bir dekarlik alandan ortalama 3-8 ton iriin alinir. Akdeniz Bdlgesinde yaz dikim sistemi,
biitlin 6teki sistemlerden iistlindiir.

4. Sonbahar dikimi: Bu dikim sisteminde fideler, eyliil - ekim aylarinda fidelikten sokiilerek asil yerlerine
dikilir. Meyve erken, kalite ve verim diisiik olur. Bu dikim sisteminde yetistiriciligin 1sitilan sera veya
yiiksek tiinellerde yapilmasi gerekir. Fideler serin ve nemli havalarda dikilmelidir. Fide agilan gukurlara
tam kok bogazi seviyesinde dikilir. Dikimden dnce kok (8-10 cm kalacak sekilde), tag tuvaleti (2-3 geng
yaprak kalacak sekilde) yapilarak bitkilerin tutma orani arttirilir. Dikimden sonra can suyu verilir. Yaz
dikiminde bitkiler 15 giin, giinde en az 3 defa olmak iizere ¢ok iyi sulanmalidir. Yaz dikiminde dikimden
6-8 giin sonra agan ¢icekler koparilmalidir.

Giibreleme; Toprak derin islendikten sonra dekara 3-4 ton ¢iftlik giibresi atilmalidir. Ayrica dekara 30-35 kg
kompoze giibre verilmelidir. Biiylik arazilerde karik pullugu ile kii¢iik alanlarda ise elle 60-70 cm genisliginde, 20-
30 cm yiiksekliginde masuralar agilarak toprak dikime hazir hale getirilir. Silifke Cilegine 8-10 kg/da saf azot
verilmesi uygundur. Azotun hepsini birden sonbaharda vermek sadece siyah ortii iizerinde yapilan yetistiricilikte
tavsiye edilir. Diger sekilde ise azotu iki seferde vermek de miimkiindiir. Bu durumda subat - mart aylarinda
verilebilir. Fosfor, meyvenin dayaniklilig1 ve renk olusumuna olumlu etki yapar, kok gelisimini artirir. Y1llik olarak
dekara 6-8 kg P»Os vermek yeterlidir. Siiper fosfat cinsinden topraga bir seferde uygulanir.

Silitke Cileginde derim ve derim sonrasi islemler: Silifke Cilegi meyve tiirleri icinde meyvesi en hassas
olanlardan biridir. Bu nedenle kisa zamanda bozulabilen ve hizli tiiketilmesi gereken bir meyvedir. Meyve
kabugunun dayanikli olmamasi nedeni ile derim Oncesi ve sonrasinda yapilan hatalar meyvenin bozulmasi ve elden
¢tkmasi ile sonuglanir. Toplamada gecikme, meyvenin yumusamasi, normal rengini kaybederek daha koyu renk
almasi ile anlagilir. Silifke Cileginde toplama, meyveyi sikmadan, meyve el arasinda kalacak sekilde canak yapraklar
tizerine hafifce bastirip geriye dogru burkularak yapilmahidir. En yiiksek kalite icin meyveye yalmiz bir kez
dokunulmalidir. Uzak pazarlara gonderilecek meyveler 3/4 oraninda kizardigi zaman derim edilmelidir. Asiri
olgunlagsmaya izin verilmemelidir. Diger yandan derim olgunluguna ulasmadan, ham olarak toplanan meyveler
zamanla olgunlagsmaz. 2/3 oraninda pembe veya kirmizi renkte ve birbirine yakin olgunlukta toplanmalidir. Derin
dondurma ve gida sanayi i¢in Silitke Cilegi tipik rengini aldiktan sonra derim edilmelidir.

Silifke Cileginin muhafazasi ve raf émrii: Silifke Cileginin derimi igin giiniin serin saatleri se¢ilmelidir.
Genellikle sabah 8-10 arasi en uygun saatlerdir. Siliftke Cilegi zedelenmeye duyarli bir meyve oldugu i¢in,
smiflandirma ayni anda yapilmalidir. Aksi halde derimden sonra simiflandirma igin meyvenin tekrar elden
gecirilmesinde meyve zarar goriir. Meyveler toplama kabina atilmadan yavas bir sekilde konmalidir. Derimi yapilan
meyveler bahgede stii agik bir ortamda yiiksek sicaklikta (yaklagik 30 °C) uzun siire bekletilirse raf dmrii birkag
saate kadar diigebilir. Meyveler hemen gdlgeye alinmali ve miimkiin olan en kisa zamanda 6n sogutma yapmak
tizere paletli olarak soguk hava deposuna taginmalidir.

Siliftke Cileginin derim, ambalaj ve tasmmmasinda ¢ok titiz davranmak gerekir. Ambalaj kaplar1 fazla
doldurulmamali, meyveler bastirilip sikistirlmamalidir. Silifke Cileginin ambalajinda yarim kilodan biiyiik ambalaj
kab1 kullanilmamalidir. Altt ezilen meyve suyunun akabilmesi igin ambalaj kaplari mutlaka delikli olmalidir. Aksi
takdirde alt taraftaki meyveler hemen c¢iiriir. Silifke Cilegi 0°C ve % 90-95 nem olan muhafaza sartlarinda 5-7 giin
depolanabilir.

Denetleme:

Silifke Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatorliigiinde; Silifke Ziraat Odasi, Silifke flce Tarim ve Orman
Midiirliigii ve Silifke Ticaret ve Sanayi Odasinin gorevlendirecegi iiriin hakkinda bilgi sahibi birer kisiden olusan
en az 3 kisilik denetim mercii tarafindan yilda bir defa ve sikayet halinde, siiphe iizerine ve ihtiya¢ duyuldugunda
ise her zaman denetim yapilir. Denetim mercii, her denetleme Oncesi toplant1 yapip denetlenecek olan yerlere gore
bir denetleme plan1 yapacaktir.

Denetim kriterleri:

1. Uriinlerin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri denetlenecektir.



Renk degeri: ”L” degeri {iriinlin parlaklik (siyah - beyaz renk) degeridir ve 23,80-24,20 araliginda
olmalidir, ”a” degeri kirmiz1 - yesil rengini ifade eder ve 16,90-17,20 araliginda olmalidir, ’b” degeri
iiriiniin mavi - sar1 renk degerinin ifadesidir ve 8,30-8,60 araliginda olmalidir. Son iirliniin “L”, “a”, “b”
degerleri bu araliklara gore denetlenecektir. Uriiniin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri denetlenecektir.

Fiziksel 6zellikleri: Silifke Cilegi orta iri ve iri biiylikliikte, parlak kirmizi renkli, meyve eti sert, yuvarlak
ve konik sekli gorsel olarak, ortalama meyve agirligi 30 - 50 g araliginda olmalidir.

pH degeri (cilek maysesinde): 3,50-4,00 araliginda olmalidir.

Titrasyon asitligi (sitrik asit cinsinden) (%): 0,50-0,65 araliginda olmalidir.

Suda ¢o6ziinebilir kuru madde (briks degeri) (¢ilek maysesinde): %7,15-7,24 araliginda olmalidir.

2. Ambalaj uygunlugu gorsel olarak denetlenecektir.
3. Depolama kosullar1 denetlenecektir.

Uriinler 0°C ve % 90-95 nem olan muhafaza sartlarinda 5-7 giin depolanabilir.
4. Cografi isaretin kullanim bigimi denetlenecektir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



