No: 1516 - Mahreg isareti

AYVALIK KARADIKENI

Tescil Ettiren

AYVALIK BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
04.04.2022 tarihinden itibaren korunmak Uzere 04.01.2024 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1516

Tescil Tarihi 1 04.01.2024

Basvuru No : C2022/000121

Bagvuru Tarihi 1 04.04.2022
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Tescil Ettirenin Adresi : Fevzipasa Vehbibey Mah. Sahilboyu Sok. No:1 Ayvalik BALIKESIR
Cografi Simir : Balikesir ili Ayvalik ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Ayvalik Karadikeni ibaresi ve mahreg isareti amblemi {irliniin veya

ambalajinin {izerinde yer alr. Uriiniin veya ambalajinin {izerinde
kullanilamadiginda, Ayvalik Karadikeni ibaresi ve mahreg isareti
amblemi isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Ayvalik Karadikeni; Latince tiir adi Paracentrotus lividus olan; derisi dikenliler grubuna ait
denizkestanelerinin, gida olarak tiiketilebilen gonad kisimlarinin teknigine uygun olarak ¢ikartilmasiyla; meze
seklinde dogrudan tiiketime sunulan ya da limon suyu ve/veya zeytinyagi ile karistirilarak ¢esnili olarak hazirlanip
tilketime sunulan Ayvalik ilgesine 6zgii bir mezedir.

Denizkestanelerinden elde edilen gonadlarin gida olarak tiiketilmesi ve bu iiriinlerden uzun yillardir katma
deger saglanmasiyla Ayvalik Karadikeninin, Ayvalik ilgesi ile tinii bagi bulunur. Halk dilinde bu denizkestaneleri;
karadiken ve tas kestanesi olarak da bilinir. Bu iiriiniin tarihgesinde; meze olarak kullanimiyla Ayvalik ilgesinde
alisilagelen adiyla Ayvalik Karadikeni olarak isimlendirilmistir.

Denizkestanelerinin toplanmasinda disi olanlar1 tercih edilir. Disi denizkestaneleri, konumlarini saglama
almak igin tizerlerine bitki ya da kii¢iik bir tas pargasi vb. tutturduklar i¢in erkek denizkestanelerinden ayirt
edilebilir. Gonadlar1 uygun gelisim gostererek agirhiginin yaklasik %10 unu olusturabilir. Protein orani en az %9
ve kuru madde orani ise en az %15 diizeyindedir.

Ayvalik ilgesinden temin edilen denizkestaneleri; genellikle kiy1 seridinde, s1g sularda 80 m derinlige kadar
kayaliklarda ve deniz ¢ayirlar1 (Posidonia oceanica) igerisinde dagilim gosterir. Denizkestanelerinin kabugu yarim
kiire seklinde, kahverengi-yesil renk ve tonlarinda ve ortalama 5 cm, karin bolgesi hafifce basiktir. Agiz bolgeleri
oldukga kiiciik, dikenleri sik ve sivridir. Renk olarak; mor renk ve tonlarinda, kizil ya da siyaha yakin renktedirler.

Ayvalik Karadikeninin, meze olarak ¢ig olarak tiiketilebilmesinin yaninda; zeytinyagi ve/veya limon suyu
ile ¢esnilendirilerek meze olarak tiiketimi daha yaygindir. Cig olarak tiiketildiginde tuzlu tada, yumusak kivama,
Ozellikle deniz kaynakli olmasi nedeni ile avciliginin yapildigi deniz suyu kokusuna sahiptir.

Ayvalik ilgesinde, denizkestanelerinin avlanmasi/toplanmasi ve gida olarak tiiketimi yilin aralik ay1 ile mart
ay1 arasindaki zaman araliginda artar. Denizkestanelerinin avciligi/toplanmasi asamalar1 emek gerektirirken,
islenmesinde; 6zellikle kesilmesi, gonadlarinin ¢ikarilmasi asamalari ustalik becerisi gerektirir.

Uretim Metodu:
Ayvalik Karadikeni liretimi agamalarina agagida sirasiyla yer verilmistir:

Denizkestanelerinin Avlanmasi/Toplanmasi: Denizkestanelerinin avciligi/toplanmasi asamalart; ilgili
su iriinleri mevzuati gerekliliklerine uygun olarak yapilir.

Ayvalik ilgesinde karadiken avciligi/toplanmasi i¢in en verimli donem, yilin aralik ay1 ile mart ayi
arasindaki zaman araligidir.

Denizkestanelerinin ve Gonadlarmin islenmesi Muhafazasi1 ve Depolanmasi: Denizkestanelerinin islenmesi

asamalari ise ilgili hayvansal gidalar i¢in 6zel hijyen mevzuati gerekliliklerine uygun olarak yapilir.

Denizkestaneleri karaya ¢ikartildiktan sonra beklenmeksizin hizli bir sekilde islenmelidir. Islenmesi
sirasinda dikenlerinin batmamast igin kalin eldivenler kullanilir.



Denizkestaneleri gida ile temasa uygun temiz, paslanmaz 6zel makaslar, bigaklar vb. kesme aletleri ile
kesilerek ortadan ikiye ayrilir. Kaya vb. yapistig1 yerde agiz denilen konik bir kisim bulunan denizkestanelerinin
icindeki gonadlarina ulasmak i¢in bu kistmdan yuvarlak olarak kesilmesi ustalik becerisi gerektirir. Ikiye ayrilan
denizkestanelerinin gonadlar1; gida ile temasa uygun kasik vb. ile ¢ikartilir ve bu asamada ayrica ustalik becerisi
gerektirir.

Elde edilen bu gonadlar; genellikle gida ile temasa uygun cam siselere/kaplara konulur. Asgari teknik ve
hijyenik sartlar ve soguk zincir gerekliliklerine uygun bir sekilde muhafaza edilir ya da depolanir.

Avyvalik Karadikeninin Hazirlanmasinda Kullanilan Bilesenler Listesi ve Kullanilacak Ortalama Miktarlari
(1 porsiyon):

e Sade hazirlama: 60 g gonad.
e Cesnili hazirlama: 60 g gonad, 5 ml zeytinyagi ve/veya 5 ml limon suyu.

Cesnili hazirlamada kullanilan bilesenler; yeteri bilyiikliikteki bir kabin igerisinde ortalama 30 saniye kadar
yeterince karistirilarak meze olarak kullanima hazir hale getirilir.

Piyasaya Arz ve Servis: Ayvalik Karadikeni; asgari teknik ve hijyenik sartlar saglanarak servisi yapilir ya
da gida ile temasa uygun ambalajlar icerisinde soguk zincir gerekliliklerine uygun bir sekilde ilgili gida mevzuatina
uygun etiket bilgileri ile tiiketiciye arz edilir.

Ayvalik Karadikeni; sade ve c¢esnili olarak tiiketiciye sunulur. Ayvalik Karadikeninin; soguk olarak
servisinin yapilmasi ve tiiketilmesi tavsiye edilir. Ayrica tiiketici istegine bagh olarak yeterince tuz ilave edilebilir.

Ayvalik Karadikeninin, buzdolab1 kosullarinda muhafaza edilmek sartiyla hazirlandiktan sonra 2 giin
igerisinde tiiketilmesi uygun olur.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Balikesir ili Ayvalik ilgesinde uzun yillardir iiretilen ve hazirlanmasi ustalik becerisi ve emek isteyen
Ayvalik Karadikeninin adin1 aldigi Ayvalik ilgesi ile {in bagi bulunur. Bu sebeplerle; Ayvalik Karadikeninin tiim
tiretim asamalari, Balikesir ili Ayvalik ilgesinde gergeklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Ayvalik Belediyesinin koordinatérliigiinde; Ayvalik Belediyesi, S. S. Ayvalik Su Uriinleri
Kooperatifi ile Ayvalik ilge Tarim ve Orman Miidiirliigiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci
tarafindan gerceklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet lizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim
yapilabilir. Denetim raporlari; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca Ayvalik Belediyesi tarafindan her yil
diizenli olarak Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci tarafindan, denetimde aranilacak kriterlere asagida yer verilmektedir:

- Uriin hazirlamada kullanilan bilesenler listesinin uygunlugu.
- Uretim metoduna uygunluk.
- Ayvalik Karadikeni ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullanim bi¢iminin uygunlugu.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir. Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli
uzman gergek veya tiizel kigilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir.
Tescil ettiren, haklarin korunmasinda hukuki siirecleri yiirtitiir.



