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Cografi Isaretin Ad1 : Erkilet Kedi Bacag1

Uriin / Uriin Grubu : Cevizli Pekmez Sucugu / Cikolata, sekerleme ve tiirevi tiriinler

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Kocasinan Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Gevher Nesibe Mahallesi Tekin Sokak No:10 Kocasinan KAYSERI
Cografi Simir1 : Kayseri ili Kocasinan ilgesi Erkilet Mahallesi

Kullanim Bi¢imi : Erkilet Kedi Bacag: ibaresi ve mahreg isareti amblemi lirtiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Erkilet Kedi Bacagi ibaresi ve mahreg isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kocasinan il¢esinin Erkilet Mahallesinde ¢ok sayida baglik alan bulunur. Cabuk bozulan bir {iriin olmasindan
dolay1 hasat edilen iiziimlerin hemen tiiketilmesi veya islenmesi gerekir. Cografi smirda uzun yillardir bag
bozumundan sonra iiziimlerin degerlendirilmesi i¢in cevizli pekmez sucugu iiretilmekte olup seklinin kedi bacagina
benzemesinden dolayi bu {irlin, yore halki tarafindan Erkilet Kedi Bacagi olarak adlandirilmig ve bu adla inlenmistir.

Erkilet Kedi Bacag: tiretiminde iri cevizler ile beyaz liziimlerin kullanilmasi sonucu dolgun ve agik renkli bir
goriiniime sahip olur.

Uretim Metodu:

Erkilet Kedi Bacag iiretimi igin dncelikle cevizler hazirlanir. ipe dizerken biitlin halde kalmasi i¢in, {iretimde
dort parga birlesim yeri kalin cevizler kullanilir. Cevizler yasken dort parcaya ayrilarak parcalanmamasi igin ince
igne ile kirilan agz1 yukariya gelecek sekilde ipe dizilir. Cevizlerin dizildigi ipler yaklagik 90 cm boyunda
ayarlanarak, iplere dizilen cevizler, kiiflenmemesi i¢in 6zel hazirlanan 1,5 m yiikseklikte ve 1 m ¢apinda yuvarlak
doner cengellere asilarak giines goren yerde 3 - 4 giin kurutulur. Kuruyan cevizler toplanarak karton kutulara
uzunlamasina dizilir ve hazirlanan cevizler bag bozumundan sonra kullanilmak {izere saklanir.

Uriin yapiminda yérede yetistirilen, iri taneli, bol sulu ve eldas olarak bilinen beyaz iiziimler kullanilir. Ekim
ay1 ortasl ile sonuna dogru {iziim hasadi gerceklesir. Hasadin ardindan 150 kg {izim 1 m x 1,5 m tahtadan yapilmis
egimli ¢orten agza sahip dikdortgen kiivete (sirahane) doldurulup bol su ile yikanir. Ardindan 150 kg iiziime 5 kg
kadar sira topragi eklenir. Eskiden ¢iplak ayaklarla cignenen iiziimler giinimiizde gida ile temasa uygun
malzemeden iiretilen ¢izmeler ile ¢ignenir. Uziimlerin suyu ¢ikana ve geriye posast kalana kadar ¢igneme islemine
devam edilir. Uziimiin sadece sirasinin gegebilmesi igin tahta kiivetin ¢érten agzina kevgir koyulur.

150 kg iiziimden ¢igneme islemi sonrasi yaklasik 80 kg sira elde edilir ve bu sira biiyiik bakir kazana aktarilir.
Bakir kazan yorede sira tandirt olarak adlandirilan ocaga alinir ve ocak, budanan asma ¢ubuklari, gazeller ve ceviz
kabuklari ile yakilir. Sira kisik ateste 1sitildiktan sonra 5 adet yumurtanin beyazi ile 250 g yogurt cirpilarak eklenir
ve karisim kaynayana kadar siirekli karistirilarak yilizeyinde biriken kef alinir. Karisim kaynamaya basladiginda
ocaktan alinir ve topragi dibe ¢okene kadar sogumaya birakilir.

Soguyan karisimin {izerinden, dibe ¢oken toprak karistirilmadan derin ve sapli tas seklindeki araglarla biiyiik
ve genig bakir legenlere alinir. Karigim, harli bir sekilde yakilan sira tandirinin dstiine alinir ve géz goz tathi surubu
gibi olana kadar kaynatilir. Bir kaseye soguk su koyularak i¢ine kaynayan karisimdan damlatilir. Damlatilan karigim
sekil aliyorsa, temiz ve biiyiik bir bakir legene aktarilarak sogutulur. Parmak yakmayacak sicakliga gelince, 3 - 4 kg
makarnalik un tabana ¢kmemesi amaciyla siirekli karistirilarak eklenir. Daha 6nce ipe dizilerek kurutulan cevizler
koyulasip surup halini alan hamura batirilir ve cevizlerin de kurutuldugu yuvarlak doner ¢engellere asilir. Legende
kalan hamur siirekli karigtirilmaya devam edilir. Hazirlanan hamurla yaklagik 100 adet ipe dizilen cevizler
kaplanabilir. Cengellere asilan ipler sirastyla 3 defa hamura batirma, ¢engele asma ve kurutma islemlerine tabii
tutulur.

Doner c¢engellere asilmis sira hamuruna batirilarak olusturulan ceviz sucuklari giines goren bir yerde 3 - 4
glin kurutulur. Kurutma iglemi tamamlandiginda temiz ve kalin musambalar icerisine uzununa sarilir ve tistii
minderlerle ortiilerek terlemeye birakilir. 2-3 giin siiren terleme igleminin ardindan temiz tiilbent bezlerle {irtinler



tek tek silinip doner ¢engele asilarak bir giin daha havalandirilip kurutulur. Erkilet Kedi Bacag1 yaklasik 20 - 25 cm
uzunlugunda kesilerek serin ve karanlik bir yerde saklanir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Erkilet Kedi Bacagmnin iiretilmesi, cevizlerin hazirlanmasi asamast da dahil olmak iizere kendine 0zgii
kosullar bulundurur ve ustalik becerisi gerektirir. Ayrica seklinin kedi bacagina benzemesinden dolay1 bu iiriin, yore
halki tarafindan Erkilet Kedi Bacagi olarak adlandirilmistir. Bu sebeple yore ile iin bagi bulunan Erkilet Kedi
Bacaginn tiim tiretim asamalari belirtilen cografi sinirda gerceklesir.

Denetleme:

Erkilet Kedi Bacaginin denetimi, Kocasinan Belediyesinin koordinasyonunda, Kayseri Ticaret Odasindan,
Erkilet Dayanisma ve Kiiltir Vakfindan, Kocasinan Ilge Tarim ve Orman Miidiirliiginden ve Kocasinan
Belediyesinden birer kisinin katilimiyla 4 kisiden olusan denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler her yil bir
defa, sikayet halinde ise her zaman gergeklestirilir. Denetimlerde Erkilet Kedi Bacagmin amblem kullaniminin
uygunlugu ile iiretim metoduna uygunluk; 6zellikle iri cevizler ile beyaz tiziimlerin kullanilmasina dikkat edilerek
kontrol edilecektir.

Denetim mercii, kamu kurulusglarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



