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Cografi isaretin Ad1 : Amasya Toyga Corbasi

Uriin / Uriin Grubu : Corba / Yemekler ve Corbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Amasya Esnaf ve Sanatkarlar Odalar1 Birligi

Tescil Ettirenin Adresi : Kirazlidere Mah. Kemal Ilicak Cad. No: 6/3 05200 Merkez AMASYA
Cografi Sinir1 > Amasya ili

Kullanim Bi¢imi : Amasya Toyga Corbasi ibaresi, asagida verilen logo ve mahre¢ isareti

amblem1 {iriiniin kendisi veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji lizerinde kullanilamadiginda, Amasya Toyga Corbasi
ibaresi, logosu ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek
sekilde bulundurulur.

AMASYA
Y ]

CORBASI

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Amasya Toyga Corbasi; siizme yogurt, nohut, ydrede yarma veya dovme denilen kabuksuz bugday, un,
yumurta sarisi, tereyagi Ve nane kullanilarak tiretilen yoresel ¢orbadir.

Amasya Toyga Corbasinin iiretiminde kullanilan siizme yogurt; keg¢i, inek veya manda yogurtlarindan elde
edilir. Yarma ise; tiveyik denilen sert bugdayin kaynatilarak kurutulduktan sonra geleneksel tekniklerle doviilerek
kabugunun ayrilmasi ile elde edilir.

Amasya Toyga Corbasi, Amasya ilinin yemek kiiltiirii iginde 6nemli bir yere sahiptir. Ozellikle diigiinlerde
ve 0zel davetlerde ikram edilir. Amasya Toyga Corbasinin ge¢cmisi eskiye dayanir. “Toyga”; kabugu ¢ikarilmig ak
bugday anlamina gelir ve kokeni, Orta Asya’ya dayanir. Bilesenlerinin hazirlanmasi bakimindan cografi sinira 6zgi
tiretim metodu bulunur ve iiretimi, 6zellikle corbanin kivaminin tutturulmasi bakimindan ustalik becerisi gerektirir.
Bu sebeple cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Amasya Toyga Corbasinin iiretiminde kullanilan yarma, cografi sinirdan elde edilir. 4 kisilik ¢orbanin {iretimi
icin gerekli olan bilesenler asagidaki gibidir.

55 g bugday yarmasi (dovme)
200 g slizme yogurt

15 g bugday unu

1 yumurtanin sarisi

140 g nohut (haglanmis)
2Qtuz

1200 ml su

Corbanin tizeri icin:

e 15 gtereyad:
e 3gkurunane

Corbanin hazirlanisi: Stizme yogurt, un ve yumurtanin sarisi, bir tencereye konur; iizerine 200 ml su ilave
edilir, ¢irpilir ve 1000 ml daha su eklendikten sonra ocaga konur. Yarma da eklenerek kaynayincaya kadar siirekli



karigtirilir. Kaynadiktan sonra ara ara karistirilip hem ¢orbanin kivami kontrol edilir hem de yarmalarin tencerenin
tabanina yapismasi ve topaklanmasi onlenir. Kaynadiktan 10-15 dk sonra haglanmis nohut ilave edilerek yarmalar
yumusayincaya kadar kisik ateste pisirilir. Corba pistikten sonra kiigiik bir tavada tereyagi eritilir, nane ve tuz
eklenerek karistirtlir. Hazirlanan naneli tereyagi corbaya eklenip karigtirildiktan sonra Amasya Toyga Corbasinin
servisi yapilir. Corbanin kivami koyu ise her asamada su ilave edilebilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Amasya Toyga Corbasimin ge¢misi eskiye dayanir ve Amasya ilinin yemek kiiltiirii icinde 6nemli bir yere
sahiptir. Cografi sinira 6zgii tiretim metodu, ustalik becerisi gerektirir. Ayrica iiretiminde kullanilan yarma, cografi
simirdan temin edilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Amasya Toyga Corbasinin tiim iiretim
asamalari, cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Amasya Esnaf ve Sanatkirlar Odalart Birliginin koordinatorliigiinde; Amasya Esnaf ve
Sanatkarlar Odalar1 Birligi, Amasya Universitesi Amasya Sosyal Bilimler Meslek Yiiksekokulu ile Amasya Turizm
Derneginden konuda uzman birer kisinin katilimiyla toplam 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan yilda 1 defa
diizenli olarak, ayrica sikayet halinde veya gerekli goriilen durumlarda ise her zaman yapilir.

Denetim mercii tarafindan; 6zellikle yarmanin hazirlanmasi olmak tizere, iiretimde kullanilan bilesenlerin ve
miktarlarinin uygunlugu; corbanin kivami basta olmak iizere islemlerin liretim metoduna uygunlugu ile Amasya
Toyga Corbasi ibaresinin, logosunun ve mahre¢ isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir. Amasya
Esnaf ve Sanatkarlar Odalar1 Birligi denetime iliskin raporlari diizenli olarak Tiirk Patent ve Marka Kurumuna
gonderir.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.



